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Spargel — klassisch

Buchholzer Spargel

mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter,
Kratzete oder Kartoffeln
24.60€

weitere Beilagen:

gemischter Schinken 7,00€
Elztdler Rohschinken 7,00€
Backrauchschinken 7,00€
(Metzgerei Gustav Winterhalter, Elzach)

Kalbs-Entrecote 10,00€

Unsere Weinempfehlung zum Spargel

2021 Griiner Sylvaner, Winzergenossenschaft Sasbach/Kaiserstuhl
0,75! Flasche 186,50€
0,251 ©,20€

Unseren Spargel beziehen wir vom Obsthof Karl-Josef Kury
Buchholz
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Menii

Carpaccio vom Sommerreh

mit Friséesalat, Belper Knolle und Pinienkernen
17,00€

F kK

Steinbeisserravioli

mit Flusskrebsen, Spargelspitzen und Estragonsauce
14,00€

* %%

Filet vom Angelschellfisch

mit Spargel, Krustentiersauce und Tagliatelle
29,00€
Menligrofde - 26,00€
oder

Perlhuhnbrust

mit Morchelrisotto, Friihlingsgemiise
und Petersilienpesto
20,00€

* %k %

Erdbeertortchen

mit Zitronencréme und Schokoladensorbet
9,00€
oder
Kleine Kdsevariation
9.50€

5-Gang Menii: 49,00€
4-Gang Menii: 62,00€

Alle Gerichte dieses Meniis konnen auch einzeln bestellt werden.
Umbestellungen sind nur bedingt und gegen Aufpreis moglich.
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Menii vegetarisch

Friséesalat
mit Pommery-Senfsauce, Brotcroutons und gehacktem Ei
8,60€

* %%k

Morchelrisotto

mit Friihlingsgemiise Petersilienpesto
19,50€

* kK

Erdbeertortchen

mit Zitronencréme und Schokoladensorbet
9,00€
oder

Kleine Kasevariation
9,50€

5-Gang Menii: 35,00€

Alle Gerichte dieses Meniis kénnen auch einzeln bestellt werden.
Umbestellungen sind nur bedingt und gegen Aufpreis moglich.
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Suppen

Rindfleischbriihe mit Fladle
Badische Schneckensuppe

Spargelcremesuppe mit Erbsensprossen

Vorspeisen oder kleine Gerichte

Carpaccio vom Rind mit gehobeltem Parmesan

Friséesalat
mit Pommerysenfsauce, Brotcroutons und gehacktem Ei

Flusskrebse
mit mariniertem buntem Spargel und Senf-Dillsauce

Ziegenfrischkdse von Monte Ziego im Filoteig
mit Salat vom griinen Spargel, Erdbeeren an Cassisvinaigrette

Weinbergschnecken iiberbacken mit ,Café de Paris*

© Stiick
12 Stiick

Gemischter Beilagensalat

©,60€
8.50€

8,00€

15,00€

8,60€

15,00€

15,00€

9,50€
12,50€

©,60€
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Kalbsentrecote
mit Morchelrahm, Gemiise und hausgemachten Spatzle
klein

Rehmedaillon mit Krauterseitlingen
Friihlingsgemiise und Serviettenkndel
klein

Rumpsteak mit Pfeffersauce
mit pommes frites und Gemiise

Cordon Bleu vom Schwein
mit pommes frites und gemischtem Salatteller

Rinderzunge
mit Madeirasauce, Gemiise und hausgemachten Spatzle
klein

Vegetarisch:

Morchelrisotto
mit Friihlingegemiise und Petersilienpesto

Alles Saucen werden ohne Zusztze und Geschmacksverstirker gefertigt.

Fiir zusatzliche Saucen berechnen wir 2,00€ bis 3,00€.

31,00€
286,00€

34,00€
31,00€

31,00€

25,00€

22,00€
19,00€

19,50€
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Dessert

Gebackene Apfelravioli
mit Vanille-Krokant-Eis() und Calvados-Sahne

Sorbetteller mit Friichten

Nocino
Vanilleeisq) , Walnusseis, karamellisierte
Walniisse, Nusslikor und Schlagsahne

Buchholzer Erdbeeren
mit 2 Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne

Fannacotta
mit Erdbeer-Rharberragout

Vanilleeis
mit warmer Schokoladensauce und Schlagsahne

Kir Royal
2 Kugeln Cassis-Sorbet aufgefiillt mit Sekt

Coupe Colonel
3 Kugeln Zitronensorbet und Wodka

Gemischtes Eis (3 Kugeln)

mit Sahne

(1) — mit Farbstoff

" Rebstock

10,00€

9,50€

9,00€

8,50€

7,00€

8,50€

8,00€

8.00€

©,00€
7,00€



