OBERE

La Pizza gebacken mit dem hochwertigen Weizenmehl der Natur Genuss MUhle aus Gosbach. [V

Alle Pizze mit Pizza Mozzarella und jedem anderen Ké&se enthalten Milch und Laktose. Jede Pizza enthdlt Gluten aus Weizen.

Pizzabrot - Brot aus Pizzateig €

Focaccia - Pizza ohne Belag mit etwas dickerem Boden mit Olivendl und Kréutern €
(auf Wunsch auch mit Knoblauch)

Napoletana - Ohne Kase, mit TomatensoBe, Knoblauch und Basilikum €

Marinara - Ohne Kdse, mit TomatensoBe, Knoblauch, Kapern, Sardellen €
und Basilikum

Margherita - Mit TomatensoBe, Pizza Mozzarella und Basilikum €

Prosciutto - Mit TomatensoBe, Pizza Mozzarella und Prosciutto cotto s Hinterschinken €

Salame - Mit TomatensoBe, P.Moz. und Salami 123 €
Funghi - Mit TomatensoBe, P.Moz. und Steinchampignons €
Preferita - Mit TomatensoBe, P.Moz., Prosciutto cs. und Steinchampignons €
Rustica - Mit TomatensoBe, P.Moz., Salamii2s und Steinchampignons €
Casalinga - Mit TomatensoBe, P.Moz., Salami 123, rote Paprika €

und Steinchampignons

Emina - sehr scharf! Nur fur getbte Scharfesserl Wenig TomatensoBe, hausgemachte €
sehr scharfe Peperoncini-Knoblauch Creme, P.Moz., Prosciutto c.s,
Mais und Gorgonzola

Antonio - Mit TomatensoBe, P.Moz., scharfe kalabrische Edelsalami 23, Knoblauch, €
Steinchampignons und Gorgonzola

Dani - Ohne TomatensoBe, P.Moz., gegrillte Zucchini Scheiben, Shrimps €
und Knoblauch

Infernale - sehr scharfl Nur fir getbte Scharfesserl Wenig TomatensoBe, hausgemachte €
sehr scharfe Peperoncini-Knoblauch Creme, P.Moz., scharfe
kalabrische Edelsalami2s und milde, grine Peperoni

Diavola - Mit TomatensoBe, scharfe kalabrische Edelsalamizs, BUffel Mozzarella €
und Basilikum

Ortolana - Mit TomatensoBe, Buffel Mozzarella und eingelegtes GemuUse €

Buongustaio - Mit TomatensoBe, P.Moz., Thunfisch, Zwiebel, Kapern, Oliven €
und milde, grine Peperoni s

Salata - Mit TomatensoBe, P.Moz., Sardellen, Kapern, Zwiebel und Knoblauch €
Parma bianca - Ohne TomatensoBe, P.Moz., mit luftgetrocknetem Schinken, €
Rucola und Grana Padano Splitter

Vegetale - Mit TomatensoBe, P.Moz., Steinchampignons, Artischockens, €
Paprika, gegrillte Zucchini und etwas Knoblauch

GOSBACH
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11,00

11,00

9.00
7,50
12,00

9.00

Knoblauch

Iwiebel

Paprika

Milde, grine Peperoni
Steinchampignons
Pizza Mozzarella

BUffel Mozzarella
Shrimps

Grana Padano Splitter
Gorgonzola

Burratina

Prosciutto cotto
Salame

Scharfe kalabrische Edelsalami

Peppa Wutz

Rote Nudeln in cremiser Sahnesofde ..

Sorpresa - Ganz nach Dani's Lust und Laune. )
Aussuchen kann man, vegetarisch, vegan oder als komplette Uberraschung

Paesana - Mit TomatensoBe, P.Moz., Rapsstielens und Salsiccia €

Salumiere - Mit TomatensoBe, P.Moz., Salamii 2z und Prosciutto cs. €

€

Zutaten fUr Umbestellungen

0,50 €
0,50 €
0,50 €
0,50 €
1,00 €
1,00 €
3,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
4,00 €
1,50 €
1,00 €
2,00 €

Acquaman

JVudeln mit Shrimps und _Yivschtomaten

a, Fisch, Meeresfrichte, Weichtiere, Krustentiere

Thunfisch

Sardellen Filets

Ananas

QOliven

Artischocken

Mais

Auberginen

Zucchini

Rucola

Hausgemachte Meeresfrochte
1 Garnele
Luftgetrockneter Schinken
Pancetta

Lardo di Colonnata

PER | BAMBINI - FUR DIE KINDER

6,00 € e

6,00 €

10,00
8.50

9.00

2,00 €
1,00 €
0,50 €
0,50 €
0,50 €
0,50 €
1,00 €
1,00 €
1,00 €
5,00 €
3,00 €
2,00 €
2,50 €
3.00 €

Pizzeria & Trattoria

che fame!

[ke Fa:me] - Wie hungrig!

Willkommen bei uns im che fame!

Wir freuen uns sehr Euch hier bei uns begruBen zu durfen. Der eine oder
andere kennt uns und unsere Gastro-Familie schon langer. Die Gastro-
Laufbahn unserer Familie begann im Jahre 1986 mit meinen Eltern Chiara
und Demetrio im Latino in der Lange Gasse in Geislingen. 2008 kam der
Umzug in die AdlerstraBe in die ehemalige Glocke.Im Mai2015 Gbernahmen
mein Bruder Andrea und ich die GmbH in der Glocke und fUhrten diese bis
2021 zusammen weiter. Jetzt haben wir uns entschlossen, dass jeder seinen
eigenen Weg geht und somit das Latino jetzt ins Eybacher Tal gezogen ist
und wir, Emina & Antonio, mit unserem Team hier in Amstetten neu mit dem
“che famel!* loslegen!

Unser Konzept ist ein klein wenig anders als Ublich. Wir werden naturlich die
Pizza Tradition fur Euch weiterfUhren. Allerdings dndert sich viel in der KUche.
Das “che famel!" wird auf Basis einer Trattoria betrieben. Somit gibt es
wenige Standard Gerichte, aber umso mehr wechselnde Traditionsgerichte
aus Italien und teilweise auch vom alten Latino.

Pizzeria & Tratftoria che fame! - HautpstraBe 105, 73340 Amstetten
Antonio Mazzaro - 07331 / 93 16 067
info@chefame.de - www.chefame.de - Instagram: che_fame_amstetten




Alkoholfreie Getrdnke

Tafelwasser mit Kohlensdure

Stilles San Benedetto PET
San Pellegrino

Acqua Panna Pellegrino still

Bluna Zitrone
Bluna Orange .23

Afri Cola s

Afri & Bluna Mix (Spezi) 1.2.35

Afri Cola ohne Zucker 1,257
Apfelsaft oder Schorle

Orangensaft oder Schorle

0.2l
0.4l
1,5l
0,75l
0,5l
0,75l
0.5l
0.2l
0.4l
0.2l
0.4l
0.2l
0.4l
0.2l
0.4l
0.2l
0.4l
0.2l
0.4l
0.2l
0.4l

Johannisbeernektars oder Schorle 0,2l

0.4l

1,20 €
1,80 €
3,00 €
4,00 €
3,20 €
4,00 €
3,20 €
2,00 €
3,60 €
2,00 €
3,50 €
2,00 €
3,50 €
2,00 €
3,50 €
2,00 €
3,60 €
2,00 €
3,60 €
2,00 €
3,60 €
2,00 €
3,50 €

Offe n e TiSC hwei n e Enthdlt Sulphite und Alkohol

Aus der 1,5l Flasche oder aus Bag in Box BiB.

Super Preis-Leistung.

Barone nero

rot - halbtrocken - BiB
Lambrusco

rot -suB - 1,5l

Chianti

rot - trocken - 1,5l

Primifivo

rot - frocken vollmundig - 1,5l

Garganega Pinot bianco
weil - halbtrocken - BiB
Frizzantino

weiB - sUB - 1,51

Chardonnay

weil3 - trocken - 1,5l

Vermentino
weiB - halbtrocken - 1,51

Rosato del Veneto

rosato - halbtrocken - BiB
Rosato del Lazio

rosato - halbtrocken fruchtig - 1,5l

Chiaretto Bardolino
rot - tfrocken - 1,5l

Schorle weil3, rot oder rosato,

sUB oder sauer

Mit Garganega Pinot bianco, Barone nero oder

Rosato del Veneto

0,25l
0,125l

0,25l
0,125l

0,25l
0,125l

0,25l
0,125l

0,25l
0,125l

0,25l
0,125l

0,25l
0,125l

0,25l
0,125l

0,25l
0,125l

0,25l
0,125l

0,25l
0,125l

0,25l
0,5l

3,80 €
2,00 €

3,80 €
2,00 €

4,80 €
2,60 €

4,80 €
2,60 €

3,80 €
2,00 €

3,80 €
2,00 €

4,80 €
2,60 €

4,80 €
2,60 €

3,80 €
2,00 €

4,20 €
2,30 €

4,80 €
2,60 €

3.80 €
7,00 €

Bier von Gold Ochsen

Alle Biere sind aus der Flasche. sier enthait Gluten und Alkohol.
Radler und Bier Mischgetrénke werden von uns gemischt.

Original 0,331 2,50 €

0,51 3,40 €
Pils 0,331 2,50 €

0,51 3,40€
Ulmer Hell 0,33l 2,50 €

0,51 3,40€
Hefeweizen Urtyp 0,51 3,40€
Kristallweizen 0,51  3,40€
Dunkles Hefeweizen 0,51 3,40€
Leichtes Hefeweizen 0,51 3,40 €
Alkoholfreies Hefeweizen 0,51 3,40€
Kellerbier Naturtrib 0,331 2,50 €
Radler sUB oder sauer 0,51 3,40 €

Eine kleine ErklGrung zu unserem
Weinangebot

Wein ist neben gutem Essen eine unserer

liebsten Leidenschaften. Die aufgelisteten

Weine links sind nur eine kleine Auswahl
an offenen Tischweinen, die optimal for
den by-the-glass Ausschank geeignet
sind. Denn nicht jeder mochte eine
Flasche bestellen oder 5,00 € und mehr
fur ein Glas Wein ausgeben. Doch wir
haben viel mehr fUr Weinliebhaber.

Wir fUhren sehr viele 0,75 Top-Weine von
verschiedenen Weingutern Italiens.
Verschiedene Regionen im Wechsel. Mit
dem Coravin Ausschank-System ist es uns
maoglich, nahezu alle Weine in allen
Preisklassen bytheglass anzubieten.

Vom Amarone Uber den Barolo, ob ein
Supertuscan oder eine limitierte Selektion
aus Kaompanien! GenieBen Sie bei uns,
was Sie schon immer mal probieren
wollten. Sprechen Sie uns an, wir beraten
Sie gerne und zeigen Ihnen unsere
Auswanhl.

Aperitif

Bitte verlangen Sie bei Allergien und Unvertréglichkeiten die Flaschen der jeweiligen
Getrdnke und versichern Sie sich mit unserem Personal Uber die Inhaltsstoffe. Danke
Aperol Spritz 0,3l 4,80¢€
Cynar Soda 0,3l 3,80€
Negroni Soda 0.3 4,80€
Martini bianco o0, 11 3,80€
Martini rosso 0,11 3,80€
Hugo 0,3l 4,80¢€
Gin Tonic 0,3 5,00 €

Wein- Schaumwein Aperitif

GewdUrztraminer DOC 0,11 3,60 €
Kellerei Bozen
Moscato d'Asti DOCG 0,11 3,60 €

Marco Bonfante Piemonte

Brachetto d'Acqui DOCG 0,11 4,20€

Schaumwein - Marco Bonfante Piemonte

RY Extra Brut Valdobbiadene 0,11 4,80 €

Prosecco Superiore DOCG dosaggio zero - Daldin

Lend Rosé Brut 0,11 420¢€
Vino Spumante Rose Pinot nero - Daldin

Wer und was ist che fame?

Che fame bedeutet umgangssprachlich: *was fur'n Hunger!*
Richtig Ubersetzt, wie hungrig. Wir sind keine Pizzeria & Ristorante, sondern eine

Pizzeria & Trattoria.

Eine Trattoria ist in Italien eine Speisegaststatte, in der man regionale, saisonale sowie

wechselnde Speisen im kleinen Angebot findet. Das bedeutet, dass nie mehr als vier bis funf

Gerichte angeboten werden.
Wir versuchen der Sache so gut wie mdglich zu dhneln, wobei es hier im Schwabenland als

italienische Trattoria fast unmaéglich ist, regional und saisonal zu kochen. Dafur bieten wir Ihnen

Traditionsgerichte héchster Qualitédt und wir geben alles, um Ihnen einen spaBigen und
leckeren Aufenthalt zu bieten.

Umbestellungen sind aus organisatorischen Grinden leider nicht immer moglich. Wir kochen
traditionelle Gerichte und diese brauchen viel Vorbereitungszeit und einen gezielten Einkauf.
Da wir die Prioritat beim Einkauf auf frische und hdchste Qualitat setzen, ist es auch eine riesen

Aufgabe fUr uns, das Lager im Auge zu behalten. Also bitte nicht bdse sein, wenn es beim
einen oder anderen Besuch beispielsweise keine Bolognese gibt. Wir werden sicher eine
Alternative haben, mit der man lecker leben kann.

GenieBen Sie unser Angebot!

Ihr che fame! Team

Antipasti

Vorspeisen - zu allen Vorspeisen servieren wir italienisches Brot « der neapoletanischen Backerei Sirignano aus Stuttgart.

Fresella. e pummarola 7,00 €
Trockenbrot mit Tomaten, Basilikum, fraditionellen GewUrzen und 100%iges Olivendl aus SUd-Italien

Fresella . sfiziosa 8,50 €
Trockenbrot mit Rucola, Thunfisch, Kapern, eingelegten Sardellen, entsteinten Oliven und 100%iges Olivendl aus
SUd-Italien Fisch, 2, 3

Caprese di bufalas 11,00 €

Frischer BUffel Mozzarella aus SUd-Italien mit Tomaten (Je nach Saison suchen wir die qualitativ beste Sorte aus)

BUI’I’OﬁﬂCI OfngOTO d, kann auch Sellerie enthalten 7,00 €
Frischer Burrata aus Italien in heiBer Tages-TomatensolBe

Formaggi e latticinic ae g 12,00 €

Eine Auswahl an K&se Sorten in verschiedenen Reifegraden aus verschiedenen K&sereien. Die Zusammenstellung wird nicht
immer die Identische sein, da wir unsere K&se SpezialitGten frisch auf Abruf bestellen und nicht immer wissen was aus

Italien zu uns kommt.

Tagliere misto 13,00 €

Tolle Zusammenstellung verschiedener Aufschnittwaren, Kase « und Gemuse.

Insalate

Salate

Insalata di contorno - Beilagensalat 4,00 €
Blattsalate, Paprika, Karotten und Gurken

Insalata mista 6,00 € klein 5,00 €

Blattsalate, Paprika, Karotten, Gurken, Oliven, Rettich und Tomaten

Insalata che famel! 12,00 €

Blattsalate, Thunfisch, Zwiebel, weie Bohnen, Ricotta, Oliven (je nach Einkauf) und gerdstetes Knoblauchbrot
Fisch, 2,3, d

Fresella - Getrocknetes Brot. FrUher wurde es fUr die Konservierung getrocknet.
Heute ist es in vielen Teilen Italiens eine Tradition. Das Brot wird mit dem
jeweiligen Dressing und ein wenig Wasser wieder etwas aufgeweicht
und hat eine ganz eigene Konsistenz.

Sfizi - Das italienische Wort fUr GelUste.

Burrata - Es handelt sich um einen mit Sahne gefillten Mozzarella Teig in SGckchen

Form. Auf diese Art wurde frUher frische Sahne transportiert.

Allergen- und Zusatzstoff Information fUr diese Karte
a Enthalt Weizen (Gluten) b Enthd&lt Ei c Enthd&lt ErdnUsse  d Enthdalt Milche

e Enthalt Mandeln f Enthdlt Sellerie g Enthalt Senf h Enthalt Sulphite ° mit Alkohol gekocht
(Amygdalus communis L)
1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxidationsmittel 4 Phosphat 5 Koffein

6 Chinin 7 SUBungsmittel 8 geschwadrzte Oliven 9 Geschmacksverstarker
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