
 



 

 

 

VOORGERECHTEN [ €17.50 ] 
▪ vitello Toussato, met een heerlijke romige tonijncrème, kappertjes, ansjovis en oude kaas 

▪ burrata uit Alpulië met gemarineerde tomaat, rode biet en verse pesto verder op smaak 

gebracht met 8 jaar oude aceto 

▪ een frisse en zomerse salade met zoetzure trostomaatjes en in look-olie gebakken scampi’s 

 

TUSSENGERECHTEN [ €15 ] 
▪ een bisque zoals er maar één de echte is, lekker spicy met broodcroutons en bosui 

▪ zachte varkenswang van het Iberico varken in kalfsjus met een brede lintpasta 

 

HOOFDGERECHTEN [ €27.50 ] 
▪ steak van de zijlende, met gebakken champignons en rode wijn saus 

▪ 2 heerlijke in roomboter gebakken sliptongetjes met remoulade en een mini-kropsla 

▪ Boterzachte puree verfijnd met karnemelk en beurre noisette met een gepocheerd eitje en 

handgepelde Noordzee garnaaltjes 

 

DESSERTS [ €9 ] 
▪ crème brûlée met vanille roomijs 

▪ rood fruit, vanille roomijs, lopende room, crumble en frambozen coulis 

 

 

 

3 GANGEN KEUZE 45 p.p  voor-hoofd-dessert 

3 GANGEN  50 p.p  voor-tussen-hoofd 

4 GANGEN   55 p.p   voor-tussen-hoofd-dessert 


