
Unsere Hochzeitspakete 



Mit Leidenschaft für unser Handwerk möchten wir mit
euch den schönsten Tag eures Lebens planen und umsetzen.
Entdeckt mit unseren All-Inclusive-Paketen ein umfassendes

Rundum-Sorglos-Paket der Extraklasse!
Stellt euch hier eure individuellen Getränke-, Speisen- und

Dekorationspakete zusammen, nehmt Kontakt mit uns auf und
erhaltet ein maßgeschneidertes Angebot.

Eure einzigartige Hochzeit  



Getränkepakete  

Classic Elegance 

Sof tdrinks

Coca Cola
Coca Cola Zero

Fanta 
Sprite

Vöss lauer ( Medium, Still ) 

Longdrinks 

Beefeater Tonic
Absolut Lemon 
Four Roses Cola

Bier 

Krombacher Pils 
 Krombacher Weizen

Krombacher Pils Alkoholfrei 

Likör

Absolut Vodka  
Ramazzotti

Boente Waldgeist 
 

Sekt

Mionetto Brut

Wein

GIANNI’s Merlot
GIANNI’s Rosé Merlot

GIANNI’s Weißburgunder 

Heißgetränke 

Optional für 2,99€
Kaffee, Espresso, Latte Macchiato,
Cappuccino, Espresso Macchiato 

Preis p.P. ab 62,00€
(inkl. Personal) 



Likör

Absolut Vodka  
Ramaz zotti

Ramazzotti Creme 
Sambuca Ramazzotti 

Cocktails*

Planters Punsch 
Mai Tai

Sex on the Beach 
Pina Colada 

Mojito 
Caipirinha

 
Sekt

Freixenet Prosecco D.O.C.

Wein

GIANNI’s Merlot
GIANNI’s Rosé Merlot

GIANNI’s Weißburgunder 

Heißgetränke 

Kaffee, Espresso, Latte
Macchiato, Cappuccino,

Espresso Macchiato 

Sof tdrinks

Coca Cola
Coca Cola Zero

Fanta 
Sprite

Vöss lauer ( Medium, Still ) 
Granini Apfelschorle

Granini Maracuja Schorle 

Longdrinks 

Malfy Tonic
Absolut Lemon / Red Bull

Gentleman Jack Cola  

Bier 

Krombacher Pils
 Krombacher Weizen
Radler, Pils Cola etc. 

Krombacher Pils Alkoholfrei 

Aperitif 

Aperol Spritz 
Lillet White Peach 

Premium Mixture 

Preis p.P. ab 80,00€ 
*2 von 6 Cocktails zur Auswahl 
Auch alkoholfrei erhältlich!

(inkl. Personal) 



Ultimate Celebration 

Sof tdrinks

Coca Cola
Coca Cola Zero

Fanta 
Sprite

Vöss lauer ( Medium, Still ) 
Granini Apfelschorle

Granini Maracuja Schorle 

Longdrinks 

Gin Mare Tonic
Grey Goose Lemon / Red Bull

Gentleman Jack Cola  

Bier 

Krombacher Pils
 Krombacher Weizen
Radler, Pils Cola etc. 

Krombacher Pils Alkoholfrei 

Aperitif 

Aperol Spritz 
Lillet White Peach 

Sarti Lemon / Sarti Spritz 

Likör

Absolut Vodka  
Ramaz zotti

Ramazzotti Crema  
Grappa

Sambuca Ramazzotti 
Jägermeister -18 Grad

El Jimador Blanco 

Cocktails*

Planters Punsch 
Mai Tai

Sex on the Beach 
Pina Colada 

Mojito 
Caipirinha

 
Sekt

Freixenet Prosecco D.O.C.
Freixenet Italian Rosé

Wein

GIANNI’s Merlot
GIANNI’s Rosé Merlot

GIANNI’s Weißburgunder 

Heißgetränke 

Kaffee, Espresso, Latte Macchiato,
Cappuccino, Espresso Macchiato 

Preis p.P. ab 95,00€ 
*3 von 6 Cocktails zur Auswahl 
Auch alkoholfrei erhältlich!

(inkl. Personal) 



Essenspakete

Entdeckt hier unseren Bestseller. Selbstverständlich haben wir noch weitere Auswahlmöglichkeiten.
Sprecht uns einfach an !

Mediterrane Hochzeit

Antipasti

Antipastivariationen mit original
luftgetrocknetem Coppa und italienischem
Landschinken, über 12 Monate gereift,
Edelschimmelsalami mit Trüffel
Fruchtige Feigen mit Ziegenfrischkäse und einer
Rose aus Serrano Schinken
Schafskäse mit Chili und Knoblauch pikant
mariniert

Kalter Buffetteller

Dry aged gereiftes Entrecôte, gesmoked, mit in
Honig gebratenen grünen Spargelspitzen mit
Staudensellerie
 Delikatess-Geflügelarrangement mit
Flugentenbrust, Hähnchenbrustfilets mit
Brokkoli gefüllt, zarter Puten-brust an
Cumberlandsauce und fruchtiger Putenbrust
Carpaccio vom Duroc Schwein mit gehobelten
Parmesanspänen, Rucola, Balsamico-Essig und
Trüffelöl
 Parmesantütchen mit Ricottafüllung und Coppa
Blätterteigtasche „Italia" mit Tomaten und
Kräutern
  Pikante Hacksteaks mit Peperonifüllung und
würzigem Salsa-Dip

Salatvariationen

 Wildkräutersalat mit Granatapfelperlen,
gerissenem Ziegenkäse, karamellisierten
Walnüssen, zerfetzem Räucherspeck und
erlesenem Dressing nach Wahl
Kartoffelsalat „Pesto rosso" mit getrockneten
Tomaten, feinem Speck und einer mediterranen
Vinaigrette
Gnocchisalat mit Rucola, getrockneten Tomaten,
gerösteten Pinienkernen, gehobelten
Parmesanspänen und grünem Kräuterpesto

Warmer Buffetteller

Mailänder Putenbrust mit Tomaten und Käse
überbacken, dazu Tomaten-Mozzarellasauce
  Filet vom Schwein gebraten, in Pinot-Grigio-
Rahmsauce
Mit einem kräftigen Rub gewürztes Duroc-
Karrée an einem Waldpilzconfit
  Feinnussige Rosmarinkartoffeln in Olivenöl
geschwenkt
Kartoffelgratin „Italia" mit Tomaten und
Mozzarella überbacken
 Feine Bandnudeln in Butter geschwenkt
  In Butter geschwenkte Gemüsevariation mit
Möhren-talern, Zucchini, Paprika, Zwiebeln,
Champignons und Schafskäsewürfeln
  Feine grüne Böhnchen sanft geschwenkt

      mit herzhaften Speckwürfelchen

Dessert

Mascarpone-Quark mit Eierlikör und einem
erfrischenden Waldfrüchtetopping
Italienische Tiramisu, im Weckglas geschichtet,
mit Physalis und Schokoraspeln garniert
Stracciatellamousse mit Schokoladenstreuseln
Käsevariation Bella Italia
BROT UND DIPS

Preis p.P. 32,99€* 
*inkl. Buffetbetreuung



Dekorationspakete

Alle Pakete enthalten: Telefonische Betreuung, Termin an der Lokation inkl. Probedekoration,
Fahrtkosten, Vor- und Nachbereitung, Arbeitsstunden (inkl.Auf- und Abbau) 



Kontakt

Habt ihr Interesse? 
Dann meldet euch bei uns für ein individuelles Angebot.

 +49 176 84855648 

Info@Giannis-Catering.de

www.giannis-catering.de

@gianniscatering


