


EURE EINZIGARTIGE HOCHZEIT

Mit Leidenschaft fir unser Handwerk mdchten wir mit
euch den schénsten Tag eures Lebens planen und umsetzen.
Entdeckt mit unseren All-Inclusive-Paketen ein umfassendes

Rundum-Sorglos-Paket der Extraklasse!
Stellt euch hier eure individuellen Getranke-, Speisen- und
Dekorationspakete zusammen, nehmt Kontakt mit uns auf und
erhaltet ein maBgeschneidertes Angebot.




®

GIANNI'S

GETRANKEPAKETE

CLASSIC ELEGANCE

SOFTDRINKS

LIKOR
Coca Cola Absolut Vodka
Coca Cola Zero Ramazzotti
Fanta Boente Waldgeist
Sprite
Vésslauer (Medium, Still) SEKT

Mionetto Brut

LONGDRINKS
Beefeater Tonic
Absolut Lemon
Four Roses Cola

WEIN
GIANNI’s Merlot
GIANNI's Rosé Merlot
GIANNI's WeiBburgunder

BIER
Krombacher Pils
Krombacher Weizen
Krombacher Pils Alkoholfrei

HEISSGETRANKE
Optional fuir 2,99€
Kaffee, Espresso, Latte Macchiato,
Cappuccino, Espresso Macchiato

Preis p.P. ab 62,00€

(inkl. Personal)



Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta
Sprite
Vosslauer ( Medium, Still )
Granini Apfelschorle
Granini Maracuja Schorle

Malfy Tonic
Absolut Lemon / Red Bull
Gentleman Jack Cola

Krombacher Pils
Krombacher Weizen
Radler, Pils Cola etc.
Krombacher Pils Alkoholfrei

Aperol Spritz
Lillet White Peach

Preis p.P. ab 80,00€

*2 von 6 Cocktails zur Auswahl
Auch alkoholfrei erhéltlich!

(inkL. Personal)

Absolut Vodka
Ramazzotti
Ramazzotti Creme
Sambuca Ramazzotti

Planters Punsch
Mai Tai
Sex on the Beach
Pina Colada
Mojito
Caipirinha

Freixenet Prosecco D.O.C.

GIANNI's Merlot
GIANNI’s Rosé Merlot
GIANNI's WeiBburgunder

Kaffee, Espresso, Latte
Macchiato, Cappuccino,
Espresso Macchiato



Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta
Sprite
Vosslauer ( Medium, Still )
Granini Apfelschorle
Granini Maracuja Schorle

Gin Mare Tonic
Grey Goose Lemon / Red Bull
Gentleman Jack Cola

Krombacher Pils
Krombacher Weizen
Radler, Pils Cola etc.
Krombacher Pils Alkoholfrei

Aperol Spritz
Lillet White Peach
Sarti Lemon / Sarti Spritz

Preis p.P. ab 95,00€

*3 von 6 Cocktails zur Auswahl
Auch alkoholfrei erhaltlich!

(inkl. Personal)

Absolut Vodka
Ramazzotti
Ramazzotti Crema
Grappa
Sambuca Ramazzotti
Jagermeister -18 Grad
El Jimador Blanco

Planters Punsch
Mai Tai
Sex on the Beach
Pina Colada
Mojito
Caipirinha

Freixenet Prosecco D.O.C.
Freixenet Italian Rosé

GIANNI's Merlot
GIANNI's Rosé Merlot
GIANNI's WeiBburgunder

Kaffee, Espresso, Latte Macchiato,
Cappuccino, Espresso Macchiato



Entdeckt hier unseren Bestseller. Selbstverstandlich haben wir noch weitere Auswahlmdéglichkeiten.
Sprecht uns einfach an !

Antipastivariationen mit original
luftgetrocknetem Coppa und italienischem
Landschinken, Gber 12 Monate gereift,
Edelschimmelsalami mit Triiffel

Fruchtige Feigen mit Ziegenfrischkase und einer
Rose aus Serrano Schinken

Schafskase mit Chili und Knoblauch pikant
mariniert

Dry aged gereiftes Entrecote, gesmoked, mit in
Honig gebratenen griinen Spargelspitzen mit
Staudensellerie
Delikatess-Gefliigelarrangement mit
Flugentenbrust, Hahnchenbrustfilets mit
Brokkoli gefiillt, zarter Puten-brust an
Cumberlandsauce und fruchtiger Putenbrust
Carpaccio vom Duroc Schwein mit gehobelten
Parmesanspanen, Rucola, Balsamico-Essig und
Triffelol

Parmesantiitchen mit Ricottafiillung und Coppa
Blatterteigtasche ,Italia" mit Tomaten und
Krautern

Pikante Hacksteaks mit Peperonifiillung und
wirzigem Salsa-Dip

Wildkrautersalat mit Granatapfelperlen,
gerissenem Ziegenkase, karamellisierten
Walniissen, zerfetzem Raucherspeck und
erlesenem Dressing nach Wahl

Kartoffelsalat ,,Pesto rosso" mit getrockneten
Tomaten, feinem Speck und einer mediterranen
Vinaigrette

Gnocchisalat mit Rucola, getrockneten Tomaten,
gerosteten Pinienkernen, gehobelten
Parmesanspanen und griinem Krauterpesto

Maildnder Putenbrust mit Tomaten und Kése
liberbacken, dazu Tomaten-Mozzarellasauce
Filet vom Schwein gebraten, in Pinot-Grigio-
Rahmsauce

Mit einem kraftigen Rub gewiirztes Duroc-
Karrée an einem Waldpilzconfit

Feinnussige Rosmarinkartoffeln in Olivendl
geschwenkt

Kartoffelgratin ,Italia" mit Tomaten und
Mozzarella liberbacken

Feine Bandnudeln in Butter geschwenkt

In Butter geschwenkte Gemiisevariation mit
Moéhren-talern, Zucchini, Paprika, Zwiebeln,
Champignons und Schafskasewdirfeln

Feine griine Béhnchen sanft geschwenkt

mit herzhaften Speckwiirfelchen

Mascarpone-Quark mit Eierlikér und einem
erfrischenden Waldfriichtetopping

Italienische Tiramisu, im Weckglas geschichtet,
mit Physalis und Schokoraspeln garniert
Stracciatellamousse mit Schokoladenstreuseln
Kasevariation Bella Italia

BROT UND DIPS

Preis p.P. 32,99€*
*inkl. Buffetbetreuung



Alle Pakete enthalten: Telefonische Betreuung, Termin an der Lokation inkl. Probedekoration,
Fahrtkosten, Vor- und Nachbereitung, Arbeitsstunden (inkl.Auf- und Abbau)

Basic Premium  Deluxe

Stuhlhussen

Vasen

3x Teelichter / Stumpenkerzen

Holzscheiben klein f groB

Tischnummer & Tischlaufer

Streudekoration

BlumenstrauB

Ringkissen

2x Kerzenstander inkl, Kerzen

Stuhlschleifen Jute [ Spitze

Servietten inkl, Eukalyptuszweig

Blumendekoration PLUS

Vasen PLUS

Teelichter f Stumpenkerze PLUS

Holzscheiben PLUS

Sitzplaner & Staffelei

Aufsteller “Mr & Mrs”

Vase flir den Brautstrau3

XXL Fotorahmen

Glickwunschkarten-Box [ Glashaus

GrolBie Candybar

ab13€p.P. ab16€p.P. abl9Ep.P.



Habt ihr Interesse?
Dann meldet euch bei uns fiir ein individuelles Angebot.

% +49 176 84855648

Info@Giannis-Catering.de
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www.giannis-catering.de

o" @gianniscatering




