




 

     VOORGERECHTEN  
 
1. Pho Phia Thod            7,95 
      3 stuks kip loempia's. 
2. Ped yang nam jin          9,50 
      Gegrilde plakken eendenbors�ilet, gemarineerd met sesam. 
3. Kai Ping (gegrild)          7,95 
      3 stokjes kipsaté, gemarineerd met koriander en oestersaus.   
4. Le Thai Krob           7,95     

4 stuks gekruide en gefrituurde  kip in wontondeeg.   
5. Thod Man Koong         8,25    

4 stuks Thaise s�jl gekruide garnalenkoekjes .     
6. Thod Man Plaa          8,25 
      4 stuks gefrituurde viskoekjes.  
7. Neua Takrai          8,25 
      3 stokjes gegrilde ossenhaassaté met huisgemaakte saus. 
8. Yam Hed, 

Thaise Paddenstoelensalade met koriander, sjalotjes,
 8,75   

lente-ui, munt en citroensap.  

 

9. Yam Plaa Look Foo,        12,50 
      Krokant gefrituurde meervalsalade met mango, gember, munt,  
 pinda en fijngesneden sjalotjes. 

10. Le Thai Tempura           13 
      2 stuks vegetarische loempia's, 2 stuks gefrituurde garnalen  

      

en
 2 stuks Thaise viskoekjes.

 

11. Hoi Nung Nam Jim          11 
 5 stuks gestoomde oosterse mosselen met citroen en chilisaus. 
       SOEP  
 

12. Tom Jued Woensen Kai         8,50 
 Heldere kippensoep met vermicelli, champignons en koriander .  
13. Tom Kha Kai          9,25 
 Romige Thaise kippensoep met kokosmelk en koriander, 
 citroenblad, citroengras en Thaise champignons. 
14. Tom Yam Kai         8,25 
 Thaise kippensoep met citroengras, Thaise champignons,  
 citroenblad en koriander . 
15. Tom Kha Koong         9,75 
      Romige Thaise garnalensoep met kokosmelk en koriander,  
      citroenblad, citroengras en Thaise champignons.
16. Tom Yam Koong         8,75 
      Thaise garnalensoep met citroengras, Thaise champignons , 
      citroenblad en koriander.  
17. Tom Yam Poteak         12 
      Hete Thaise zeevruchten met garnaal, mosselen, champignons, 
      meervalfilet, inktvis, koriander, citroenblad en citroengras .



Verrassingsmenu van de chef (3 Gangen)   39, 50 p/p 
( Vraag naar de mogelijkheden ) 
 
 

     WOK VLEES of VIS  
 
20. Phad Kra Prow   Wokgerecht met Thaise basilicum, rode pepers,            
 

kousenband, peulen en ui.
 

 Kai   Moo  Neua   Koong   Talee   Ped  
 19  20   23                24                          25              25 
 
21. Phad Priow Waan  Wokgerecht met ananas, komkommer, tomaat, peulen, paprika, 
 

babymaïs en uien in
zoetzure saus.  

 Kai   Moo  Neua  Koong   Plaa  
 19  20   23  24  25 
 
22. Phad Med Ma Muang  Wokgerecht met paksoi, paprika, babymaïs, ui, lente-ui en cashewnoten  
  in een romige saus.  
 Kai   Moo  Neua  Koong  
 19  20   23   24  
 
23. Phad King  Wokgerecht met gember, kousenband, bamboe, Thaise 
 

champignons en lente-ui.
 

 Kai   Moo  Neua  Koong   Plaa  
 19  20   23  24  25 
 
24. Phad Prik Pow.  Wokgerecht met home-made zwarte pepersaus, Thaise 
 

 basilicum, groene asperges,
  Thaise eggplent, kousenband en lente-ui.  

 Kai   Moo  Neua  Koong   Ped   
 19  20   23  24  25 
 
25. Phad Krathiam  Wokgerecht met knoflook, oestersaus en zwarte peperpoeder.  

 (gerecht wordt zonder groenten gewokt: �p als bijgerecht 51 of 54)       
 Kai   Moo  Neua  Koong   Plaa   Ped  
 19  20   23  24  25  25 
 
26.  Susi Plaa  Krokant gefrituurde stukjes meerval met knoflook, 
 

lente-ui en basilicum 
in romige rode currysaus.   

25,50   
 

     
27.  Plaa Sam Rod  Krokant gefrituurde stukjes meervalfilet  met fijn 

 ui, tomaat, komkommer in 3 verschillende smaken saus.
gesneden ananas, 

 (zoet - zuur - pi�g)  
                           

25,50

 
 
28.  Phad Thai Gewokte rijstnoodles met tahoe, ei, lente -ui, taugé en pinda’s.

 
     Kai         Neua       Koong  
     19          23        24  
 
Kai(Kip) Moo(Varken) Neua(Ossenhaas) Koong(Garnaal) Plaa(Meerval) Ped(Eend)   Talee( Seafood)

  
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met pandan rijst.  

 



ïs.

Kai(Kip) Moo(Varken) Neua(Ossenhaas) Koong(Garnaal) Plaa(Meerval) Ped(Eend)   Talee( Seafood)
  

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met pandan rijst.  
 

CURRY VLEES OF VIS  
 
30. Keng Kiew Waan Groene curry met bamboe, Thaise  
 

aubergine, kousenband, 
Thaise basilicum, ui, en kokosmelk.  

 Kai   Moo  Neua   Koong   Talee  
 19,50   20 ,50   23,50      4,50   25,50  
 
31. Keng Massaman  Massamancurry met zoete aardappel,  ui, 
 

cashewnoten en kokosmelk.
 

 Kai   Moo  Neua  Koong  
 19,50   20 ,50   23,50   24,50  
 
32. Keng Karee  Gele curry met zoete aardappel, ui, pompoen, 
 

kokosmelk en babyma

 Kai  Moo  Koong      
 19,50   20 ,50   24,50  
 
33. Keng Phed  Rode curry met Thaise aubergine, kousenband, 
 en kokosmelk.

bamboe, ui, basilicum
 

 Kai   Moo  Neua  Koong   
 19,50   20 ,50   23,50   24,50    
 
34. Keng Paneng Rode Paneng curry met ui, pinda, kousenband, 
 fijngesneden citroenblad en kokosmelk.

basilicum,
 

 Kai   Moo  Neua   Koong  
 19,50   20 ,50   23,50   24,50  
 
35. Keng Sappa Rod  Stukjes gesneden vlees of vis in rode  curry 
 

saus, met ui, ananas, basilicum, 
saus, met ui, ananas, basilicum, en kokosmelk.   

 Kai   Moo  Neua  Koong   Ped  
 19,50   20 ,50   23,50   24,50   25, 50     
 
36. Keng Phed Ped Yang Stukjes gegrilde eendborst in rode curry, 
 cherrytomaten, basilicum en kokosmelk.

met ui, mango, druif,
 

                             Ped   
25,50  

 
 

 
 

 
 

 

 
     



Kai(Kip) Moo(Varken) Neua(Ossenhaas) Koong(Garnaal) Plaa(Meerval) Ped(Eend)   Talee( Seafood)
 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met pandan rijst.

 

 
     

      SALADES 
 
40. Yam Woensen Kai         12 ,50  
      Gekookte kipgehaktsalade met koriander, lente-ui, citroen,      
 vermicelli, sjalotjes, tomaat en pinda.  
 
41. Yam Le Thai          12 ,50  
      Thaise groente salade met kipfilet, rijpe mango, munt  
      pinda, gember, gebakken uien, sjalotjes en gemalen kokos.  
 
42. Yam Pak           8,50  
      Thaise pla�elandssalade met citroensap, koriander, tomaat,  
      lente-ui, sjalotjes en komkommer.  
 
43. Yam Talee          14 ,50  
      Seafoodsalade met citroensap, koriander, tomaat, sjalotjes  
      vermicelli, bleekselderij, komkommer en Thaise chilipeper.  
 
44. Yam Phed Le Thai         15  
      Salade met gegrilde eendenbors�ilet, komkommer, lente -ui,  
      munt, sjalotjes en cashewnoten.  
 
45. Laap Moo          13 ,50  
 Stukjes gegrilde varkenshaas met citroensap, munt  
 gedroogde chilipeper, koriander en sjalotjes.  
 
46. Yam woensen koong        14,00  
 Gekookte garnalen  salade met coriander,  lente -ui, citroen,  
 Vermicelli,  sjalotjes, tomaat en pinda’s.  
 

  
      
     BIJGERECHTEN 
50. Khao Phad           5
 Gebakken rijst met ei en groenten.  
 
51. Phad Pak Roam          8,50 
 Roergebakken paksoi, broccoli. spitskool, peulen, taugé  
 champignon knoflook en oestersaus.  
 
52. Phad thai           8,95 
 Rijstnoodle met tahoe, ei, lente ui, taugé en gemalen pinda's.  
 
 
53.  Phad Pak Roam Gai          9 
 Roergebakken paksoi, broccoli, spitskool, peulen, taugé,  
 champignon, knoflook, oestersaus en ei.  

 
  

 
    

  



Kai(Kip) Moo(Varken) Neua(Ossenhaas) Koong(Garnaal) Plaa(Meerval) Ped(Eend)   Talee( Seafood)
 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met pandan rijst.

 

 
     

              VEGETARISCHE VOORGERECHTEN 
 
60. Pho Phia Jee          7,50  
 3 stuks vegetarische loempia's.   
61. Le Thai Tempura          7,25  
 Krokant gefrituurde gemengde groenten.  
62. Tod Man Pak           7,50  
 4 stuks gefrituurde groentenkoekjes.    
63. Thod Man Khao Poth          7,25  
 4 stuks gefrituurde maïs koekjes.       
64.  Tofu Tempura          7,25  
 3 stuks in repen  gesneden tofu, gefrituurd met tempuradeeg.  

      
     VEGETARISCHE SOEP  
 
70. Tom Jued Jee           7,50  
 Heldere Thaise vegetarische soep met tofu  en groenten.  
71. Tom Kha Hed            8,50  
 Thaise vegetarische soep met  champignons,  
 tofu, kokosmelk en koriander.  
72. Tom Yam Jee          7,50  
 Pi�ge Thaise soep met champignons, citroen en koriander.  
   
 

     WOK VEGETARISCH 
 
 
80. Phad Kra Pow Jee        15,50  
 Roergebakken  champignons, groenten, ei en Thaise holy basil.  
 
81. Choo Chee Pak         15,50  
 Roergebakken groenten met tofu  in rode curry, kokosmelk   
 

en basilicum.
  

82. Taow Hoe Med Ma Muang          15,75  
 Roergebakken tofu  met cashewnoten  en  groenten in  een  romige saus.  
 
83.  Phad Pak King        15,50  
 Roergebakken groenten met gember en ei.  
 
84. Phad Pak Priow Waan         15,50  
 Roergebakken groenten met tofu  in zoetzure saus.  
 
85. Phad Woensen Pak        15,50  
 Roergebakken vermicelli, kousenband, paksoi, bamboe, paprika,  
 ui en Thaise champignons in tamarinde saus.  



Kai(Kip) Moo(Varken) Neua(Ossenhaas) Koong(Garnaal) Plaa(Meerval) Ped(Eend)   Talee( Seafood)
 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met pandan rijst.

 

 
     

    VEGETARISCHE CURRY  
 
90. Kaeng Karee Pak         16,50  
 Gele curry met tofu, zoete aardappel, ui, groenten en kokosmelk.  
 
91. Kaeng Massaman Pak        16,50  
 Massaman curry met groenten, tofu, zoete aardappel,           
 cashewnoten en kokosmelk.  
 
92. Kaeng Kiew Waan Pak        16,50  
 Groene curry met groenten, tofu, bamboe, basilicum,  
 Thaise aubergine en kokosmelk.  
 
93. Kaeng Phed Pak        16,50  
 Rode curry met ei, bamboe, kousenband, courge�e, kokosmelk,  
 peulen, aubergine, Thaise champignon, basilicum en ui,  
 
94. Kaeng Paneng Pak       16,50        
 Rode paneng curry, vermicilli, groenten, gember, pinda,  
 basilicum en kokosmelk.    
 
 
 

    VEGETARISCHE SALADES  
 
 
100. Yam Jee Le Thai         8,50  
 Thaise groentesalade met rijpe mango, pinda, gember,  
 gebakken ui, gemalen kokos en munt.  
 
101. Yam Roammid           8,50  
 Thaise pla�elandssalade met citroensap, koriander, tomaat,  
 lente - ui en komkommer.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



DESSERTS  
 

 
201.       Ice cream Roam          8,25 

3 verschillende bolletjes ijs.  
 
202. Gebakken banaan          8,75 

Geserveerd met twee bolletjes ijs.  
 
203. Ice cream katee          8,50 
 3 bolletjes kokos sorbe�js.  
 
204. Ice cream dek           5,75 
 Kinderijsje.  
 
205.  Kluay Buatchee          8,50 
 Warme zoete kokosmelk met sesam  en stukjes banaan.  
 
206.       Zoete kleefrijst          9,75 
 Geserveerd met rijpe mango en een bolletje ijs.  
 
207.       Irish coffee           6,95 

208. Special coffee
         

6,95
 

209.       Thai coffee 
          

6,95
 

 
 
        



DRANKEN 
 

Diverse frisdranken           2,95  
Verse Jus d ’Orange           4,25  
Chaudfontaine rood/blauw ½  liter        5,25  
 
Koffie             2,95  
Koffie verkeerd           3,50  
La�e Machia�o           3,95  
Espresso             2,95  
Cappuccino            3,25  
Dubbele espresso           3,95  
 
Thee              2,75  
Verse munt thee           3,50  
Rozen thee            3,10  
Jasmijn thee            3,10  
Verse gember thee           3,20  
 
Grolsch             3,10  
Amstel 0.0            2,95  
Singha Thais bier           4,50  
Chang Thais bier           4,50  
 

 
STERKE DRANKEN  

Sherry dry            3,95  
Sherry medium            3,95  
Mar�ni             3,95  
Jonge jenever            4,20  
Oude jenever            4,20  
Port rood             4,50  
Port wit             4,50  
Vodka             4,95  
Bacardi             5,10  
Dom Benedic�ne           5,95  
Mek hong             5,95  
Jameson             4,95  
Gin              4,20  
 

LIKEUREN  
Tia Maria             5,50  
Cognac             6,25  
Amare�o             5,50  
Grand marnier            5,50  
Likeur 43              5,50  
 



 
info@lethai.nl
www.lethai.nl


