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BEGEGNUNG TROCKEN 2019

SPRITZIG - KNACKIG - KLAR

REBSORTEN, DIE SICH OPTIMAL ERGANZEN. DAS IST UNSERE IDEE HINTER EINEM CUVEE.
DIE MINERALITAT DES RIESLINGS, DIE KRAFT DES SILVANERS, DIE ELEGANZ DES
WEISSBURGUNDERS UND DIE DUFTIGKEIT DES SAUVIGNON BLANGS ERFULLEN DIESES
KRITERIUM AUS UNSERER SICHT PERFEKT.

CHARAKTER

DUFTIG, GRASIG UND KLAR PRASENTIERT SIGH DIE BEGEGNUNG IN DER NASE. AM
GAUMEN UNGEHEUER SPRITZIG UND BELEBEND, OHNE SPITZ ZU WIRKEN.IM LANGEN
NACHHALL OHNE SGHNORKEL UND KOMPROMISSE.

EMPFEHLUNG

HARMONIERT HERVORRAGEND MIT GERIGHTEN AUS FISCH UND MEERESFRUGHTEN, ZU
ZIEGENKASE UND ZU GEMUSEGERIGHTEN, BESONDERS SPARGEL. SOLO EIN ERFRISCHEDER,
BELEBENDER WEIN, BEI DEM ES VIELE NUANCEN ZU ENTDECKEN GIBT.

WEINBERG / LESE / AUSBAU

WEINGUT . STERNEISEN

SELEKTIVE HANDLESE
VERGARUNG IM STAHLTANK

FEINHEFELAGER B[G[[}N”NG
SORTEN: RIESLING, SILVANER, WEISSBURGUNDER, SAUVIGNON BLANG 4

ANALYSE L
WEISSWEIN cuvEE

12,6 % V0L ALKOHOL TOGKEN

34 6/L RESTZUCKER

6,9G/L SAURE

6-8°C TRINKTEMPERATUR

2020-2023 OPTIMALE TRINKREIFE
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