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Begegnung
Begegnung trocken 2019 
Spritzig • knackig • klar

Rebsorten, die sich optimal ergänzen. Das ist unsere Idee hinter einem Cuvée. 
Die Mineralität des Rieslings, die Kraft des Silvaners, die Eleganz des
Weissburgunders und die duftigkeit des Sauvignon Blancs erfüllen dieses 
Kriterium aus unserer Sicht perfekt. 

Charakter

Duftig, grasig und klar präsentiert sich die Begegnung in der Nase. Am
Gaumen ungeheuer spritzig und belebend, ohne spitz zu wirken.im langen
nachhall ohne Schnörkel und kompromisse. 

Empfehlung

harmoniert Hervorragend mit Gerichten aus Fisch und Meeresfrüchten, zu 
Ziegenkäse und zu Gemüsegerichten, besonders Spargel. Solo ein erfrischeder, 
belebender Wein, bei dem es viele Nuancen zu entdecken gibt. 

Weinberg / Lese / Ausbau

Selektive Handlese
Vergärung im Stahltank
Feinhefelager
Sorten: RIesling, silvaner, weißburgunder, sauvignon blanc

Analyse

12,5 % VOL Alkohol
3,4 G/L  Restzucker 
6,9 G/L  Säure
6-8 °C  Trinktemperatur
2020-2023 optimale Trinkreife


