VIN EPICURIEN

LA CANAILLE /%

La famille Jonquéres d’Oriola produit des vins depuis 1485 dans la région du
Roussillon, dans le sud de la France. William Jonquéres d’Oriola vous
présente La Canaille blanc, le vin épicurien.

Région : Roussillon

Appellation :  IGP Cotes Catalanes

Cuvée : La Canaille

Couleur : Blanc

Cépages : 80% Chardonnay, 20% Sauvignon &
Terroir : Sols argilo-caillouteux

Culture raisonnée labellisée HVE3 (Haute Valeur Environnementale)
Contenance :  75cl
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INDICATION COTES CATALANES PROTEGEE

SERVICE

Température de Service : 10°C

Garde : 3 ans - A boire dans sa jeunesse

Accords mets et vins : Fruits de mer, poissons grillés, assiettes de

fromage affinés.
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