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Chaque vendredi, retrouvez
I'agenda des sorties du week-end

NOS COMIMERCES VENUS D’AILLEURS

Des trésors venus de Sardaigne

'épicerie saint-gilloise de Gianfranco est pleine de spécialités issues de son ile d'origine

Né en Belgique, Gianfran-

co n’en demeure pas
moins fiére de ses origines sar-
des. Raison pour laquelle il a
repris, en 1985, I’épicerie "Vin-
ci”, alors tenue par ses parents.
Un commerce spécialisé en pro-
duits venus de cette fle italien-
ne située a I’ouest de la botte.
“Jimporte directement mes
produits de Sardaigne”, tonne
fietrement le commercant, ins-

tallé rue de Mérode. " Je vends
également des produits ita-
liens. Maisetix, je les achéte sur
le marché belge."

Avec un impératif cependant:
ils doivent avoir été fabriqués

enltalie." Si¢aaétéfabriquéen

Belgique, méme par des Ita-
liens, je ne prends pas. fe ne dis
pas que ¢’est de moindre quali-
té ou moins bon. Mais c’est un
choix C’est tout”, reprend le
Saint-Gillois, gé de 43 ans.

Sur ses étalages, on retrouve de
tout: du vin, des pates, du fro-
mage, desépices, delacharcute-

rie, de I'huile d’olive... Le tout

sent bon la Méditerranée.
“[idée, c’est de roujours ofirir
des produits de qualité. Méme
si parfols, c’est un petit peu
pluscher”, nous explique enco-
re Gianfranco.

Une qualité reconnue dans le
quartier depuis la création du
magasin, fin des années 60 dé-

ja. En presque 40 ans, le maga-
sins'est forgé unesolidecliente-
le, A forte connotation "vert-
blanc-rouge”. Mais pas seule-
ment.

“J'ai beaucoup d’ltaliens parmi
mes clients, bien sir. Mais tout
le monde apprécie mes pro-

duits. La boutargue, par exem- .

ple, fonctionne trés bien chez
les Japonais et les Grecs”, préci-
se notre épicier. i
Desclients quiviennent parfois
acheter des menusentiers chez
lui. Car que ce soit pour l'en-
trée,le platprincipal, les froma-
ges ou le dessert, on trouvera
son bonheur chez Gianfran-
CO. «

CH.V.

A NOTER Vinci, rue de Mérode 156,
a Saint-Gilles. Ouvert les mardi et
mercredi de 9h a 13h et les jeudi,
vendredi et samedi de 9h a 19h.
Téléphone: 02/538.06.54.

3 PRODUITS SELECTTIONNES

cedecarpacio. Coupéfin,ilser-
vira A recouvrir le pain sarde.

partaientsixmoisdanslamon-
tagne, car c’est un aliment qui
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