
GUATEMALA - LAND DES EWIGEN FRÜHLINGS
Kontinent : Zentralamerika

Hauptstadt : Guatemala Stadt
Einwohner: ca. 16.6 Mil l ionen

Amtssprache: Spanisch + 53 indigene Sprachen, 
inkl .  22 Maya-Sprachen

Klima: Ganzjährig feuchttropisch
Export : Kaffee, Bananen, Kardamom, Rum und Tabak 

 

MENÜ
guatemaltekischE küche



TOSTADAS 3 TIEMPOS....7€
3 knusprige Maistort i l las je mit Creme aus
schwarzen Bohnen, Tomate und Avocado 

ELOTE LOCO....5€
Maiskolben mit Salsa Tomate, pikante Mayonaise,

Senf und Parmesankäse 

GUACAMOLE BAJADO DEL ARBÓL....8€
Guacamole serviert in der eigenen Schale mit einem

Kern aus cremigem Chicharron und dazu
hausgemachte Nachos

YUCA EN CHILTEPE....7€
Pommes Frites von der Yuca-Wurzel mit

hausgemachtem Chiltepe Dip

VORSPEISEN



HAUPTGERICHTE

TOSTADAS DEL CHEF....17€
3 knusprige Maistort i l las mit Creme aus schwarzen
Bohnen, Rinderf i letstreifen und guatemaltekischem

Krautsalat

PLATO CHAPIN....19€
Zarte Rippchen oder Rinderf i let mit Maiskolben, Reis ,

Kartoffeln, Guacamole und Salsa

DORADA CRUJIENTE...18€
Knuspriges Doradenfi let mit guatemaltekischem

Kartoffelsalat und geschmorten Tomaten

TORTILLA DE HARINA.....16€
Guatemaltekischer Burrito mit zarten

Rinderf i letstreifen

GRINGAS.....15€
Weiche Weizentort i l la mit Geschnetzeltem vom
Schwein, geschmolzenem Käse und Guacamole

CEVICHE DE CAMARON....17€
Kalte Ceviche aus Garnelen mariniert in Tomatensaft ,

Zitrone und Minze



SPEZIALITÄTEN EINTÖPFE
HILACHAS....16€

Cremiger Eintopf aus Tomaten und gekochtem
Rindfleisch, serviert mit Reis , Avocado und

Maistort i l las

PEPIAN ....18€
Kulturel les Nationalerbe der Mayas: Rauchige Soße

mit dreierlei Fleischeinlage, serviert mit Reis ,
Avocado und Maistort i l las

 
 
 
 
 
 

RELLENITOS....6€
Fritt ierte Kochbanane gefül lt mit Mole aus

guatemaltekischer Schokolade

CHURROS....6€
Hausgemachte Churros mit Schokoladeneis

NACHTISCH



GETRÄNKE
HAUSGEMACHTE LIMONADEN
Horchata. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4€
Rosa de Jamaica. . . . . . . . . . .4€
Tamarindo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4€
Zitrone Minze. . . . . . . . . . . . . . .4€
Ananas Basi l ikum.. . . . . . . .4€

Viva con Agua laut / leise 
0,33L / 0,75L. . . . . . . . . . . . .2,50€ / 6€
Fritz Cola. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 .50€

BIER
Bier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4€
Bier alkoholfrei . . . .4€
Michelada. . . . . . . . . . . . . .6€

LICOR 25ML 
                       Shot      Longdrink
Rum Jamaica. . . . . . . . . . . .4€ . . . . . . . . . . . . . . . . .6€
Rum Tamarindo. . . . . . .4€ . . . . . . . . . . . . . . . . .6€
Quetzalteca. . . . . . . . . . . . . .6€ . . . . . . . . . . . . . . . . .8€
Zacapa. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7€ . . . . . . . . . . . . . . . . .8€
Zacapa XO.. . . . . . . . . . . . . .8€ . . . . . . . . . . . . . . . .9€
Botron 8 Jahre. . . . . . . . . .5€ . . . . . . . . . . . . . . . .6€
Botron 15 Jahre. . . . . . . . .6€ . . . . . . . . . . . . . . .7€
Mezcal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€ . . . . . . . . . . . . . . .8€
Anderes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5€ . . . . . . . . . . . . . . .6€

COCKTAILS
Margarita. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€
Tequila, Limette und Orange

Caipir inha. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€
Cachaca, Limette und brauner Zucker

Oken GT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1€
Edelbrand aus Eicheln mit Limette und Lavendel

Cocoloco. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9€
Rum, Ananas, Kokosmilch, Granatapfel und Zitrone

+502. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9€
Rum, Zitrone, Orangenl ikör und tradit ionel le Pepita

Mojito. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9€
Rum, Minze, Limette und brauner Zucker

Laguna Verde. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9€
Gin, Zitrone, Basi l ikum und Gurke

Maracuja Tropical . . . . . . . . . . . . . . . 10€
Vodka, Guave, Limette, Orange und Maracuja

Aperol Spritz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€
Aperol , Prosecco, Orange und Mineralwasser

Martin Maya. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9€
Vodka, Kaffee Guatemaya und Bai leys

CAFÉ
Espresso. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 .50€
Capucchino. . . . . . . . . . . . . . . .3€
Latte Macchiato. . . . . . .3 .50€
Eiskaffee. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3 .50€
Tee. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 .50€
Heiße Schokolade. . . . .3€

VINO
Blanco 1 ,5 ml / 0,75 L. . . . . .7€ / 35€
Tinto 1 ,5ml / 0,7 L. . . . . . . . . . . . .7€ / 35€
Rosé 1 ,5ml / 0,75 L. . . . . . . . . . . .7€ / 35€
Sangria 0,4 L. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€


