
SCHOKO-FONDUE

DAS SCHOKOLADEN-GERÜST IST ZU 100% AUS
SCHOKOLADE!

SCHMELZE WEISSE UND DUNKLE SCHOKOLADE SEPERAT
ÜBER EINEM WASSERBAD ODER IN DER MIKROWELLE

JETZT BENÖTIGST DU DAS KLEINE FLÄSCHEN, WELCHES AN
DER SCHLEIFE DES ADVENTSKALENDERS ANGEBRACHT WAR!
(DARIN BEFINDET SICH TRAUBENKERNÖL)
TEILE DAS FLÄSCHEN AUF DIE ZWEI SCHOKOLADEN AUF
UND VERRÜHRE SIE GUT

TRAUBENKERNÖL IST GESCHMACKSNEUTRAL.
DANK DES ÖLS BLEIBT DIE SCHOKOLADE
ÜBER LÄNGEREN ZEITRAUM FLÜSSIG UND

VERBRENNT NICHT SO LEICHT, WENN IHR SIE
IN EINEM KLEINEN KERZEN FONDUE WARM

HALTET.

MÖGLICHE TOPPINGS:
ÄPFEL, BANANEN, ERDBEEREN, ORANGEN, FEIGEN,
WEINTRAUBEN, BIRNEN, ANANAS, MANDARINEN

MARSHMALLOWS, NÜSSE, BROWNIES...

DAS PERFEKTE DESSERT FÜR WEIHNACHTEN

LASST ES EUCH SCHMECKEN


