
VORSPEISEN 
 

Duett von Kürbissuppe und Herbstblattsalat an Hausdressing * 16.50

Gemischter Salat an Hausdressing * 9.00 

Marktfrischer grüner Salat an Hausdressing * 7.50 

Rindfleisch-Tartar 19.00 
 

 
Hirschcarpaccio mit Sbrinz-Hobelspänen * 19.00 

  
 

VORSPEISEN 
 
Überbackener Rindsknochen mit seinem Mark 16.00

AUF NATÜRLICHE ART 

Kürbisrahmsuppe mit geröstetem Kürbiskern und seinem Öl * 9.00 
 
Wald-Champignonrahmsuppe 9.50 

Hausgemachte Gemüsebouillon mit Kräuterflädli 7.50 

„Suppen-Müsterli"  4.00 



MIT BESONDERER FREUDE 
 
„Niederbürer-Teller" 32.00 
zart gebratene Schweinsfiletmedaillons an feiner Waldpilzcreme 

 

Fein gebackenes Schweinscordonbleu * 28.00

„Flachs isä“ zartes rosa gebratenes Rindsteak von der Schulter * 34.00

 
Geschmorter Rindsbraten aus dem Ofen an seiner Bratensauce 33.00

Rassige Kalbsleber mit Kräuterknoblauch * 29.00 

Zürcher Kalbsrahmgeschnetzeltes * 33.50 
 

 
 



FREUDE 

Niederbürer Rehpfeffer „zur alten Herberge“ 32.50 
 
Rehschnitzel mit Speckstreifchen auf Wildsauce 37.00 

Rehgeschnetzeltes mit frischen Eierschwämmli 35.00 
 
Zartes Wildschweinfilet mit Baumnusskruste auf Wildsauce 33.00 
 
Schnitzel vom Hirschentrecôte auf Wildsauce 35.50 

GLÜCKLICH 

Hausgemachte Knöpfli an Waldpilzrahmsauce 26.00

Kürbisrisotto * 24.50 

 
AUS DEM SEE 

 
Bodensee-Hechtcordonbleu * 38.00


