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Festival de la Gastronomie de Quintin
Samedi 10 juin 2023 20h

Cocktail Anthony Bertin, Castelbrac*, Dinard

Festival de la Gastronomie de Quintin
Dimanche 11 juin 2023, 12h00

Chiba : Saké, hibiscus, Sudachi, Mousse légére a la ﬂellr de cerisier

Amuse bouche Beryamln Aglanoir Quatre Saisons;Bteuc

Amuse bouche Auberge de la Vieille Eglise, Trégastel

Sucette e gras /chocdl at, Boudi§ goiy, hdots, griichapt, org8 @ pain d
% *
Entrée 1 JeaDaniel Benoit, Le Biniou, Val André Entr®e 1 Guillaume Pape, L
Croustillant de jarret de porcetangunlefumee Tartelette croustillante
sauce ravigote a la salicorne, textures de betterave
Entrée 2 Julien Corderoch, Restaurant Louise, Lorient
"Entrée 2 Kevin Gourret, Sao, Quimper -
Loasperge confite au sarras Maquerﬁ?ét'?@'ﬂp%flse au piment
doai noir, bombe de t°tje d homard en ¥#®g ret® et h
* Plat 1 J®r®mie Le Calvez,
Plat Cl®ment Raby, |a T°tf en Homadbleu Rotanpgrbegug, savioles de coude de ho
Tout en surprise : poisson de nos cotes, petits pois, franr aise, \ er@dﬁ@e raisee, jus de tete a la Vanille
*
Fromage S®bastien Vivier,| La Frlab2R4vieeBelineAukergedesdaricks™, plomodiern
Bdchette cendrées, lait cru de chévre bio (Planguenoual Lotte, Sureau
Fleurs du magquis, lait pasteurisé de chévre (Corse) *
Bleu du Vercors AOP sassenage, lait de vache thermisg (Iseie)

Trou du cru affiné au marc de Bourgogne, fai \é&dDe (Tates
*

Prédessert : Ludovic Cam, Sao, Quimper
Fraise et petit pois

Dessert Antoine Le Notre, Lamballe

Assortiment fromageries locales o
Fromagerie Le Lié, Plemy / Les Prairies de la Nog, Plaintel

*

Dessert Gwenaél Lavigne, O Saveuri&ic
«Crazy Freizhcreme légére parfumée a la Verveine,

La fraise costarmoricaine, la rhubarbe Eimblitz, feuilletaﬁ-e inversé Insert fraise locale confite et sablé pur beurre

Beurre du Vieux Bourg, parfait glacé

Beurres du Vieux Bourg Eau plate, fines bulles CaféSegafredo

Beurres du Vieux Bourg Eau plate, fines bulles CaféSegafredo



