
CAMILLE DORSEMANS
exemple de menu

ENTRÉE
oeuf mollet, crème de champignons, huile de truffes et oignons frits

-
poireaux caramélisés et maquereau, condiment kiwi, câpres et vinaigrette au citron vert

-
potimarron rôti au miel, sauce à l’orange et au zaatar, chips de bacon, éclats de grenades

PLAT 
poisson blanc au four et croûte de noix, crème de petits pois, riz de camargue

-
suprème de volaille au miel, mousseline de pommes de terre, noisettes grillées

-
confit de canard, purée de patate douce, crème de myrtilles et oignons caramélisés

FROMAGE (+12 EUROS PP)
assortiment de fromages et accompagnements

DESSERT
fondant au chocolat, fleur de sel et cacahuètes

-
tarte de saison aux fruits rôtis, crème de mascarpone vanille, éclats de chocolat noir

-
mousse au chocolat, pralinés et huile d’olive


