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Q:Lw 'ﬁmyﬂaﬂm Tapas - Raciones - Postres

Uideg overTapa en Racion
-Tapa: is een kleine portie en is geportioneerd voor 2 personen om te delen.

-Racidn: is een grote portie en is geportioneerd voor 3 4 4 personen om te delen of als hoofdgerecht.

Platos frios y entradas Platos de pescados calientes

Tapa | Racion Tapa [Racion

Koude derechien en saarters Warme visgerechten

- Pan con alioli 4,75 - Calamares 8,90
Vers afgebakken brood met alioli Gefrituurde inktvisringen
- Pan con tomate 4,75 - Chipirones fritos 8,90
Vers geroosterd brood met tomaat Gefrituurde pijlinktvisjes
- Olivas 4,60 - Gambas ajillo 9,50
Portie Manazanilla olijven Gepelde gamba’s in knoflookolie
- Boquerones en vinagre 8,40 - Gambas a la plancha 3st. of 6st. 9,50 18,80
Ambachtelijke ansjovisjes in knoflookolie en zuur Hele gamba’s van de bakplaat
- Tabla de quesos 13,50 - Revuelto gambas y espinacas 12,20
Een selectie van 3 Spaanse kazen Gepelde gamba's met roerei en spinazie
- Ensaladilla rusa 6,90 - Sardinas a la plancha  3st. of 6st. 7,80 15,40
Russische salade Hele sardines van de bakplaat
- Ensalada de tomate y atin 7,20 - Pulpo a la Gallega 15,00
Salade van tomaat, tonijn en olijfolie Octopus op Galisische wijze
. n . - Merluza 17,50
Jamones y Embutidos Tapa | Racion | Heekfilet in roomsaus van witte wijn en champignons
Hammen en worstien 40gr. 80gr. - Mejillones gratinados 8,60
Met manchego kaas gegratineerde mosselen
- Jamén de serrano Gran Reserva 18 meses 4,80 8,50 - Tortitas de Camarén 6,40
Minimaal 18 maanden gerijpte serrano ham Gefrituurde garnalen pannenkoekjes
- Jamon iberico de bellota 12,00 22,00 Pl: Iveselariar alienies
Iberico ham De hoogste kwaliteit ‘Bellota’ ‘“0§ "ee(" ar ldll(? calientes gy apa |[Racion
- Chorizo de bellota 5,40 10,60 Warme vedetarische gerechien
Chorizo worst iberico De hoogste kwaliteit ‘Bellota’
- Salchichon de bellota 5,40 10,60 - Patatas bravas 5,20
Grove worst iberico  De hoogste kwaliteit ‘Bellota’ Gefrituurde aardappeltjes met salsa brava saus
- Lomo embuchado 5,20 10,20 - Berenjenas con miel 7,40
Ambachtelijk gedroogde varkenslende Gefrituurde aubergine met rietsuiker siroop
- Charcuterie Iberico 17,50 - Tortilla Espaiiola 7,90
Combinatie van Jamon, Chorizo en Salchichon iberico Omelet van aardappel en ui
PPN . PR TPUSPUR - Setas a la plancha 8,40 16,60
pldtOb de Cdl”llf!b calientes Tapa | Racion | Oesterzwammen van de bakplaat
Warme vleesderechien . .
- Champifones al ajillo 7,40
Champignons in knoflookolie
- Datiles con bacon 7,60 - Pimientos de Padron 7,50
Dadels omwikkeld met bacon In olijfolie gefrituurde Padron pepers
- Albondigas 8,20 - Queso de cabra al horno 8,50
Gehaktballetjes in tomatensaus Geitenkaas uit de oven met geconfijte ui en kweepeergelei
- Pollo y cerveza 8,90 N
Kippendijen gegaard in Estrella Galicia bier IﬂlSﬂlﬂdﬂS
- Chorizo a la sidra 7,90 Salades
Chorizoworstjes afgeblust in cider
- Carrilleras de vaca Rubia Gallega 125gr. of 250gr. 9,80 18,50 - Ensalada La Compaiia 8,50
Langzaam gegaarde koeienwang ‘Rubia Gallega’ rund Salade met sinaasappel, amandelen en Pedro Ximinez
- Rabo de Toro Rubia Gallega 125gr. of 250gr. 9,80 18,50 - Ensalada con queso de cabra y olivas 9,50
Langzaam gegaarde ossenstaart ‘Rubia Gallega’ rund Salade met geitenkaas, olijven en rozijntjes
- Pollo al horno 7,50 - Ensalada de tomates y cebolla 7,20
Malse kip drumsticks uit de oven Salade van tomaten, ui en olijfolie
- Chuletitas de cordero a la plancha 9,80 ) ) )
Lamskoteletten van de bakplaat Postres y tar.tas
- Spare-ribs iberico 200gr. of 400gr. 9,80 18,50 Desserts en taarijes
Lamzaam gegaarde spare-ribs van het iberico varken
- Rib-eye de ternera Asturias 300gr. 29,50 - Churros con chocolate 7,50
Kalfs rib-eye van het runderras Asturiana de los Valles’ Gefrituurd deeg met suiker, kaneel en chocolade saus
- Secreto Duroc 125gr. of 250gr. 9,80 18,50 - Tarta de queso Idiazabal 5,80
Het geheim van het ‘Duroc’ varken Ambachtelijke cheesecake

< - Gateau baske de chocolate 5,80
Paella ! :; I?:zn Zagl(:r; Ambachtelijke chocotaart
P pan|p P - Tarta de Santiago 5,20

Amandeltaart uit Santiago de Compostella

- Paella mixta 24,50 45,00 - Leche frita 8,20
Paella, rijkgevuld met kip, schaal en schelpdieren Gefrituurde melkpudding met suiker en kaneel
Dit gerecht heeft een bereidingsiijd van 235 4 30 minuten - Pastel de nata 4,90

v Bladerdeeghapje gevuld met vanille custard
Bijderechien - Helado de vainilla con licor de cereza tibia 7,90
Vanille ijs met warme kersen likeur

- Frites 3,80 - Grillgroenten 4,50 - Brood 3,50 - Alioli 1,25 - Mayonaise 0,75



