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Beefsteak Tatar Port.: Fr. 31.--/ kl. Port.:

mild, mittel oder pikant, serviert mit Toast und Butter

Cordonbleu «Landei» mind. 280gr. mit Spiegelei
Vom Schweinsnierstlick, gefullt mit Bauernschinken, Speck und Bergkase,
serviert mit Pommes Frites und Gemuse

Rindsfiletwurfel ,Stroganoff*
An pikanter Paprikasauce, serviert mit Jasminreis

Lammnierstuckli ,Marechal”
Rosa gebraten mit Lavendel und Krautern
Neue Bratkartoffeln und Gemusegarnitur

Kalbssteak 200gr. mit frischen Waldpilzen

Butterntdeli und Gemusegarnitur

Roastbeef-Teller mit Tatarsauce
Serviert mit Salatgarnitur

Siedfleischsalat einfach oder garniert Fr. 14.50/

Pouletbrust vom Girill
Mit Krauterbutter, Pommes Frites und Saisonsalat

Eglifilets im Bierteig

Serviert mit Tatarsauce und Salatgarnitur

Heisser Beinschinken mit Kartoffelsalat

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

21.—

33.—

38.50

35.50

39.—

25.50

21.50

25.50

29.—

21.—
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VYorspeisen und Salate

Blatterteig-Pastetli mit Waldpilzen Fr.

Gebackener Weichkase serviert mit buntem Blattsalat  Fr.

Apfelwlrfel und Baumnissen

Chacheli-Salat mit sautierten Pouletstreifen Fr.

Blattsalate, Champignons, Gemuse und Crouton

Pouletsalat ,Bombay* Fr.

Mit Apfel und Ananas an Currymayonnaise und Friichten garniert

Blattsalat ,Belle époche” mit Gebackenen Crevetten Fr.

Avocadoscheiben und Erdbeeren an Gemiusevinaigrette und Himbeerbalsamico

Tomatensalat “Buffalo” Fr.

Mit Buffelmozzarella

Nusslisalat ,Mimosa“ Fr.

Nusslisalat ,Grosi“ mit Speck, Pilzen, Zwiebeln und Croutons Fr.

Unsere hausgemachten Suppen

Kraftbrihe mit Steinpilzen Fr.
Tomatencremesuppe mit Basilikum Fr.
Eierschwammlicremesuppe Fr.

Mit Cognac und frischen Krautern

Sommer Gazpacho Fr.

16.50
15.50

16.50

18.50

17.50

15.50

12.50

14.50

9.50

9.50

12.50

9.50



