Regional, Kastlich, Zuverlassig!
Menii Empfehlung”

Restaurant - Café Al

SCHLOSS SEEHOF

Menii ,Francesca”
Gebackene Antipasti mit Pistazienkernen, Coppa Schinken mit Melone, Gambas
in Knoblauchil gebraten

Menii ,,Josef*
Altfrankische Zwiebelsuppe mit Croutons

Knusprige Gansebrust in leichter Sauce mit Kartoffelknidel und Wirsinggemiise
Hahnchenbriistchen ,, Florentiner Art, mit Broccoli & Kase und Kartoffel-
Mais-Gratin Amaretto-Creme mit Schuss

Maracuja - Modena" Maracujacreme mit Fruchtspalten & Maracujaspiegel

Menii ,,Onelin”

Menii ,Aurora Hausgemachter Gemiisestrudel auf Salatvariationen
Carpaccio vom Rind mit Pinienkernen, Balsamico di Crema und Pecorino, dazu servieren wir Grissini

Toskanische Hahnchenkeulen in Sienasauce auf Gemiise mit

Zarte Perlhuhn Brust in Orangen-Backpflaumensauce mit Zitranenthymian-Gnocchi und Frithlingslauch Rosmarinkartoffeln

Basilikum-Panna-Cotta an Erdbeer-Rhabarbersalat Mousse au Chocolat

Menii , Fritz" Menii ,Hansi”

Lucchinicremesuppe mit Brotchips Kiirbissuppe mit Sahnehéubchen und Rauchlachsstreifen

Larte Lendenmedaillons in Rotweinsauce mit Herzoginkartoffeln und Salatvariationen vom Wochenmarkt Putenrollbraten in "Thymian Jus" mit KloR und Kohlrabi Gemiise
Creme Tiramisu mit Minze Frischer Obstsalat mit Cassis Schaum
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Restaurant — Café

Menii ,Elisabeth” Menii , Wilhelm"
Blattsalate an Kréuter-Balsamico-Dressing mit Perlen 2 Scheiben Raucherlachs mit Creme-Fraiche auf knusprigen Kartoffelpifferchen,
von der Melone und Serrano-Schinken Baguette und Butter

Menii ,Moni”

Essenz von der Strauchtomate Spargelcremesuppe mit Groutons Klare Ochsenschwanzsuppe mit Portwein abgeschmeckt, dazu eine Kasestange
mit Gin und Ricotta-Spinat-Nocken . .
Rinderrahmbraten mit Apfel-Blaukraut Tarter Kalbsbraten mit heller SahnesoRe und Rinderfiletbraten mit Burgundersolie,
Gefilltes Poulardenbriistchen und KartoffelkltBen buntes Bemiise, dazu Kroketten und Schlosskartoffeln
auf Kartoffel-Lauchgemiise und Sherry-Thymian-Jus (Kleine, gebratene Salzkartoffeln)
Traumdessert mit Ananas
Schokoladenmousse Geeistes Orangensoufflé mit warmem Orangenkompott und Grand Manier
mit Ananaskompott und Pina Colada-Espuma

Menii ,Bonny”
Schottischer Wildlachs im Reisteig gebacken mit Kréuter-Creme-Fraiche
Menii , Klaus" an kleinem Salatbouguet fein angerichtet

Mandelrahmsiippchen mit PistazienklaBchen
Brokkolirahm-Siippchen mit geriisteten Mandeln

SpieRbraten mit KartoffelkloB und Marktgemiise
Junge Entenbrust mit Orangen und Gartengemiisen garniert, dazu Mandelballchen

"Geliebte Vanille" (Rote Griitze mit Vanilleeis)
Birne ,Schine Helene” mit heiBer Rotweinschokoladensolie
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Menii ,Ida”
Bouquet von Blattsalaten mit Balsamico Dressing, Kirschtomaten und feinen Croutons

Gebratenes Zanderfilet mit Mandelbutter, Rischen vom Blumenkoh! und Broceali
dazu Salzkartoffeln

Panna Cotta mit griiner Minze

Menii ,Alexa”
Feines Brokkoli-Cremesiippchen mit Lachs

Larte Hahnchenbrust auf mediterranem Gemise mit gebratener Polenta Talern

Dreierlei Mousse auf frischem Obst

Menii ,Tom"
Frihlingskréuterschaum mit Croutons

Escalope von der Pute mit Mozzarella-Schinken-Fiillung auf tomatisierten Bandnudeln

Erdbeer-Tiramisu

Menii ,,David”
Cremesuppe ,Florentin

Tortellini mit Kasefillung in Paprika-Pfeffersauce, dazu Ruccolasalat

Marinierte Waldfriichte mit Stracciatella und Marsalazabaione

Menii , Auguste Viktoria“

Varspeisenteller mit gegrillter Zucchini, Paprika, Auberginen und Pilzen
in Oliveniil-Balsamico-Marinade, dazu Butterrillchen und knuspriges warmes Baguette

Lartes Lammriickenfilet in Estragon-Sauce mit Risoleekartoffeln,
Keniabihnchen und Rémischen Salatherzen in Senf-Honig-Dressing

Arrangement von diversen Beeren der Saison, dazu reichen wir Walnusseis mit Sahne

Menii ,,Sigbert”
Gratinierte Coguille Saint-Jacques auf Champignon-Lauch-Cassoulet

Kalbsfilet-Medaillon zart gebraten in Calvados-Rahm mit Apfeln auf Bandnudeln
und dazu Brokkali

Halbfliissiger Schokoladenkuchen mit Plefferfeigen
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Menii , Michl”

Frankisches Leberknadelsuppe Menii , Willi*

Feldsalat mariniert mit Kartoffeldressing, geriisteten Karnern,

Menii ,Hektor" Speckeroutons und Kirbiskernil

Frankischer Krustenbraten mit Wirsinggemise und Graved Lachs an Dill-Senf-Honigsauce mit Ciabatta

KartoffelkloR

Hausgemachte Rinderkraftbriihe mit Krauterpfannkuchenstreifen
Wildhasenriicken am Stiick gebraten in

Bayerisch Creme Wildrahmsauce, dazu Steinpilznudeln und Rosenkohl

Knuspriges Schweineschaufele in Steinbier-KimmelsoBe mit

Bayerisch Kraut und Serviettenknideln

Menii Friedrich” Dreierlei Mousse oder

Schaumsuppe vom Riesling

mit KioBchen von der geraucherten Bachforelle Klassisch frankischer Sauverbraten in einer sill-sauerlichen

LebkuchensoBe mit KlaBen

Geschmorte Kalbshiifte in CognacrahmsoBe

mit jungem Gemiise, Krauterseitlingen

und gefiillten Kartoffelknidel Menii ,Vroni*
Saisonsalat mit geriisteten Kirnern, Kirschtomaten und hausgemachtem Himbeerdressing

Beerengriitze mit Bourbon-Vanillesofe

Aprikosenauflauf mit Schokoladenschaum
und Pistazienrahmeis Rinderkraftbrithe mit Kalbsleberknideln und Wurzelgemiise

Knusprige Entenbrust aus dem Backofen mit BeifuR SoBe, Apfelrotkraut und KliBen
oder Krauterlende im mild gerducherten Speckmantel mit SilvanerrahmsoRe. Saisongemiise und Serviettenkniidel

Bayerisch Creme auf Himbeermark mit Vanilleeis



Hochzeit!
JFiir den feinsten Tag im Leben”

Restaurant - Café Soll es auf eurem Fest auBergewthnlich gut werden, dann empfehlen wir ein Gange-Meni.
Wie viele Gange tberlassen wir euch - um die raffinierte Zubereitung jedes Einzelnen kimmern wir uns.
Mit unserem flotten Servicepersonal versorgen wir Tisch fiir Tisch bis jeder sein bestelltes Lieblingsessen vor sich hat.

SCHLOSS SEEHOF

Menii Sissi & Franz-Joseph
Frankische Hochzeitssuppe mit LeberklaBchen, GrieBklsRchen und Fladle

Auswahl an regionalen Fischspezialitaten mit Sahnemeerrettich

Menii Elisabeth & Philip

Frische hausgemachte Salat-Auswahl von Blattsalaten der Saison, Brotstation Bebeizter Saibling mit Wildkrutersalat und gertistetem Sesam

Frankisches Hochzeitsessen

Gesottenes Rindfleisch mit Meerrettichsauce und Preiselbeeren

Medaillons vom Schweinefilet mit Pilzrahmsauce

Gebratenes Forellenfilet mit Mandelbutter, Marktgemiise. Kroketten und Petersilienkartoffeln

Geschmorte Rinderschulter in Barolo-Sauce mit Frithlingslauch und
Lauch-Kartoffelgratin

Schokoladenmousse mit Rotwein-Sabayon

Bayerisch Creme mit Waldbeerenkompott
Apfelkiichle mit Zimt und Zucker, dazu Vanillesauce

[uarkmousse mit Zwetschgenrister Menii Bonny & Clyde

Gebratene Riesengarnelen mit Limettendip
am Arrangement von Blattsalaten und Triiffel-Bruschetta

Menii Meghan & Harry

Baby Leaf-Salad mit Avocado, Himbeeren und Limetten-Ingwerdressing Klare Ochsenschwanzsuppe mit PistazienklaRchen und Blatterteigstange

Gegrillte Jakobsmuschel mit Mango-Avocado-Tatar und Wildkrautern Rinderfilet mit Pfefferrahmsauce, junges Gemiise vom Wochenmarkt und Kartoffelgratin
Rosa gebratener Kalbsricken mit Portweinjus, jungem Blattspinat und Marmoriertes Schokoladenmousse mit Parfait von Orange und Vanille-Crumble mit Nissen

Basilikumgnocchi

Ricotta-Limettencreme mit Mangostreifen




Hochzeit!
JFiir den feinsten Tag im Leben”

Sall es auf eurem Fest auBergewihnlich qut werden, dann empfehlen wir ein Génge-Menil.
Wie viele Gange iiberlassen wir euch - nur um die raffinierte Zubereitung jedes Einzelnen kimmern wir uns.

SCHLOSS SEEHOF

Restaurant — Café

Mit unserem flotten Servicepersonal versorgen wir Tisch fir Tisch bis jeder sein bestelltes Lieblingsessen vor sich hat.

Menii Adam & Eva

Karotten-Ingwer-Cappuccino

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce, Kapernapfeln und Zitronenfilets

Gegrillte Gambas mit Romanesco-Salatherzen und scharfer Honigsauce

Bayerisches Roastbeef in der Krauterkruste mit Bohnenbiindeln und La Ratte-Kartoffeln

Mascarpone-Limettenmousse mit Basilikumpfirsich

Menii Maria & Josef

Aromatische Melone mit Coppa Schinken
Biiffelmozzarella mit Tomate und Basilikum Pesto
Vitello tonnato

Kalbsfleisch mit Thunfischcreme, eingelegtes Gemiise und Oliven-Brotauswahl
Minestrone - gehaltvolle Gemiisesuppe aus ltalien

Gebratenes Doraden-Filet mit Rosmarin und Thymian,

Gemiise von Zucchini und Kirschtomaten, Polentamousseline

Saltimbocca a la Romana - Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken, Tomatensalsa,
Fettuccine Nudeln

Tiramisu nach traditionellem Rezept mit Marillenconfit

Menii Viktor Emanuel & Marina Doria
Cremesuppe von sonnenverwihnten Tomaten mit Gewiirzcroutons und
Basilikum

Vitello tonnato, Sidtiroler Markenspeck
Frische hausgemache Salate vom Wochenmarkt
Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings. Brotstation

Saltimbocca mit Marsalasauce Brasato al Barolo

Rinderbraten nach italienischer Art

Walfsbarschfilet mit Limettensauce

Panzerotti mit Ricotta und Spinat in Sahnesauce

Mediterranes Grillgemiise Gnocchi, Polentatalern und getriiffeltes
Kartoffelgratin

Panna cotta mit Himbeermark

Profiteroles mit Vanillecremefillle und Schokoladenguss
Tiramisu nach traditionellem Rezept

Friichteplatte




