
 

 

 

Menüplan 22.07. – 28.07.2024 
 

Datum Tagessuppe  Mittagsmenu  

Montag 

22. 07.2024 

 

Zuppa Mille Fanti  

⎯ 

gekochter  

Blumenkohlsalat 

 Gefüllte Tomate mit Rinds-Gemüse 

Bolognese an Bechamelsauce  

mit neuen Bratkartoffeln   

 ⎯ 

 Aprikosen-Jalousie   

Dienstag 

23.07.2024 

Gemüsepüreesuppe  

⎯ 

Karottensalat   

Kalbs-Cipollata-Speck Spiessli  

an Waldpilzrisotto mit Portweinjus  

⎯ 

Kokos-Guetzli  

Mittwoch 

24.07.2024 

 

Süssmaiscrèmesuppe  

⎯ 

Eisbergsalat      

Rindsragout in Baslamicojus  

Grüne Speckbohnen und 

gebratene Schupfnudel  

⎯ 

Fruchtcocktail   

Donnerstag 

25.07.2024 

 

Bouillon mit Flädli  

⎯ 

Griechischer  

Bauernsalat mit Feta  

Kalbsbrustrollbraten 

Sauce Provençale   

Kartoffelstock, Mischgemüse  

⎯ 

Schmelzbrötli  

 

Freitag 

26.07.2024 

 

 

Kokos-Limttensuppe   

⎯ 

Grüner Salat     

Pochiertes Kabeljaufilet  

(Nordwestatlantik, Schleppnetz)  

in Weissweinsauce mit Spinatreis  

und Vichy Karotten 

 oder  

Fleischkäse mit Beilagen 

⎯ 

Mousse au chocolat 

Samstag 

27.07.2024 

 

Tomatensuppe 

⎯ 

Rohkostsalat   

«Älpler Magronen»  

mit Schinken, Kartoffeln,  

Apfelmus und Reibkäse 

⎯ 

Mokkaflan  

Sonntag 

28.07.2024 

 

 

Linsencrèmesuppe 

⎯ 

Blattsalat  

mit Radiesli 

Schweinsnierstückbraten an  

Thymianjus, mit Spätzli und 

 Sonntagsgemüse   

⎯ 

Tiramisu  

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Küchenver-

antwortlichen. Die aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert.  


