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Reto Wellinger, Judith Landes und René Telli.
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Sie verwdhnen die Gaste einen Abend lang nach Strich und Faden (von links): Sandra Hutter,

Kiedeorer £,

(Bild: kan)

Wenn die Sau drankommt

Dann ist Metzgete. Zu einer
solche Metzgete etwa, wie

die Dorfladengenossenschaft
und das Ladenteam mit Reto
Wellinger am vergangenen
Wochenende ins Schiitzenhaus
Oberhallau einluden.

Oberhallau Deftig ist sie schon, die Metz-
gete. Man kénnte jetzt norgeln und be-
haupten, dass ein solches Essen wegen
des Fettgehalts ungesund sei. Aber, da
waren sich die vielen Besucher einig, man
darf einmal im Jahr viel Sauerkraut auf _

ber- und Blutwiirste aufschneiden und
sich dazu eine Portion Kartoffelstock ge-
niehmigen. Auch Speck und viele andere
saftige Stiicke vom Schwein. Als Garnitur
ein paar gekochte Apfelschnitze und
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die Gabel laden und mit dem Messer Le-

frisch zubereitetes Lebergeschnetzeltes,
das Reto Wellinger personlich servierte.

Die Giste waren durchwegs voll des
Lobes fiir dessen Kochkiinste und das
qualitativ gute Fleisch von der Metzgerei
Breu. Dazu die ganz edlen Weinangebote
und zur besseren Verdauung das kleine
Schnépschen und einen Kaffee und wer
noch Kapazititen im Magen frei hatte,
konnte als absolute Krénung des Abends
ein kostliches Dessert zu sich nehmen.
Fiir einmal so richtig schlemmen und ge-
niessen hat etwas Bodenstandiges und
auch Verbindendes. Draussen tobte der
Wind und peitschte die Regentropfen an
die Fensterscheiben und gab der heime-

" ligen Wirme im Schiitzenhaus reichlich

Schub.
Das gesamte Team sorgte sich einen
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Abend lang um das Wohl der Besucher
und durfte gewiss viel Erfolg fiir ihre An-
strengungen einheimsen. Schén, sehr fein
und dusserst gemiitlich war die Metzgete
im «Schiissstand» in Oberhallau. (kan)



