GOURMETMEN;

MIT JORG GEIGER
Usun wfalfins \'o‘rc} C'TMU

PERFEKTION UND LEIDENSCHAFT
TRADITION UND INNOVATION

Grul} aus der Léwen-Kiiche
S s S5
,Blffel Bill“ Burrata Mousse / Orangen Chicorée / Pumpernickel Erde / junger
Feldsalat vom , Keltenhof” / Rauchpaprika — Bladtterteig
s s s
Kohlrabi — Vanille Cremesuppe / griine Chili / Lavendelcroutons
S s s
Pochiertes ,,Korschtalforellen” - Filet / geflimmter Lauch / ,,Schonbuch” -
Linsen / Schnittlauch Mayonnaise / Linsen Miso / Kartoffel — R6stzwiebel
Crunch / Safran Schaum
S s O Ss
Sous vide gegartes Flank Steak vom Wasserbiiffel / Bio-Heu Butter / Orangen-
Pfeffer-Jus / Speckknddel mit Ziegenkasekern / ,Filder“Kiirbis Creme /
Ofenkiirbisspalte / Ziegenkase Pulver
s s s
»Birne Helene” neu interpretiert / Schokoladen Biskuit / ,,Original Beans*
Schokoladen Mousse / Birnengelee / Vanille Eis / pochierte heimische Birne /

Veilchen / ,,Steinhauser’s” Honig Willi



