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Zutaten:
e 250g Mehl

e 180g Butter
e 70g Zucker

- TN e —
| —< . d ,/"h‘
A ATT

Vanillekipferl

¢ 100g Haselnusse gemahlen

Zubereitung:

o Alles zu einem Knetteig verarbeiten und 2 Stunden kalt stellen.
o Etwas Puder- und Vanillezucker mischen.
o Vanillekipferl formen, bei 160 Grad 15- 20 Minuten backen und heiB

in Puder- und Vanillezucker walzen.



