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hauptspeisen.

Geschmorte Kalbsvögerl
Erdäpfelpüree / Steinpilzcreme

Broccoli
A, C, G, L, O

€ 21,50

Orientalisches Lamm-Ragout
Kürbis / Pak Choi 
Zitronen-Bulgur

(Bio-Lamm aus eigener Zucht)
A, C, F, G, L, N, O

€ 19,50

Meidlinger Duett
Spinat-Bergkäseknödel  
Eierschwammerlravioli

braune Butter / geschmorte Paradeiser
Belperknolle

A, C, G, L, O

€ 17,50

Gebratenes Wolfsbarschfilet
Kürbis-Paprikakraut / Erdäpfelgnocchi

Pimientos
A, C, D, G, L, O

€ 26,50

desserts.

Milchrahmstrudel
Apfel-Hollerröster

A, C, G, O

€ 8,50

Schoko Crème brûlée
Calvados Birnen

C, G, O

€ 8,50

Elsässer Apfeltarte
Safranäpfel / Sauerrahmeis

Salzkaramell
A, C, G, O

€ 9,50

vorspeisen. salate.

Beef Tartare
Kürbisauftrisch / Wachtelei

Paprikamarmelade
gebackener Kürbis

C, D, G, M, O

€ 16,50
oder

€ 18,50

Gebeizte Lachsforelle
Yuzu-Karotten / Marinierte Sobanudeln

Portulak
A, D, F, O

€ 15,50

Gebratener Ziegenkäse & Ofenfeigen
Rucola / Tropea Zwiebel 

Walnüsse

oder zusätzlich mit

Südtiroler Speck
A, H, L, O

€ 15,50

€ 17,50

Karfiol²
Geröstet / Creme

Schwammerl / geräucherter Ricotta
Rucola
G, L, M, O

€ 17,50

suppe.

Rindssuppe
Frittaten / Grießnockerl

A, C, G, L

€ 5,50

Kukuruz-Paradeisercremesuppe
Gebratener Pulpo / Papadam

A, L, O, R

€ 7,50

käse.

3 Sorten 
Paprikamarmelade / Feigen

G

€ 14,00

Öfferl Bio Brot
A

€ 3,90

A Glutenhaltiges Getreide / B Krebstiere / C Ei / D Fisch / E Erdnuss / F Soja / G Milch oder Laktose 
H Schalenfrüchte / L Sellerie / M Senf / N Sesam / O Sulfite / P Lupinen / R Weichtiere


