
Die besten Tipps für Unternehmer, die ein Restaurant 
übernehmen wollen! 
 
 
Sie möchten ein Restaurant übernehmen, aber Sie sind sich nicht sicher, wie Sie vorgehen 
sollen? In diesem Blog werden wir die wichtigsten Tipps und Tricks besprechen, die 
Unternehmer beim Übernehmen eines Restaurants wissen müssen. Wir werden auf die 
Herausforderungen und Risiken eingehen, die es beim Erwerb eines Restaurants gibt, sowie auf 
die Wege, wie man diese überwinden kann. Seien Sie gespannt und lernen Sie alles über die 
besten Tipps für Unternehmer, die ein Restaurant übernehmen wollen. 
 
1. Was ist zu beachten beim Erwerb eines Restaurants? 
2. Wie können Unternehmer den Betrieb eines Restaurants erfolgreich gestalten? 
3. Welche Strategien helfen bei der Bewerbung des Restaurants? 
4. Wie kann man das bestehende Personal effektiv nutzen? 
5. Wie kann man neue Kunden gewinnen und treue Kunden halten?  
6. Wie sollte man mit Schwierigkeiten im Restaurantbetrieb umgehen? 
 

 
1. Was ist zu beachten beim Erwerb eines Restaurants? 
Wenn du ein Restaurant erwerben willst, ist es wichtig, dass du die finanziellen Mittel hast, um 
es zu erhalten und zu erweitern. Achte darauf, dass du zu jeder Zeit über genügend Kapital 
verfügst, um jeden Aspekt des Restaurants abdecken zu können. Eine weitere wichtige Sache 
beim Erwerb eines Restaurants ist es, ein gründliches Due Diligence-Verfahren durchzuführen. 
Dies bedeutet, dass du die Finanzlage, den Umsatz, die Kosten und alle anderen wirtschaftlichen 
Faktoren des Restaurants überprüfen musst, um sicherzustellen, dass es eine lohnende 
Investition ist. Zu guter Letzt ist es eine gute Idee, ein professionelles Team 
zusammenzustellen, um dich bei der Übernahme des Restaurants zu unterstützen. Ein 
professioneller Unternehmensberater kann dir helfen, die besten Entscheidungen zu treffen 
und ein erfolgreiches Restaurant zu führen. Mit den richtigen Informationen und einem guten 
Team an deiner Seite kannst du das bestmögliche Ergebnis aus deiner Investition herausholen. 
Mit diesen Tipps kannst du deine Chancen erhöhen, ein erfolgreiches Restaurant zu erwerben 
und erfolgreich zu betreiben. 
 

2. Wie können Unternehmer den Betrieb eines Restaurants 
erfolgreich gestalten? 
Ein Restaurant zu leiten erfordert einiges an Führungsqualitäten, um erfolgreich zu sein. Zuerst 
sollten Unternehmer die Kosten kontrollieren, um Profit zu machen. Überprüfen Sie die 
Einkäufe sorgfältig, um sicherzustellen, dass Sie die besten Preise für die beste Qualität 
erhalten. Achten Sie auch auf die Ausgaben für Löhne, Miete, Lieferungen und andere Kosten, 
um sicherzustellen, dass Sie die Kosten kontrollieren. Ein weiterer wichtiger Faktor ist die 
Auswahl des Personals. Stellen Sie sicher, dass Ihr Personal freundlich, hilfsbereit und 



kompetent ist, um die bestmöglichen Ergebnisse zu erzielen. Ein weiterer wichtiger Aspekt der 
Betreibung eines Restaurants besteht darin, eine starke Kundenbindung aufzubauen, um die 
Kunden loyal zu halten und neue Gäste anzulocken. Veranstalten Sie regelmäßig besondere 
Aktionen, um die Kunden zu belohnen, und bieten Sie einzigartige und beeindruckende 
Speisekarten an, um die Kunden zu unterhalten. Auf diese Weise können Sie einzigartige 
Erfahrungen schaffen und Ihre Gäste zufriedenstellen. Mit diesen Tipps können Unternehmer 
die Betreibung eines Restaurants erfolgreicher gestalten. 
 

3. Welche Strategien helfen bei der Bewerbung des 
Restaurants? 
Eine wichtige Strategie für Unternehmer, die ein Restaurant übernehmen wollen, ist es, ein 
professionelles Image zu kreieren. Dies kann durch ein professionelles Webdesign, 
professionelle Visitenkarten und hochwertige Menüs erreicht werden. Auch ein aktives Social-
Media-Marketing kann helfen, das Restaurant in das Bewusstsein der Menschen zu bringen. 
Durch regelmäßige Einträge auf den relevanten Social-Media-Plattformen können Unternehmer 
ein breites Publikum ansprechen und gleichzeitig die Marke des Restaurants stärken. Darüber 
hinaus kann ein professionelles SEO-Marketing helfen, das Restaurant in den Suchmaschinen zu 
bewerben. Durch die Verwendung relevanter Keywords können Unternehmer es ermöglichen, 
dass ihr Restaurant in den Suchmaschinenergebnissen gefunden wird. Ein weiterer wichtiger 
Tipp ist, dass Unternehmer einen Newsletter erstellen sollten, um die Kunden über Neuigkeiten 
und Aktionen auf dem Laufenden zu halten. Dies ist eine effektive Möglichkeit, um Kunden zu 
erreichen und sie gleichzeitig über die neuesten Entwicklungen im Restaurant zu informieren. 
 

4. Wie kann man das bestehende Personal effektiv nutzen? 
Als Unternehmer, der ein Restaurant übernimmt, ist es wichtig, das bestehende Personal 
effektiv zu nutzen. Dazu können einige einfache, aber effektive Tipps befolgt werden. Zunächst 
sollten Sie eine gründliche Einarbeitung des Personals durchführen, um ihre Fähigkeiten und 
Fertigkeiten zu bestimmen. Dies wird Ihnen helfen, sie effizienter einzusetzen. Zweitens ist es 
wichtig, dass Sie sich die Arbeitsabläufe und -prozesse ansehen, damit Sie kontinuierlich 
Verbesserungen vornehmen können. Drittens müssen Sie sicherstellen, dass Sie Ihren 
Mitarbeitern klare Anweisungen und Ziele geben, damit sie wissen, was von ihnen erwartet 
wird. Viertens ist es wichtig, dass Sie eine gute Kommunikation und Zusammenarbeit zwischen 
Ihren Mitarbeitern fördern, um eine effektive Arbeitsumgebung zu schaffen. Und schließlich 
sollten Sie regelmäßig Feedback einholen, um sicherzustellen, dass Ihre Mitarbeiter effektiv 
arbeiten und ihre Aufgaben erfüllen. Mit diesen Tipps können Sie das bestehende Personal 
effektiv nutzen und Ihr Restaurant erfolgreich machen. 

 
5. Wie kann man neue Kunden gewinnen und treue Kunden 
halten?  
Die Gewinnung neuer Kunden und das Halten bestehender treuer Kunden ist ein wesentlicher 
Bestandteil des Erfolgs eines Restaurants. Unternehmer, die ein Restaurant übernehmen 
wollen, sollten daher einige Strategien anwenden, damit sie die Aufmerksamkeit der Gäste 



gewinnen und das Interesse am Restaurant steigern können. Der Schlüssel zum Erfolg liegt 
darin, einzigartige und innovative Ideen zu entwickeln, die den Gästen ein unvergessliches 
Erlebnis bieten. Einige der besten Tipps, die Sie als Restaurantbesitzer beachten sollten, sind: 
Erstellen Sie ein einzigartiges Gastronomiekonzept: Ein originelles Gastronomiekonzept ist der 
Schlüssel, um neue Kunden anzulocken und bestehende Kunden zu halten. Das Konzept sollte 
innovative Ideen beinhalten, die das Restaurant von der Konkurrenz abheben. Erstellen Sie eine 
einzigartige Marke: Ein Restaurant sollte eine starke und einprägsame Marke haben, um die 
Gäste zu beeindrucken und zu binden. Dazu gehört ein einprägsames Logo, ein schönes Design 
und ein einzigartiger Slogan. Bieten Sie qualitativ hochwertige und interessante Speisen: Um die 
Gäste zu begeistern, ist es wichtig, dass Sie qualitativ hochwertige Speisen anbieten, die sowohl 
interessant als auch lecker sind. Sie sollten auch verschiedene Gerichte anbieten, um den 
Gästen eine breite Auswahl zu bieten. Erstellen Sie ein Kundenbindungsprogramm: Ein 
Kundenbindungsprogramm ist eine großartige Möglichkeit, um Kunden zu belohnen und sie zu 
ermutigen, immer wieder zu kommen. Sie können zum Beispiel ein Punktesystem einführen, bei 
dem die Kunden Punkte sammeln, wenn sie bestimmte Mengen bezahlen. Nutzen Sie soziale 
Medien: Social Media ist ein fantastisches Werkzeug, um Kunden zu erreichen und zu binden. 
Nutzen Sie die verschiedenen Social-Media-Plattformen, um die Gäste über Neuigkeiten und 
Sonderangebote zu informieren und eine starke Community aufzubauen. Mit den richtigen 
Strategien können Unternehmer, die ein Restaurant übernehmen, auf jeden Fall neue Kunden 
gewinnen und bestehende Kunden halten. Mit einem originellen Gastronomiekonzept, einer 
einprägsamen Marke, qualitativ hochwertigen Speisen, einem Kundenbindungsprogramm und 
der Nutzung von Social Media können Sie Ihr Restaurant erfolgreich machen. 

 
6. Wie sollte man mit Schwierigkeiten im Restaurantbetrieb 
umgehen? 
Wenn Sie ein Restaurant übernehmen, ist es wichtig, auf die verschiedenen Herausforderungen 
vorbereitet zu sein. Es gibt viele Herausforderungen, die in einem Restaurantbetrieb auftreten 
können, aber die besten Tipps für Unternehmer, die ein Restaurant übernehmen wollen, sind, 
vorausschauend zu denken, gut geplant zu sein, sich auf lokale Trends einzustellen und ein 
positives Arbeitsumfeld zu schaffen. Mit diesen Tipps können Unternehmer den 
Unternehmenserfolg steigern und Schwierigkeiten vermeiden. Vorausschauend zu denken ist 
ein wichtiger Tipp, um Herausforderungen im Restaurantbetrieb zu meistern. Ein Unternehmer 
muss in der Lage sein, kurz- und langfristige Entscheidungen zu treffen, die den Erfolg des 
Unternehmens sicherstellen. Dazu gehört auch, dass man sich über neue Trends informiert und 
sich darauf einstellt. Dies bedeutet, dass Unternehmer sich auf Veränderungen in der 
Ernährung, dem Service und anderen Bereichen des Restaurantbetriebs einstellen müssen, um 
mit den neuen Trends Schritt zu halten. Es ist auch wichtig, eine gute Planung und Organisation 
zu haben, um im Restaurantbetrieb erfolgreich zu sein. Ein Unternehmer muss in der Lage sein, 
ein effizientes System zu schaffen, das den reibungslosen Ablauf des Restaurantbetriebs 
gewährleistet. Dies bedeutet, dass ein Unternehmer sicherstellen muss, dass alle Arbeitnehmer 
gut organisiert und informiert sind und dass alle Bereiche des Unternehmens effizient und 
reibungslos laufen. Schließlich ist es wichtig, ein positives Arbeitsumfeld zu schaffen, um die 
Mitarbeiter zu motivieren und zu unterstützen. Ein Unternehmer muss einen Raum schaffen, in 



dem die Mitarbeiter sich wohlfühlen und in dem sie sich auf ihre Arbeit konzentrieren können. 
Dies bedeutet, dass ein Unternehmer ein angenehmes Arbeitsumfeld schaffen muss, in dem die 
Mitarbeiter sich respektiert fühlen und die Möglichkeit haben, ihre Fähigkeiten zu entwickeln 
und zu wachsen. Damit sind die wichtigsten Tipps für Unternehmer, die ein Restaurant 
übernehmen wollen: vorausschauend denken, gut planen, sich auf lokale Trends einstellen und 
ein positives Arbeitsumfeld schaffen. Mit diesen Tipps können Unternehmer den Erfolg des 
Unternehmens sicherstellen und Schwierigkeiten vermeiden. 
 

Sie möchten ein Restaurant unternehmen und benötigen 
Unterstützung im Bereich Marketing? Wie helfen gerne: 
www.operatum.at 
michael.fabian@operatum.at 
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