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EATERY

Rotkohl- Sellerie Salat mit Apfel- Wiirfeln Couscous- Salat mit grilliertem Gemdtise
und Nissen im Weckglas an Hausdressing im Weckglas

HAUPTSPEISEN .

Geschmorter Rinderbacken vom Weiderind an Barolo- Sauce serviert mit
goldbraunem Kartoffelgratin und Wurzelgemiise

Cannelloni mit Spinat und Ricotta an rassigem Tomaten- Coulis
Samiger Riesling- Risotto mit Kiirbis, Pfifferlingen und frischen Krautern

Gebratene Lachsfilet mit Ratatouille

DESSERT .

Panna cotta mit Beeren- Coulis

Blechkuhen mit Zimt

75 PRO PERSON — A DISCRETION .

CREATIVE
EVENTS
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EATERY

FINGERFOOD APERO | 25 PRO PERSON .

Weizentortilla- Rouladen Duette mit Thonmousse/ Schinken und Rucola
Crépe Héppchen mit Wildlachs, Frischkédse und Jungsalat

Beluga- Linsensalat mit Gemiisebrunnoise mit Forellenfilet

Couscous Salat garniert mit Crevette und Kresse

Hummus mit Thymian dazu Pide- Brot

Tartelettes gefillt mit Gemiise- Mousse



