SPEISEKARTE JULI

Vorspeisen

Gemischter Sommersalat
Balsamico - Dressing | gerostete Walnlsse | Paprikawtrfel | alter Balsamico
mit gebratenen Gambas

Carpaccio - Klassisch
Hauchdiinnes Rindfleisch | Pfifferlingssalat | marinierter Rucola| Parmesan-Chip

Variation von der Melone - VEGAN
Minz-Melonensippchen | Melonenschaum | Rauchmandeln| geeiste Avocado

Ziegenkdse — Frisch aus dem Ofen
Rostzwiebelcreme | Pistazien-Olivenerde | eingelegte Aprikosen
gezupfter Zitronenthymian | Graubrot-Crunch

Suppen

Tomatenconsommé
Tomatenconcassée | Basilikum-KI6Rchen

Bisque vom Bretonischen Hummer
Garnele | Créme Fraiche | alter Portwein
Hauptgange

Duroc-Schweinefilet unter der Pfifferlingskruste
Rotwein-Schalotten-Jus | griiner Spargel | Kartoffelgratin

Perlhuhnbrust mit Tomate und Fetakase gefiillt
BBQ-Sauce | Tomatensugo | cremige Polenta | Variation vom Mais

Kalbsleber in Nussbutter gebraten
Ofentomaten | Salbei | Friihlingsgemise | iberbackenes Kartoffelpiiree

Gebratene Pfifferlinge in Krauterrahm - VEGAN
Frische Pfifferlinge | Junglauch | Krauter-Bechamél | pochierter Serviettenknodel

Zanderfilet gebraten
gratinierte Pfifferlinge | Brokkoli | Thymian-Kartoffeltaler | Champagnersauce

Frische Matjes nach Hausfrauenart
Apfel-Zwiebel-Schmand | neue Kartoffeln | rote Zwiebeln | gezupfter Dill

Desserts

Créme Briilée von der Vanille
Zuckerkruste | marinierte Sommerfrichte | weilles Schokoladeneis

Symphonie von der Johannisbeere und dunkler Schokolade - VEGAN
Johannisbeer-Schokoladen-Schnitte | rotes Sorbet | Schoko-Espuma | frische Johannisbeeren

Omelette Surprise
Limettenparfait | kalte Himbeere | flambierte Baiserhaube | Mandel-Dacquoise

Tiramisu mal anders
Kaffee-Mascarpone | eingelegte Kirschen | Kirschgel | weiRRes Kaffee-Eis | Mokkabiskuit

Dreierlei Sorbet
mit Sekt aufgefillt
Anderungen werden mit einem Aufpreis berechnet
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Menii »Wald und Wiesen«
VEGAN

Amuse Bouche

kkk

Variation von der Melone
Minz-Melonensippchen | Melonenschaum | gerdstete Haselnisse | geeiste Avocado

kkk

Gebratene Pfifferlinge in Krauterrahm
Frische Pfifferlinge | Junglauch | Krauter-Béchamel | pochierter Serviettenknddel

kkk

Symphonie von der Johannisbeere und dunkler Schokolade
Johannisbeer-Schokoladen-Schnitte | rotes Sorbet | Schoko-Espuma | frische Johannisbeeren

39,50€ pro Person

Menii »Benther Berg«

Amuse Bouche

kkk

Ziegenkase — Frisch aus dem Ofen
Rostzwiebelcreme | Pistazien-Olivenerde | eingelegte Aprikosen

gezupfter Zitronenthymian | Graubrot-Crunch
kKK

Duroc-Schweinefilet unter der Pfifferlingskruste
Rotwein-Schalotten-Jus | griiner Spargel | Kartoffelgratin

oder

Zanderfilet gebraten
gratinierte Pfifferlinge | Brokkoli | Thymian-Kartoffeltaler | Champagnersauce
kkk

Tiramisu mal anders
Kaffee-Mascarpone | eingelegte Kirschen | Kirschgel | weilRes Kaffee-Eis | Mokkabiskuit

54,50€ pro Person

Anderungen werden mit einem Aufpreis berechnet



