ﬁ Restauran t

STURE BOCK Kiosters
Stubli
Bunter Blattsalat 9
Hausgeréiucherter Lachs mit rosa Pfeﬁer 26
Jorg's Pimp my Tatar 32/ 42

Der Klassiker new und ganz anders interpretiert! Thr bekommt bi imsch ein Rindsfilet auf der Unterseite kurz angebraten,
auf der Oberseite nur eingeschnitten! Nicht fein geschnitten wie beim klassischen Tartar.

Und alles was so normalerweise in ein Tartar hinein gehort, legt der Chef einfach oben drauf! Lust auf was Neues?

Bock-Plittli 22
Biindner Garschtesuppa 12
Prittigauer Chnodli met Hardopfelstock und Gmiies 26
Cordon-bleu met Niideli ond Gmiies (Schwein o. Kalb) 32/48
Steak vom Siuli met Chriiditerbutter ond Niideli 28
Geschmorte Schweins-Kopfbacken vom Alpséuli mit Kartoffelstock 39
Schpick-Roschti met Chéds ond Spiegeleier 18
Raclette mit Hardopfel 15
Hausgemachte Tagliolini mit Steinpilzen 28
Capuns met Bargchads oberbache 28
Maluns met Schpéck ond Cipolotti 21
Pouletfliigeli met Chnoblibrot ond Currymayonis 28
Dessert

E'Lskeyﬁree 14
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Vanilleglace 12
Créme Briilée mit Joghurtglace 15
Cremeschnitte... wenn der Chef Bock hat... 15
Glace pro Kugel (Vanille, Schoggi, Mocca, Joghurt & Erdbeer) 3.50

Alle Preise in CHF / inkl. 7.7% MwSt
Fur Ausklnfte zu Allergenen, Fleischdeklarationen und Extrawiinschen kontaktiere bitte unser Servicepersonal! Danke!



