EDLE WEINE

IRSERC AGOSTINO COSTA EST.2001

Entdecken Sie alienischeri/eine




UBER MICH

Seit 2001 verkaufe ich hochwertigen Wein an
Gastronomen und Privatpersonen. Bei meinen
Kunden bin ich fur meine Ehrlichkeit und
Zuverlassigkeit bekannt. Ich freue mich, Sie als
Kunden willkommen zu heil3en!




I ROSSI - DIE ROTEN

Bei uns finden Sie eine grofBe Auswahl ausgesuchter Rotweine. Geniel3en Sie
Rotweine erstklassiger WeingUter des Anbaugebietes Italiens.




,18% PRIMITIVO

Der Prozess der Weinherstellung von "18" beginnt in den Weinbergen, wo die
Trauben des Primitivo's einem 3-4 wochigen, naturlichen "Appassimento-
Verfahren" an der Pflanze unterzogen werden.

"Appassimento” ist ein italienischer Fachbegriff aus der Vinifikation
(Weinherstellung) fur das Trocknen von Trauben bei der Herstellung spezieller
Weine.

Appassimento bedeutet soviel wie Verrdorrung oder Verwelkung. Es ist eine
Methode, um den Weintrauben einen grof3en Teil ihrer Flussigkeit zu entziehen
und damit ihren Zuckergehalt zu steigem.

Wahrend des Reifeprozesses findet eine Art Verengung statt, welche eine

natUrliche, stufenweise Verwelkung (appassimento) der Trauben gewahrleistet

wird.

Das sonnige Klima von Apulien ist ausschlaggebend fur die Produktion von "18".
Der Zucker und die Saure, aber auch Aromentrager verbleiben dabel in den
Frichten.

Nach der manuellen Weinlese, werden die Trauben einer weichen Pressung
unterzogen und garen dann bei niedriger Temperatur (18-21°C) fur langere Zeit,
circa 45-60 Tagen.

Es werden ausgewahlte Hefen verwendet (Saccharomyces bayanus), um dem
hohen Alkoholgehalt von "18" Stand zu halten.

Wenn man erstmal 16% Vol. erhalten hat, wird wenn notwendig, das Einimpfen
der Hefen mehrmals wiederholt, bis man 18% Vol. erreicht.

Dieser Prozess der Weinkunde, ermdglicht die Produktion von Weinen mit

hohem Alkoholgehalt, aber niedrigem Zuckeriberschuss.
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APULIEN

ML e 1Y ©

18 PRIMITIVO

I.G.P.

18 PRIMITIVO SALENTO 1ce

Weinreben Primitivo

Anbaugebiet: Salento

Farbe Undurchdringliches rubinrot mit extremer Brillanz
Bukett ntensiv balsamisches, fru cht\f“ Bouquet. Mit typischen

Kirsch- sogar reifen Sauerkirschnoten aber auch

ge “:tetrrw Nussen und Fﬂgumeﬁk nfittre. Das
Besondere am Bouqguet von 18, drickt sich zudem von
Noten von Zartbitterschokolade, Tabak, Zimt und zarten
blumigen Andeutungen von Rosenbluten aus

Geschmack Kompakt, weich und lieblich ausgeglichen
Beeindruckend korperreich. Stromt samtige Eindricke

aus, welche die Geruchssinne langanhaltend wieder

wachrufen. Strukturreich, ausgeglichener Sauregehalt,

raliscn

e\rme%r‘mend min

deale Mariage mit geschmacksintensiven Speisen wie
rote Fleischbraten, Schmorgerichte, Wild, gegrilltes
Fleisch, reife und pikante Kase

075
U,/ 2

Flasche ¢
Jahrgang: 2017
Mindesta

Idea

>holgehalt: 18 % vo

e Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




PIEMONT

BOSCHI DEI SIGNORI
DOLCETTO D'ALBA

DOLCETTO D’ALBA

D.O.C.

DOLCETTO D’ALBA voc

Weinreben: Dolcetto

Anbaugebiet: In den Gemeinden Barolo und
Barbaresco

Farbe: Rubinrot mit lilafarbenen Reflexen

Bukett: Himbeer- und Veilchennote

Geschmack: Trocken und korperreich, vollmundig mit

anhaltender frischer Herbe

Geeignet zu: Dolcetto d'Alba ist ein angenehmer Wein;
er passt zu Vorspeisen, zu geflllten
Nudelgerichten, und zu rotem und
weil3em Fleisch

Flasche cl. 0,75

Jahrgang: 2015

Mindestalkoholgehalt: 13,5 % vol

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 20°C

EDLE WEINE




PIEMONT

BOSCHI Dl:‘,l SIGNORI
BARBERA D’ALBA

BARBERA D’ALBA

D.O.C.

BARBERA D’ALBA voc

Weinreben:

Anbaugebiet:

Farbe:
Bukett:

Geschmack:

Angaben:

Geeignet zu:

Barbera

Im Nahbereich von Alba
Lebendiges, intensives Purpurrot
Frische, an Vanille erinnernde Note

lrocken, gut strukturiert, korperreicher
Geschmack

Reifung von 12 Monaten in mittelgro3en
Holzfassern und einem weiteren Verbleib
von 5-6 Monaten in Flaschen

Ein exzellenter Begleiter fur weif3e und
rote Fleischgerichte. Esist ideal zu mittel
und lang gereiftem Kase

Jahrgang: 2015

Mindestalkoholgehalt: 13,
Ideale Trinktemperatur: Zw

5
/is

% vol

cl

wen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




PIEMONT

BARBERA D’ALBA ,SUPERIORE® noc

Weinreben: Barbera

Anbaugebiet Vezza d'Alba

Farbe: Intensives Rubinrot

Bukett Eigen und weinig

Geschmack: Wunderbare Harmonie zwischen

trockenem, holzigem und korperreichen

Geschmack

Angaben Fur die Herstellung dieses Weines werden

9 ausschlief3lich Reben ausgesucht, welche

: g alter sind als 50 Jahre. Der Ausbau erfolgt
///’///:4% i , -
e ConTRouAT 12 Monate lang einem Alterungsprozess

in 225-Liter-Eichenfassern, den Barriques.
Bei der Affinage verleiht die Eiche, dieser Fasser,
dem Barbera eine charakteristische, feine Vanille-

CANTINA DEL NEBBIOLO
VEZZA D'ALBA Blume-Note

Geeignet zu Er passt hervorragend zu Wildbret und

weilBem Fleisch

Flasche cl. 0,75

~

Jahrgang: 2012, 2013

BARBERA D’ALBA ,,SUPERIORE*

D.O.C.

18°C und 20°C

EDLE WEINE




PIEMONT

5
BOSCHI DEI SIGNORI
NEBBIOLO D'ALBA

NEBBIOLO D’ALBA voc

Weinreben:

Anbaugebiet:

Farbe:

Bukett:

Geschmack:

Angaben:

Geeignet zu:

Nebbiolo
Alba
Rubinrot mit orangenen Reflexen

Charakteristisch athrisches Bukett. Intensiv,
elegant, weich, aber harmonisch

lrocken, leicht herb, wie es typisch fur
Nebbiolos dieser Klasse ist

lemperaturkontrollierte Maischung und
anschlieBender Ausbau 18 Monate lang in
Fichenfassern

Er schmeckt kdstlich zu rotem Fleisch,
Wildbret und Hartkase. Ideal ist er auch,
als Meditationswein zwischen den
Mahlzeiten

Flasche ¢l 0 7¢
ascne Cl. U, 7o

NEBBIOLO D /ALBA Jahrgang: 2015, 2016

Mindestalkoholgehalt: 13,5
D.O.C Ideale Trinktemperatur: Zwis

% vol

/’/7
chen 18°C und 20°C ¢
EDLE WEINE




PIEMONT

BARBARE S C O D.O.C.G

Weinreben Nebbiolo

Anbaugebiet Neive, Alba, Treiso
Farbe: Rubinrot, mit leichten granatroten

Reflexen

Bukett ntensiver, nach roten reifen Frichten mit
Ankldngen an Gewurzen riechendes
Bukett

Geschmack Warmer, umhullender Geschmack, mit
weicher, anhaltender Tanninstruktur

Angaben Der Ausbau des Barbaresco dauert mindestens drei
Jahre. 14-tagige Fermentation bei Temperaturkontrolle

CANTINA DEL NN O

i 23°C-25°C und Most/ Schalenkontakt zur optimalen
Extraktion der sortentypischen Tannine und Aromen. Der
ﬂ/////// i « : ypisc lally \
vy Wein wird 12 Monate in Edels amk :

Danach kommen fur 14 Monate, 60% J{ es Weines in
Fic herﬁa ssern und 40% in Barriques

Geeignet zu: Zu Braten, Wildbret und ,eﬁw* )

ich zu

Gerichten. Ebenso pa
pikanten Hartkase

Flasche cl. 0,75

BARBARESCO .

Mindestalkoholgehalt: 13,5 % vo

e Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C

EDLE WEINE




PIEMONT

BAROLO MONVIGLIERO pnoce

Weinreben: Nebbiolo Michet, Lampia
Anbaugebiet: Die Trauben stammen aus einem genau umgrenzten

Gebiet der Provinz Cuneo, im Suden

Farbe: Granatrote Farbe mit Topas-Reflexen

Bukett Klares Duftbild mit Noten von in Alkoho

Fruchten, Gewulrzen und dezenten Anspielungen an

eingelegten

Vanille und stBem Tabak

Geschmack Herber, voller, robuster, strenger und samtiger

ener Prasenz von feinen

Geschmack, mit gut beme:
suBen Tanninen. Am Gaumen zarte Rostnoten und ein

Anflug von Tabak

Angaben: Der Ausbau des Barolo dauert mindestens drei Jahre
14-T:
23°C-25°C und Mos

¢

igige Fermentation bei Temperaturkontrolle um

/Schalenkontakt zur optimalen
Extraktion der sortentypischen Tannine und Aromen. Der

A

Wein wird 12 Monate in Edelstah

tanks gelagert
Danach findet eine 24-Monatige Verfeinerung des

\ A

Weines in Barrigues statt

Geeignet zu: Barolo schmeckt kostlich zu Braten, vor allem zu rotem

eisch und W

dbret. Er eignet sich
hervorragend zu deftigen Hartkase

-c

Flasche cl. 0,75

BAROLO MONVIGLIERO

Mindestalkoholgehalt: 13,5

0.C.G Idea

%6 VO

e Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




PIEMONT

BAROLO SARRALUNGA D’ALBA po.cc

8AROLD
“ ABKJOgn
z,suuam,,

Weinreben: Nebbiolo Michet, Lampia

Anbaugebiet: Serralunga D'Alba

Farbe: sranatrote Farbe mit Topas-Reflexen

Bukett Klares Duftbild mit Noten von in Alkohol eingelegten

Fruchten, GewUrzen und dezenten Ansy A@\U”QP Y an

J
Vanille und stBem Tabak

uster, strenger und samt ger

Geschmack erber, vo

He
Ge‘gﬂmm K, T‘V[ JW’ ber e ner ’7'/1‘@’\/ von WLL\"’ n

suBen Tanninen. Am Gaumen zarte Rostnoten und ein

on Tabak

Ar"ga oen: Der Ausbau des Barbaresco dauert mindestens drei

Jahre. 14-tdgige Fermentation bei Temperaturkontrolle

um 23°C-25°C und Most/Schalenkontakt zur optimalen
SERR ‘\LU\IGA Extraktion der sortentypischen Tannine und Aromen. Der

I)—\
Wein wird 12 Monate in Edelstz

)amri'w findet eine 24-monatige Verfeinerung des

Weines in Barrigues statt

Geeignet zu: Zu Braten, Wildbret und deftigen

Gerichten. Ebenso passt er kostlich zu

pikanten Hartkése

Flasche cl. 0,75

BAROLO SARRALUNGA D’ALBA Jahrgang: 2010

Mindestalkoholgehalt: 14 % vo
D.O.C.G

e Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




APULIEN

NEGROAMARO 1cr

Weinreben: Negroamaro

Anbaugebiet: Martina fFranca

Farbe Rubinrote Farbe mit violetten, spater auf granatrot

tendierenden Reflexen

Bukett ntensiver Duft von roten und schwarzen Beerenfriichten

und C

>Wwurznuancer

~

lrocken, ogen und wurzig, angenehmes

fannin. Im Finale Erinnerungen an  Konfitlre aus roten

Beeren und Lakritze

Angaben Die Trauben werden unmittelbar nach der Emte

st und >n dann einer 12-t&

werc

gen

Schalenmazeration bei konstanten Temperaturen um

’C unterzogen, um eine optimale Extraktion
er Aromen und Pigmente zu erreichen

\A/

Geeignet zu Wurzige eschmortes und

—

ste Gange, Lamm, ¢

)

arenunare {()’ K

gegrillts ), Wurstw dse

NE GROAMARO Ja\hr\j\mg. 2057 2018

Mindestalkoholgehalt: 13,5
LGP Ideale Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

% vol

EDLE WEINE




APULIEN

ROSSO
Diglia

INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTEFTA

R

CALAMANDREI APPASSIMENTO

I.G.P.

CALAMANDREI APPASSIMENTO 1crp

Weinreben: Primitivo und Negroamaro

Taranto

Farbe: ntensives Rubinrot mit violetten Reflexen
Bukett Beeindruckend intensiver Duft von roten Frichten mit
Noten von Pflaume und Konfitire

Geschmack Der Geschmack ist intensiv fruchtig, korperreich, warm
mit lang anhaltendem Finale

Angaben Wahrend der Reifephase werden die Trauben, einer
[ 1 der Reifepf Jen die Traut

sogenannten ,strozzatura” (Vere

Ung) unterzogen, um

schrittweise eine Trocknungs eine Welkphas

der Rebe zu erreichen. Sobald man den gewl

Traubenzucker Grad erreicht hat, folgt die Ernte der

alkoholische

Trauben. Danach folgt eine 18-t

—~

Garung, bei einer Temperatur von 23°C

Geeignet zu: asst gut zu allen deftigen und geschmacksintensiven

—~

Gerichten mit rotem Fleisch, typischen italienischen

Wurstwaren sowie zu reifem Kase

075
U,/ 2

Flasche ¢
Jahrgang: 2018
ko

> Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

% vO

Mindesta

wolgehalt: 15

EDLE WEINE




APULIEN

CALAMANDREI PRIMITIVO DI MANDURIA b.o.c.

Weinreben: Primitivo
Anbaugebiet: Manduria
Farbe: Rubinrot mit violetten Reflexen
Bukett: Beeindruckend intensiv fruchtig mit aus
Pflaumen, roten Frichten und st3en
Gewurzen
PRIMITIVC Geschmack: Der Geschmack ist trocken, harmonisch,

DI MANDURIA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE

fast cremig mit lang anhaltendem Finale

Geeignet zu: Fr passt gut zu rotem Fleisch,
gedunstetem GemuUse, typischen
italienischen Wurstwaren sowie zu reifem

Kase
Flasche cl. 0,75
CALAMANDREI PRIMITIVO DI MANDURIA g 2007
Viindestalkoholgehalt: 14 % vo
D.O.C. Ideale Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




APULIEN

PRIMO PRIMITIVO DI MANDURIA p.o.c.

Weinreben: Primitivo

Anbaugebiet: Manduria

Farbe: Rubinrot mit violetten Reflexen

Bukett: Beeindruckend intensiv fruchtig mit aus
Pflaumen, roten Frichten und st3en
Gewurzen

PRIMITIVO
DI MANDURIA
Do Geschmack: Der Geschmack ist trocken, harmonisch,

fast cremig mit lang anhaltendem Finale

Geeignet zu: Fr passt gut zu rotem Fleisch,
gedunstetem GemuUse, typischen
italienischen Wurstwaren sowie zu reifem
Kase

Flasche cl. 0,75
ascne Cl. U, 7o

PRIMO PRIMITIVO DI MANDURIA

Mindestalkoholgehalt: 14 % vol

DOC Ideale Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C
LS e XS e W do




APULIEN

1930 APPASSIMENTO PRIMITIVO

[.G.P.

1930 APPASSIMENTO PRIMITIVO 1crp

A/

Weinreben: Primitivo

Anbaugebiet: Taranto

Farbe: ntensives Rubinrot mit violetten Reflexen

Bukett Beeindruckend intensiver Duft von roten Frichten mit
Noten von Pflaume und Konfitire

Geschmack Der Geschmack ist intensiv fruchtig, korperreich, warm

mit langanhaltendem Finale

Angaben Wahrend der Reifephase werden die Trauben, einer

sogenannten ,strozzatura” (Verengung) unterzogen, um
schrittweise eine Trocknungs- bzw. eine Welkphase an
der Rebe zu erreichen. Sobald man den gewunschten

tdie Ermnte der

C

Traubenzucker Grad erreicht hat, fo

Trauben. Danach folgt eine 18-tagige alkoholische

Garung, bei einer Temperatur von 23°C

Geeignet zu: Fr passt gut zu allen deftigen und geschmacksintensiven
~

Gerichten mit rotem Fleisch, typischen italienischen

Wurstwaren sowie zu reifem Kase

075
U,/ 2

Flasche ¢
Jahrgang: 2017

koholgehalt: 15
e Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

% vol

Mindesta

Idea

EDLE WEINE




ABRUZ/ZEN

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO no.c

Weinreben Montepulciano d'Abruzzo

Anbaugebiet Va

al >angro

Farbe: ntensive rubinrote Farbe mit violettem Glanz

Bukett Vie
Mit Blumennuancen von Veilchen, Rosen und feinen,

faltige DUfte von roten, feinen Frichten

TERRA D'ALI
.IP“ULC;;NU
ABRUZZD

NOMINAZIONE
RIGINE

suBen, wurzigen Noten

hmack Sehr gute Struktur, warm, voll und reic

Noten

1 an fruchtigen

NTROLLATA

Angaben 12 Monate in grol3en slawonischen Eichenholzfassem
und kurzer Zeit in der Flasche

Geeignet zu: Mild fruchtig und passt sich dem Geschmack des
an

asche cl. 075
doClic /)]

F s

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

Mindestalkoholgehalt: 14 % vo
D.O.C Ideale Trinktemperatur: Zwisct

wen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




ABRUZ/ZEN

TATONE MONTEPULCIANO D’ABRUZZO p.o.C

Weinreben Montepulciano d'Abruzzo

Anbaugebiet Chiet

Farbe: Dunkles intensives Rot

Bukett Das Bukett erinnert an reife marmeladige Frichte, an

TERRA D ALIGI

Amarenakirschen, Kaffee und sogar an Schoko

Geschmack Ausgeglichen, trocken, warm, weich, herb, mit einer
Montepulciano gehobenen Struktur und einem beharrlichen Aroma

d’Abruzzo
Angaben JATONE" altert 24 Monate in Eichenféssern, und 3

Monate in der Flasche in entsprechenden klimatisierten

Raumverhéltnissen

Geeignet zu: Er eignet sich hervorragend zu def rsten Gangen,

wie Nudelgerichten, at bauten zweiten Gangen,

deftigem ital. Aufschnitt und Kése und zu gutem Braten

Flasche cl. 0,75 %
TATONE MONTEPULCIANO D’ABRUZZO Jahrgang: 2015 gg

Mindestalkoholgehalt: 14 % vol
EDLE WEINE

D.O.C Ideale Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C




SIZILIEN

LUNATE NERO D'AVOLA SYRAH e

Weinreben: Nero d'Avola und syrah

Anbaugebiet: Sizilien

Farbe: Rubinroter Wein mit violetten Reflexen

Bukett Feines Aroma nach roten, reifen Frichten, Lakritze und

suBen Gewlrzen

Geschmack Voll im Mund, warm und schwungvoll im Geschmack,

mit anhaltendem intensivem Charakter

er Metho
r Sorgfalt auf die Extraktion der
chtet wird
“haffenheit erreichen

Angaben Die Weinbereitung erfolgt nach traditionel

wobei mit groBte

Edeltannine und Rebsorten Charakteristik g

lannine und die b

spater in der Flasche 10chste Niveau. Die

Vermaischung dauert 12-15 Tage bei kontrollierter

—

1
lemperatur von maximal 28°C

Seeignet zu Besonders geeignet zu gegrilltem Fleisch und
Schmorbraten

N 7

Flasche cl. 0,75
e Trv‘krer'mhe'an,u Zwischen 16°C und 18°C

ldea

EDLE WEINE




SIZILIEN

NERO D'AVOLA MULINO AVENTO 1cT

Weinreben: Nero D" Avola
Anbaugebiet: Gibellina
Farbe Rubinrot mit violettfarbenen Reflexen

Bukett eich an Aromen von roten Frichten, wie Kirsche und

Brombeere

Geschmack ntensiv weich, aber samtig mit reifen Tanninen
Angaben Nach phaenolischer Traubenreifung erfolgt eine 15-25-

LINO A VENTO tagige Garung und ein weiterer dreimonatiger Ausbau
in Stahltanks. Danach 3-4 Monate in mittelgrofen

NERO D’AVOLA Holzfassern und 6 Monate Endlagerung in der F

asche

eisch, Wildgerichten, pikantem und

Vil & Vet sou i it Geeignet zu Gebratenes rotes F
Vactua dellmarc e /.-A/« saciear

SIGILIA-

NE GEOGRARL

reifer Kase, Pastagerichte

OTTO AN ITALLA

10,7

Flasche cl. 0,7

LG, Idea ' vischen 18°C und 20°C

[@a]

e Trinktemperatur: Zwisc

EDLE WEINE




SIZILIEN

SYRAH MULINO AVENTO 16

A

Weinreben: Syrah

Anbaugebiet: Gibellina

Farbe: ntensives Rot mit violetten Reflexen

Bukett ntensiv nach Wald oeeren, pereichert von sch

varzem
Pfeffer und gerdsteten NUssen

Geschmack Korperreich und ausgeglichen in den Tanninen, mit

einem Finale von GewUrzen und Kakao

Angaben: Nach phaenolischer Traubenreifung erfolgt eine 15-25-

l‘ MOLINO AVENTO tagige Garungund ein weiterer dreimonatiger Ausbau

in Stahltanks. Danach 4 Monate in Barriques und ein

SYRAH

TERRE SICILIANE IGP

weiterer Verbleib von 6 Monaten in Flaschen

Geeignet zu: Er eignet sich hervorragend zu deftigen ersten Gangen,
wie Nud
deftigem ital. Aufschnitt und Kéase und zu gutem Braten

gerichten, ausgebauten zweiten Gangen,

TENUTE ORESTIADL

Flasche cl. 0,75

SYRAH M[TLINO AVENTO Jahrgang: 2016

Mindestalkoholgehalt: 12,5 % vo
[GT Idea chen 18°C und 20°C

e Trinktemperatur: Zwisc

EDLE WEINE




SIZILIEN

s
E ORESTIAD
SICILIA

TENUTE ORESTIADI

GIBELLINA

PERRICONE ic»

Weinreben: Perricone

Anbaugebiet: Gibel

Farbe:

s violett

\< Bukett ntensiv nach Waldbeeren, bereichert durch schwarzem
Pfeffer und mediterranen Krautern

Geschmack

leich, elegant mit intensiven Eindricken von
tend

dbeeren. Im Finale prachtig und anha

SICILIA
DOC

~

eignet zu Er eignet sich hervorragend zu deftigen ersten Gangen,

()
D

wie Nudelgerichten, ausgebauten zweiten Gangen,

Lammgerichten und Kase

Flasche cl. 0,75

PERRICONE

Mindestalkoholgehalt: 13 % vo

1.G.P. Idea

el

e Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




SIZILIEN

NERO D’AVOLA AGAMENNONE

ORESTIADI

Nero d’Avola

sicil

I.G.T.

NERO D’AVOLA AGAMENNONE 161

A/

Weinreben:
Anbaugebiet:
Farbe

Bukett

Geschmack

Geeignet zu

Nero D' Avola

Gibellina

ntensives Rubinrot

Charakteristische Kirsch- und Sauerkirscharomen

Senr S\’f}"\OH warm, mit weichen Tanninen

tanks

Vorwiegend in Stahlwannen, mit einem Uberganc

Die malolaktische Garung erfolgt in Stah

) von

leib

teren Vert

und einem We

4-6 Monaten in Barriques

von 5-6 Monaten in Flaschen

Gebratenes rotes Fleisch, Wildgerichten, pikantem und

reifern Kase, Past

agerichte

Flasche cl. 0,75

Jahrgang: 2012

Mindestalkoholgehalt: 13,5 % vo
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




SIZILIEN

LUDOVICO ORESTIADI

Weinreben: Nero D’ Avola, Cabernet Sauvignon

Anbaugebiet: Gibelli

Farbe ntensives Rubinrot
Bukett Volles Bukett mit einem Hauch von roten Frichten,
e zum Beispiel Pflaumen, Maulbeeren, Sauerkirschen
umd H@Me\k ¢ sich durch unterschiedliche
Nuancen von Suf3 wo\7 kamk Pfeffer und Kakao
abwechseln
Geschmack Starker Geschmack am Gaumen, mit einer Komplexen,

umfassend und ergreifenden Struktur sowie weichen

Tanninen und wunderbarem (J\e\'chgeww(:,ht

Angaben Die Garung beginnt be von
24°C-26° C, \Aobu sie von [Lje\ m 1fw er P@morwtdge
und kurze Demontage unterstutzt mrd Nach der
Beendigung der Mazerierung wird der Wein in
Eichenholzfasser gefillt und die malolaktische Garung
und Reifung wird in ca. 12-14 Monaten stattfinden
Beendet wird die Weinveredelung in liegenden

Flaschen fur ca. 6-8 Monaten

Geeignet zu: deal zu Fleischgerichten, auch zu Geg
und zu pikantem und gereiftem Kase

Flasche cl 075

LUDOVICO ORESTIADI
P\/H\( esta :"\O\geha\t 14,5 % vo
e Ideale Tm"kterrwpe'arw Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




VENETEN

VALPOLICELLA CLASSICO noc

Weinreben Corvina 70%, Rondine

d

Anbaugebiet Hige

co-/Zone

ad UldSet

ice

agen in der Valpo

Farbe: Purpurrote Farbe mit tiefen, intensiven Reflexen
Bukett Beeindruckend intensiver Duft von reifer Kirschfrucht im
Unisono mit Himbeerkonfitire

Geschmack Der Geschmack ist trocken, samtig, weich aber

anhaltend und kérperreich, mit einem Finale von Kirsche
und Pflaume

Angaben: 10-monatige Garung in slawonischen Eichenfassern und

dreimonatigem Ausbau in der Flasche

'macksintensiven
eisch, typischen italienischen
aren sowie zu reifem Kase

Geeignet zu: Er passt gut zu allen deftigen und gesc
Gerichten mit rotem F
t

A/ e
VVUrS

Flasche cl. 0,75

VALPOLICELLA CLASSICO Jahrgang; 201

Mindestalkoholgehalt: 13 % vol
D.O.C Ideale Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




VENETIEN
BOSCON CORVINAVENETO 1cr

a A
Lorvina

Weinreben:

Anbaugebiet: Bardolino

Farbe Klare, rubinrote Farbe

Erinnert an reife rote Fruchte. Anspielungen an Kirsche

Bukett
und Pflaume

Eindringlich verdichtete Kérperstruktur, samtig,
nem Touch von reifen Frichten

Geschmack
harmonisch, warm, mit e
deale marriage zu geschmacksintensiven Speisen und
len Fleischgerichten

CORVINA VENETO
Mextone geografica protetta
2013

ALy

075
U,/ 2

Flasche ¢

5 A1

Jahrgang: 2013, 2015

Mindestalkoholgehalt: 13 % vol
e Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 16°C
r
EDLE WEINE

Idea

BOSCON CORVINA VENETO

[.G.P.




VENETEN

RINERO

[.G.T.

RINERO 16

Weinreben:

Farbe:

Bukett

Geschmack

Angaben

Geeignet zu:

Merlot 80 bernet Sau

gnon 20%

Reben stammend aus dem eiqmuam D'mgﬁ situiert im
Osten der Provinz Verona, in der Gemeinde Veronella

ntensives Rubinrot

Duftet nach weicher und reifer Pflaume, umhullend
hen Nuancen der Johannis- und

wurzige Noten, es s

Brombee ervor

e und

Sein Korper erzeugt Wucht und Falle. Wildkirsc
Brombeere umhullen den dezenten Eigengeschmack
mitihren mmﬁ)tctb hen Eigenschaften

Nach Pressung und 20-tagiger Maischung werden die
OLE verc
sreifung des Jungweines fur 4 Monate in grof3en

ieBende 3

Traubenschalen des NERO DF\R\,

BIESIAN

slawonischen Eichenfassern und ansch

che

monatige Endreifung in der Fla
9 9

deal zu gegrilltem Fleisch, zu Wildgerichten, gereiftem
Kase und Pasta/Teig

ren

N 7c
)

U, /o

Flasche ¢

Jahramg 2009
Mindest
Idea

e Tm"kterrwpe'arw YAS

>holgehalt: 13,5 % vo
wolgehalt: 13,59 \
chen 18°

Cund 20°C

EDLE WEINE




VENETEN

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE RIPASSO D.O.C

Weinreben Corvina 70%, Rondine

lolinara 10%

a 20%, M 10

Anbaugebiet Huge

agenin derVa 1 Classico-Zone

=N

Bukett Beindruckend intensiver Duft von reifer Kirschfrucht im
VALPOLICELLA L,r‘w’[:, >no mit H Mbb‘“'kom thre |

ENOMINAZIONE DI ORIGINE (X)N'ﬂﬂl.lATA

\\

RIPASSO Geschmack Der Geschmack ist trocken und offenba

und Substanz, he

Farbe: Purpurrote Farbe mit tiefen, intensiven Refle

rt groBen Stoff
]

nor

dk]\fh‘(\ Jlance unc

sistenz. Wahrnehmungen von Trockenpfla
Vanillenuancen, einem Hauch von Gewurzen und

ein vo \genehmen Eichen- toastingnoten
\v’c'\amgo'h,: Finale

ger Maischung wird der Most
on n wir d FVV , nach

Angaben Nach Pressung und 20

J

vergoren. Der Junc

Amarone, auf die
Amarone-Trester ,"m;(;iu\ ‘ MMd\(

lossener Gar ung ae

, gemal des

traditionellen veronesischen Ripasso-Verfahrens, zweite

Garung und Aromaextraktion

Geeignet zu: Er passt gut zu allen deftig
Gerichten mit rotem

>n und gesc Tmacksintensiven

typischen italienischen
Wurstwaren sowie zu reifem Kas

e
S

Flasche cl. 0,75

LPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE RIPASSC *T‘?g %O”
D.O.C. ldea

>holgehalt: 13,5 % vol
e Trinktemperatur: Zwis

chen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




VENETEN

AMARONE

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROUATA
CLASSICO

AMARONE CLASSICO

D.O.C.G.

AMARONE CLASSICO D.O.C.G.

nara 15%

Weinreben: Corvina Veronese 70%, Rondinella 1 . Mo

a Classico-Zone. Region

Anbaugebiet: Valpo

ce

Venetien

Farbe: liefe rubintrote Farbe mit zunachst zarten, dann mit
agter, granatroten Refle

zunenmenaer Reife ausge >Xen

Bukett Anspielungen an rote Beerenkonfitire und Weichseln

chtete Korperstruktur, samtig,
von Eichen-, R
ranes, hinreif3

ha

un d

warm, mit einem Touc

ten

Angaben Die Trauben werden 5 Monat

umd Ende Januar/Februar ¢

Mazeration. Die Gartempe N 22°C,

fang
C erhoht. Es fin
s 2 Jahren statt und danach

rfeinerung

danach wird sie gradweise auf 2¢ etein

Fassausbau von minde

eine 6-Monatige

deale ma
rote H(;‘\f;(’ih(‘» ¢
Fleisch, reife und p\km\

Geeignet zu:

> Wild

Flasche ¢
Jahraa"\g. 2013
Mindest
:Tﬂ"‘kter‘mpe'atur. Zwischen 18°C und 20°C

>holgehalt: 15 % vo

EDLE WEINE




VENETEN

u/}}/}‘y il

D-—uzmd; Onglm

AMARONE G. CAMPAGNOLA pocc

Weinreben:

Anbaugebiet:

Farbe:

Bukett

Angaben:

Geeignet zu:

Corvina Veronese 70%, Rondinella 15%,

Molinara 15%

Huge

Venetien

agen in der Valpolicella Classico-Zone. Region

Tiefe rubintrote Farbe mit zunachst zarten, dann mit

zunehmender Reife ausgepragter, granatroten Reflexen

Anspielungen an rote Beerenkonfitire und Weichseln

mit vanilletonigem Ausklang

Eindringlich verdichtete K&rperstruktur, samtig,

“h, warm, mit einem Touch von Eichen-, Rost-
veranes, hinreiBend langes Finale

harmor

und C Jrznoten. €

\

Trauben werden 5 Monate auf Gittern angetrocknet

uﬁd Ende Januar/Februar gepresst. Langfristige
fang
Cerhoht. Es hmz’tlet ein

>ns 2 Jahren statt und danach

ich 22°C

Mazeration. Die Gartemperatur i 22°C

danach wird sie gradweise auf 2¢
Fassausbau von minde
eine 6-Monatige F

aschenverfeinerung
deale marriage mit geschm
rote Fleischbre
°h, reife und pikante Kase

en, Schmorgeric

Flasche cl. 0,75
Jahrgang: 2010

Mindestalkoholgehalt: 15 % vo
e Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




VENETEN

PIETRO DAL CERO AMARONE DELILA VALPOLICELLA D.O.C.G.

Weinreben: Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina
Anbaugebiet: Hugellagen in der Valpolicella Classico-Zone. Region

Farbe: Tiefe rubintrote Farbe mit zunachst zarten, dann mit
zunehmender

oragter granatroten Reflexen
Bukett Anspielungen an rote Beerenkonfitire und Weichseln
mit vanilletonigem ’Ausdamq

Geschmack Findringlich verdichtete Korperstruktur, samtig,
harmonisch, warm, mit einem Touch von Eichen-, Rost-
und Gewlrznoten. Souveranes, hinreiBend langes Finale

Angaben Die Trauben werden 4 Monate auf Gittern angetrocknet
und Ende Januar gepresst. Langfristige Mazeration. Die

ich 22°C "iam ch wird sie

gradweise au"Z%o” erhoht. Alt

franz

Gartemperatur ist anfang

tert 24 Monate in neuen,
N, den Bamq\,« s und

4 Monate in der

einen Eichenfas
stan
enden klimat

-Anschlie

PIETRO DA}-/C/EE/? 12 P’h“ate im Edels

k

Flasche in entsprec

Raumverhéltnissen

eeignet zu deale marriage mit geschmacksintensiven Speisen wie
rote oraten, “f‘hﬁ’worgemcwa Wild, gegrillte

d pikante

PIETRO DAL CERO AMARONE DELLA VALPOLICELL./ Jahige
DO GG

\kfﬂ olgehalt: 17 % vol

deale Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




VENETEN

NERO D’ARCOLE poc

Weinreben: Merlot
Anbaugebiet: DOC-Pradikat Arco ertim Osten der

Provinz Verona, in der f\:mcmﬁe Veronella
Farbe Rubintrot, dunkel und intens
Bukett E’Jeemd'wkt durch seine bestimmte Fruchtigkeit und

Warze. Duftet geschmeidig nach Kirsche, Kakao und
Tabak

ler

chmack —(e vorra Je"ﬂ@ Wucht und bestechend vo
seschmack. Weich und langanhaltend, angenehme

TD

Tarmme, erinnert an KonfitUre

Die handgelesenen Trauben werden fur 35 Tage in
ierten Ambiente angetrocknet.
ende Garung fur 10-15 Tage

Angaben

einem Temperaturkontrol

Maischung und anschlie
bei kontrollierter T%mpe'rﬁur Ausreifung fir 8 Monate
nuar bis Augus % in Tonons (gr. Fasser) und 50%
hen D\,Wenfagsem zu 30/60 Hektolitern
Standreifung fur 3 Monate in Stahlbehaltern und
anschlieBender Abfillung. Endreifung fur 3Monate in
der Flasche und Prasentation des Produktes auf dem

Markt

Geeignet zu deal zu Fleischgerichten, auch zu Gegrilltem, zu Wild
und zu pikantem und gereiftemn Kase

Flasche cl. 0,75

A CO Jahrgang: 20
NEBO D R LE P{/;\T\qu ?\k§>)wj'j\gqeha\r 14,5 % vo
che

D.O.C e Trinktemperatur: Zwis

1 18°C und 20°C

EDLE WEINE




VENETEN

NERO D’ARCOLE poc

Weinreben: 80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon
Anbaugebiet: DOC-Pradikat Arco ertim Osten der

Provinz Verona, in der f\:mcmﬁe Veronella

Farbe Rubintrot, dunkel und intens
Bukett E’Jeemd'wkt durch seine bestimmte Fruchtigkeit und

Warze. Duftet geschmeidig nach Kirsche, Kakao und
Tabak

9 DARCOLE

stechend voller

TD

chmack —1e vorra Je”ﬂ@ Wucht und be

DOC
seschmack. Weich und lang anhaltend, angenehme

"DESM

Tarmme, erinnert an KonfitUre

Angaben Die handgelesenen Trauben werden fur 40 Tage in

einem Temperaturkontrollierten Ambiente angetrocknet.

Maischung und anschlieBende Garung fur 10-15 Tage
bei kontrollierter Temperatur. Ausreifung fur 9 Monate
(Januar bis September) 50% in Tonons (gr. Fasser) und
50% in slawonischen Eichenfassern zu 30/60 Hektolitern
Standreifung fur 3 Monate in Stahlbehaltern und
ieBender AbfUllung. Endreifung fur 3Monate in
der Flasche und Prasentation des Produktes auf dem

Markt

anscn

Geeignet zu deal zu Fleischgerichten, auch zu Gegrilltem, zu Wild
und zu pikantem und gereiftemn Kase

Flasche cl. 0,75

NEBO D ARCOLE Jahrgang: 2011

Mindestalkoholgehalt: 14,5 % vo
D.O.C che

1 18°C und 20°C

e Trinktemperatur: Zwis

EDLE WEINE




VENETEN

DENXO 16r

Neinreben

Geschmack

Geeignet zu

chtigkeit und
en Frichten,

2n, Amarenakirsche ab

t man Vanille, Lakritze, Tabak und im

September) 5
schen Eic

in Stahlbe

Endreifung fur 3 N

‘ r3 Mo
der Abfullung

der Flasche und Prasentation des

onate In

anschlief

bduktes auf dem Markt

erichten, auch zu Gegrilltem, zu Wild und z

deal zu Fleis

und gereiftem

N7
) /D

I N
ascne (,‘ U,

e
Jahrgang: 2010
koholgehalt: 14,5 % vo

e Trinktemperatur: Zwisc

Mindesta

Idea

wen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




TOSKANA

PETROIO CHIANTI

D.O.C.G

PETROIO CHIANTI poce.

Weinreben: 90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon
Anbaugebiet: Rufina
Farbe Intensives Rubinrot

Bukett Charakteristisches, intensives Bukett, welches an rote

Fruchtarten erinnert

AuBerdem ist er
"hmack

Weich, harmonisch, trocken, fruchtig

Geschmack y
gut strukturiert und vollmundig im Ges

Geeignet zu reignet sich zu allen roten Fleischgerichten, deftigen

Braten und Wildfleisch

Flasche cl. 0,75
Jahrgang: 2015

Ve]

Mindestalkoholgehalt: 13
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




TOSKANA

CHIANTI RUFINA RISERVA noce

Weinreben: Sangiovese, Colorino

Anbaugebiet: Rufina

Farbe ntensives Rubin- bis Purpurrot

Bukett Anfanglich nach Kakao riechendes Bukett. Wenn der

Wein erst nach einiger Zeit nach der Offnung geno

wird, kann man reife Kirschen, Heidelbeeren, Minze

erahnen und einen beharrlichen, leichten, holzernen

Duft entdecken

Geschmack Trocken, vol

mundig, gut strukturiert, harmonisch
kdrperreich und herb. Der Geschmack bestatigt das
urmnfangreiche Bukett, welc!
auch im Mund, sowohl Kakao, reife Kirschen,
Heidelbeeren und eine leichte Melonen-Note

es wie oben erwahnt, sich

n. Ein leichtes Aroma nach

herausschmecken lasse

Eichenholz vollendet diese verschiedenen Geschmaécker

Angaben Chianti ist sicherlich der prestigetrachtigste unter den

italienischen Weinen und Meilenstein in der Tradition

der Toskana . Erist ein ausgesprochener Lagerwein

Daher erfordert er eine 13-monatige Alterung in kleinen

Eichenfassern, den Barriques

Geeignet zu deal zu gegrilltem Fleisch, zu Wildgerichten, gereiftem
Kase und Pe

'Teigwaren

Flasche cl. 0,75

CHIANTI RUFINA RISERVA Jobigang 20112013

Mindestalkoholgehalt: 13 % vo

D.O.C.G. Idea

el

e Trinktemperatur: Zwischen 18°C und 20°C

EDLE WEINE




TOSKANA

w!t?bﬂ

O

BRUNELLO DI MONTALCINO

D.O.C.G.

BRUNELLO DI MONTALCINO pocc

Weinreben: Sangiovese Gr
Anbaugebiet: Montalcino
Farbe ntensives Rubin- bis Granatrot

ukett Reichhaltiges nach Waldfriichte riechendes Bukett

Geschmack lrocken, leicht herb, samtig und harmonisch

odih st sicherlich einer der
A/

JQtreﬁcht\gxcm unter den italienischen Weinen, und

Angaben Brune
prestic
Meilenstein in der Tradition der Toskana . Erist ein

schener Lagerwein. Daher erfordert er ca. eine

J

drr th ige Alterung in grof3en Eichenfassern

Geeignet zu Er passt gut zu Gegrilltermn, zu Wildfleisch und deftigen

Braten. Er eignet sich hervorragend zu gutem K

Flasche cl. 0,75

Jahrgang: 201
Mindestalkoholgehalt: 13,5
Ideale Trinktemperatur: Zwisc

EDLE WEINE




BASILICATA

VERBO AGLIANICO DEL VULTURE

D.O.P.

VERBO AGLIANICO DEL VULTURE p.orp

Weinreben:
Anbaugebiet:
Farbe

Bukett

Geschmack

Angaben

Geeignet zu

Aglianico
Venosa
ntensives Rubinrot

Erinnert an Waldfrichten, dennoch wirzig mit
atherischen Duftnoten

Korperreich, anhaltend und samtig

tanks, mit
n Barriques und

Die malolaktische Garung erfolgt in Stah

einem Ubergang von 10 Monaten

einem weiteren Verb

eib von 5-6 Monaten in Flaschen

aschne

Er eignet sich hervorragend zu deftigen ersten Géangen,

wie Nudelgerichten, ausgebauten zweiten Gange

Wildgerichten und gereiftem Kase

ldea

stalkoholge
e Trinktemy

alt: 14

atur: Zw

o/

vischen 18°C und 20°C

% vol

EDLE WEINE




BASILICATA

|

CARATO VENUSIO

NICOpEMULTUR

D OHIGNI:.Sm'I‘I'-

) ,
e
ATO ALLORIGINE DA

1SA Scard = VENOSA
ITTO INTTALA

CARATO VENUSIO AGGANCIO DEL VULTURE

D.O.C.

CARATO VENUSIO AGGANCIO DEL VULTURE D.O.C.

Weinreben:
Anbaugebiet:
Farbe

Bukett

Geschmack

Angaben

Geeignet zu

Aglianico

Venosa

Rubinrot, mit leichten granatroten Reflexen

ntensiv weinig, dennoch sanft nach Johannisbeere

Trocken vollmundig und intensiv, mit weicher,
angenehmer Tanninstruktur

Der Ausbau des Aglianico dauert mindestens drei Jahre
14-Tagige Fermentation bei Temperaturkontrolle um
23-25°C und Most/Schalenkontakt zur optimalen
Extraktion der sortentypischen Tannine und Aromen. Der
Wein wird 12 Monate in Edelstahltanks gelagert

Danach 18- 24 Monate in Barriques und mindestens 12
Monate in der Flasche

Zu Braten, Wildbret und deftigen Gerichten. Ebenso
passt er kostlich zu pikanten Hartkase

ng: 2012

Mindestalkoholgehalt: 13,5 % vol

Ideale Trinktemperatur: Zw

schen 20°C und 22°C

EDLE WEINE




BE—

I BIANCHI - DIE WEIREN

Unsere selektierte WeilBweine eignen sich hervorragend fur raffinierte
Vorspeisen, italienische erste Gange, Fisch, weil3es Fleisch bis hin zu

vegetarischen und veganen Gerichten.




LOMBARDE

LU GANA D.O.C.

Weinreben: Turbiana
Lagerfahigkeit 4 bis 5 Jahre
Anbaugebiet: Gardasee
Farbe: Strohgelb

Bukett Blumig, fruchtig

Geschmack Trocken, weich, ausgeglichen, samtig und beharrlich

Geeignet zu: Ereigne =rvorragend zu leichten ersten Gangen,
hellen Fleischgerichten und weichen Kasesorten
AuBerdem passt er gut zu Fischsuppen und anderen

chgerichten

TeNUTA FANTONA
DESENZANO - BRESCIA

LUGANA

D.O.C. deal

alt: 12,5

e Trinktemperatur: Zwischen 10°C und 12°C

alkoholge

EDLE WEINE




LOMBARDE

LUGANA

D.O.C.

LUGANA o

Weinreben:
Lagerfahigkeit:
Anbaugebiet:
Farbe:

Bukett
Geschmack

Geeignet zu:

C.

Turbiana

4 bis 5 Jahre

Gardasee, in Desenzano

Strohgelb

Blumig, fruchtig

Trocken, weich, ausgeglichen, samtig und beharrlich

“h

hellen Fleischgerichten und weichen Kasesorten

Er eigne

hervorragend zu leichten ersten Gangen,

AuBerdem pas

ter gut zu Fischsuppen und anderen
Fischgerichten

Flasche cl. 0,7
Jahrgang: 2019

Mindestalkoholgehalt: 12,5

|deale Trinktemperatur: Zwischen 1

0°C und 12°C

EDLE WEINE




SIZILIEN

INZOLIA MULINO A VENTO 1

Weinreben: nzolia

Lagerfahigkeit 2 bis 3 Jahre

Anbaugebiet: Gibellina

Farbe ntensiv Strongelb mit goldenen Reflexen
Bukett Elegant nach grinem Apfel und Akazie

; ! Geschmack Frisch, anhaltend, vollim Geschmack, aber gut
LINO A VENTO J |

strukturiert

ZOLIA o Al macct ar o1 Fiee
Geeignet zu deal passt er zu Fischgerichten

Flasche cl. 0,75

INZOLIA MULINO A VENTO Jahrgang: 2019

Mindestalkoholgehalt: 12 % vol
[.G.T. Ideale Trinktemperatur: Zwischen 10°C und 12°C

EDLE WEINE




VENETEN

Yo

Pinot Grigio

UGN CZAG0

O

PINOT GRIGIO

D.O.C.

PINOT GRIGIO voc

Weinreben:
Lagerfahigkeit:
Anbaugebiet:
Farbe:

Bukett

Geschmack

Geeignet zu:

Pinot gris

2 bis 3 Jahre

Candell di Maserada sul Piave
Goldgelb

Flegant, mit einem charakteristischen Nachgeschmack
von frischgebackener Brotkruste

Trocken, harmonisch und kérperreich

reignet sich zu Salaten, leichten Vorspeisen, leichten

Nudelgerichten, weiBen Fischspeisen und milden
Kasesorten

o)
)
7

Jahrgang: 2019

Minde

Ideale Trinktemperatur: Zwisc

stalkoholgehalt: 12,5 % vol
>n 8°C und 12°C

EDLE WEINE




VENETEN

Sauvignon

Indicazione Geografica Tipica

WiGNOZAGO

N

SAUVIGNON

[.G.T.

SAUVIGNON e

Weinreben Sauvignon

Lagerfahigkeit: 2 bis 3 Jahre

>rada sul Piave

Anbaugebiet Candeld d

Farbe: Mehr oder weniger strohgelb, mit leichten grinlichen

Schimmer

Bukett Zartes, aromatisches Bukett, welcher an gelbe Paprika,

Muskatnuss, Banane, Melone und AkazienblUten

erinnert
Geschmack Trocken, samtig und elegant

Schinken,
he mit Krduter und Fisch

verfeinert sind, aber auch zu Fisc

Geeignet zu: r eignet sich zu Fischvorspeisen und rohen

so wie zu ersten Gangen, welc

whauptgangen, die mit

eichten SoBBen serviert werden

\Y,

ldea

alkoholgehalt: 12,5 % vol

e Trinktemperatur: Zwischen 8°C und 10°C

EDLE WEINE




VENETEN

CHARDONNAY 16

Weinreben: Chardonnay

Lagerfahigkeit 2 bis 3 Jahre

Anbaugebiet: Candelu di Maserada sul Piave

Farbe Lebhafte strohgelbe Farbe mit goldtonigen Reflexen

Chardonnay
T o

ches an reife Bananen und an
> Note hat

Bukett Fruchtiges Bukett, we

tropische Frichte erinnert, und eine blumig
Geschmack Harmonisch, samtig, warm und anhaltend korperreich,
als angenehm empfunden. Vollmundigkeit und perfekte

Indicazione Geografica Tipica -
: Geruchsaromakorrespondenz

‘ 3 E
LU'G”\JIC ZAGO Geeignet zu deal zu mediterranen Fisch - und Krustentiergerichten,

zum hellem Fleisch sowie kurzfristig gereiftem Kase

o
~J

CHARD ONNAY thr/ga“g/;. 2018,2019

alkoholgehalt: 12,5 % vol
e Trinktemperatur: Zwischen 10°C und 12°C

[.G.T. ldea

EDLE WEINE




SIZILIEN

GRILLO MULINO AVENTO 16

Weinreben: Grillo

Lagerfahigkeit: 2 bis 3 Jahre

Anbaugebiet: Gibellina

Farbe: Strohgelb mit grunen Reflexen

Bukett Gemischte mediterrane Dufte. Erinnert an tropische
Fruchte

Yir - - -
LINO A VENTO Geschmack Frisch, anhaltend, voll im Geschmack, aber gut
. J A ¢ strukturiert
GRILLO R : . :
Geeignet zu: deal passt er zu Fischgerichten, frischem Kése, aber
auch zu feinen Fleischgerichten

= cl. 0,75 gg%% ,‘? g
Jahrgang: 2019 ﬂ

Mindestalkoholgehalt: 12 % vol
EDLE WEINE

GRILLO MULINO A VENTO

[REI Ideale Trinktemperatur: Zwischen 10°C und 12°C




ABRUZ/ZEN

ZITE PECORINO

Weinreben: Pecorinc
agerfahigkeit 3 bis 4 Jahre

Anbaugebiet: Figene Weinguter in der Val di Sangro

Z ITE Farbe Strohgelbe Farbe mit goldenem Glanz
Pecorino Bukett Komplexes Aromaspektrum mit Diften von weil3em
Jerre di © Pfirsich, Lavendel, Honig, Vanille und tropischen
Frachten
Geschmack Gute Struktur, voll, weich und langanhaltend
Angaben Kaltmaischengarung der m):wpress en Trauben

Garung des klaren Mostes zu 50% in Stahlbehaltern und
zu 50% in Bdrr’\qdefasg ermn

Geeignet zu deal passt er zu Fischgerichten, frischem Kase, aber

auch zu feinen Fleischgerichten

J

Flasche cl. 0,75

ZITE PECORINO sah

Mindestalkoholgehalt: 13 % vol
e Trinktemperatur: Zwischen 8°C und 10°C

jang: 2019

ldeale

EDLE WEINE




PIEMONT

D.O.C.G.

GAVI D.O.C.G.

Weinreben:
Lagerfahigkeit

Anbaugebiet:

Farbe:
Bukett
~

bescnmack

Geeignet zu

Cortese

2 bis 3 Jahre

n den Gemeinden C
EL

Strohgelb mit grunlichen Ref

Erinnert an Frihlingsblumen

lrocken, frisch, schmeckt

Er eignet sich he

orragend a

Suppen und Fischgerichten

I, Mitte

eich

>n im bekannten Lemme-

exen

t nach Bittermandel

s Aperitif, zu dicken

Flasche cl. 0,7

Mindestalkoholgehalt: 12 % vol
Idea

e Trinktemperatur: Zwischen

8°C und 12°C

EDLE WEINE




BASILICATA

VERBO MALVASIA

[.G.P.

VERBO MALVASIA cr

Weinreben:

agerfahigkeit
Anbaugebiet:
Farbe

Bukett

Geschmack

Geeignet zu

85% Ma

vasia, 15% Moscato Bianco
5

5 Jahre

Venosa e Maschio

Strohgelb mit grinlichen Reflexen

Reichhaltig und intensiv. Blumige bis fruchtige

Duftnoten erinnern an Apfel, Pfirsich und Aprikose

Vollmundig, anhaltender aromatischer Geschmack,
welcher begeistert, weil angenehm blumig und fruchtig

zugleich

deal passt er zu Fisch, zu Pastagerichten mit Fisch, aber
auch zu vegetarischen Speisen. Interessant auch als

Aperitifwein

N 7=

Flasche cl. 0,75

Jahrgang: 2017

Mindestalkoholge
e Trinktemperatur: Zwischen 8°C und 12°C

ldea

EDLE WEINE




SIZILIEN

: '\/////(// 2

LUNATE FIANO

LUNATE FIANO

Weinreben: Flano

agerfahigkeit 2 bis 3 Jahre
Anbaugebiet: Sizilien
Farbe: Strohgelbe Farbe mittlerer Intensitat
Bukett Mit einem f*v';(‘mf\rw leichten und besonc

fr

sch und mit Blumenduftnoten

Jeren Aroma,

Geschmack Aufrichtig und harmonisch im Geschmack, mit einem

samtigen u md anhaltenden

Geeignet zu Besonders geeignet zu Fis

Charakter

chgerichten

Flasche cl. 0,75
Jahrgang: 2019
Mindestalkoholge

Ideale

halt: 13 % vol

EDLE WEINE




PIEMONT

ROERO ARNEIS

D.O.C.G.

CANTINA D

ROERO ARNEIS noce

Weinreben:
Lagerfahigkeit
Anbaugebiet:
Farbe

Bukett
Geschmack

Geeignet zu

Arneis

2 bis 3 Jahre

m Roero, im Umkreis der Stadt A

Zartes Strohgelb mit granlichen Reflexen

Fruchtig intensiv frisch aber weich

Trocken. Gut strukturiert, harmonisch und e

Er kann auch als Aperitif serviert wer

oF

den

egant

Er eignet sich zu feinen Vorspeisen und Fischgerichten

alt: 12,5 % vol

e Trinktemperatur: Zwischen 8°

stalkoholge

ldea

Cund 12

EDLE WEINE




PIEMONT

ANGELA

. LANGHI
CHARDONNAY

BOSIO

ANGELA LANGHE CHARDONNAY

D.O.C.

ANGELA LANGHE CHARDONNAY b.o.c.

Weinreben: Chardonnay
agerfahigkeit 10 Jahre
Anbaugebiet: anghe

Farbe ntens

Bukett ntens
lrockenfrichte, und Akazienhonig erinnert

Bukett, welches an reife Bananen, an

anhaltendem Aroma

Angaben LANGELA" altert 12 Monate in neuen ,Akazien
Barriques', und 6 Monate in der Flasche in

entsprechenden klimatisierten Raumverhaltnissen

Geeignet zu deal passt er zu erste Gangen mit Pilzen oder Truffel,

feine Suppen und Fisch- oder Flei

suppen, und zu

S

gutem Kase. Optimal auch als Meditationswein

geelgnet

stalkoholgehalt: 13 % vol
e Trinktemperatur: Zwischen 12°C und 14°C

ldea . e
EDLE WEINE




VENETEN

@y CORTEM

CUSTOZA

B ot o
BCok Ty

CUSTOZA

.O.P.

CUS TO ZA D.O.P.

A

Weinreben:

Frenanda 20%, Trebbiano Toscano 10
Lagerfahigkeit: 3 Jahre
Anbaugebiet: Langhe
Farbe: Brilliantes, zartes Strohgelb

Bukett
Geschmack

Geeignet zu: reignet

No/

Blumige bis fruchtige Duftnoten

Garganega 40%, Trebbianello 30%, Bianca

o/
)70

Leichter, fruchtiger und ein gut balancierter

ch zu feinen Vorspeisen und Fischgerichten.
r kann auch als Aperitif serviert werden

Flasche cl. 0,75

Jahrgang: 2018
Mind

ldea

alt: 12,5 % vol

e Trinktemperatur: Zwischen 8°C und 10°C

stalkoholge

EDLE WEINE




VENETEN

; abiand
aglirino, Profmi di frutta a polpd D&%
la ¢ fiori di campo. Otimo come 4p<™
Primi piact ¢ formaggi freschi.

such ¥

olour. f  aromas,
ity and floral pond b

s. Excellent as an aperit ¢

CORTE MONTRESORA

PINOT GRIGIO

D.O.C.

PINOT GRIGIO vor

Weinreben:

Lagerfahigkeit:

Geschmack

Geeignet zu:

Pinot gris

2 bis 3 Jahre

Candell di Maserada sul Piave
Goldgelb

Flegant, mit einem charakteristischen Nachgeschmack
von frischgebackener Brotkruste

Trocken, harmonisch und kérperreich

reignet sich zu Salaten, leichten Vorspeisen, leichten
Nudelgerichten, weiBen Fischspeisen und milden
Kasesorten

N 7=

Flasche cl. 0,75
Jahrgang: 2019

Mindestalkoholge

ldea

alt: 12 % vol

e Trinktemperatur: Zwischen 6°C und 8

C

EDLE WEINE




AR - B

I DOLCI - DIE SURWEINE

Unsere perlend, suf3e Weine eignen sich ideal als Beilage zu kostlichen Aperitifs,
Kase oder Trockengeback. Perfekt fur einen gelungen Abschluss.




PIEMONT

O eod
MOSTO D UVA PARZIINEN™
: FERMENTATO

BRIGHELA

BRIGHELA

Weinreben:
Anbaugebiet:
Farbe:

Bukett:

Geschmack:

Geeignet zu:

Brachetto
Asti
Helles Rubinrot

Blumig, fruchtig, intensiv. Dank der Art der
Verarbeitung der Trauben, wird das
intensive Aroma, welches an Rosen und
Walderdbeeren erinnert, bewahrt

SUB, zart, anhaltend mit einem tollen
Finale, welcher an Mandeln erinnert

Er passt besonders gut zu Nachspeisen
und zu Trockengeback, aber auch zur
Zubereitung von Bowlen.

aerhe ~ N TR
Flasche cl. 0,75

Mindestalkoholgehalt: 4,5 % vol

|deale Trinktemperatur: Zwischen 6°C und 8°C

EDLE WEINE




PIEMONT

MOSCATO BRIGHELA

\A/

Weinreben: Moscato

Lagerfahigkeit 3 Jahre

Anbaugebiet: Canelli
Farbe: Brillantes Strohgelb
Bukett Blumig, fruchtig, intensiv. Dank der Art der Verarbeitung

der Trauben, wird das intensive Aroma, welches an

’ 0 Salbei und weilBen Bluten erinnert, bewahrt
Jzanco f/’/N/Ti
MOSTO D'UVA PARZIALME

ENTATO -
R Geschmack SuB,

vollmundig aber zart und anhaltend
Geeignet zu: Er eignet sich hervorragend zu Nachspeisen und
Trockengeback

mnmmuammﬂ%ﬁ 5 aVU
(L€ wmpesim- mwsmﬁf

Flasche cl. 0,75

Jahrgang: -
MOSCATO BRIGHEILA Andeslioh olgehalt: 4,5 % vol

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 6°C und 8°

EDLE WEINE




I ROSATI - DIE ROSE

Unsere lebhaften und eleganten Roséweine eignen sich ideal als Beilage zu
kostlichen Aperitifs oder feinem Geback. Perfekt fur diejenigen, die inre Gaste
mit etwas Frischem beeindrucken mochten.




VENETEN

BARDOLINO
CHIARETTO

lori tenui. | profumi intensi ¢ ragnst
ppena raccolta. Ottimo comeaperid
ntipasti delicati, sushi € pesce:
pale colour: s intense. and gkt
it of fresh fruitsjust harvest. Excellentasat
with appetizers, susti andfish

CORTE MONTRESORA

CHIARETTO BARDOLINO

D.O.P.

CHIARETTO BARDOLINO pbor

Weinreben:

Lagerfahigkeit
Anbaugebiet:
Farbe:

Bukett

Geschmack

Geeignet zu

a /5% , Rondinella 15%, Cabernet Sauvignon 5%,

o,

Merlot 5%
4 Jahre
Bardolino
Lachsfarbig

lrocken, fruchtige Note von Erdbeeren, Himbeeren
und von Rosen

Elegant, frisch und fruchtig

A

gut zu Vorspeisen, Fischgerichten und als Aperitif

Flasche cl. 0,75

Jahrgang: 2019

Mindestalkoholgehalt: 12 % vol

ldea

e Trinktemperatur: Zwischen 10°C und 12°C

EDLE WEINE




APULIEN

ROSATO

INDICAZIONE GEOGRAF

VINUM

ROSATO PUGLIA VINUM

I.G.P.

ROSATO PUGLIA VINUM 1c.p

Weinreben: Negroamaro
Lagerfahigkeit 4 Jahre
Anbaugebiet: Taranto

Farbe Lachsfarbig

Bukett Trocken, fruchtige Note von Erdbeeren, Himbeeren
und von Rosen

Geschmack Elegant, frisch und fruchtig
Geeignet zu Passt gut zu Vorspeisen, Fischgerichten und als Aperitif

Flasche cl. 0,75

Jahrgang: 2019
Mindestalkoholgehalt: 12 % vol

t

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 10°C und 12°C

EDLE WEINE




ABRUZ/ZEN

3RUZZO

DOP.

ColL4E
M(Iﬂ’i

CERASUOLO D’ABRUZZ0O

D.O.P.

CERASUOLO D’ABRUZZO por

Weinreben: Montepulciano d'Abruzzo

Lagerfahigkeit: 4 Jahre

Anbaugebiet: Chieti

Farbe: Rosé bis zum leichten Kirschrot

Bukett Vollmundig blumiges Bukett und intesiv fruchtig
Geschmack Halbtrocken, weich, ausgeglichen und beharrlich, leicht

herb

Geeignet zu: r begleitet ausg

gezeichnet Suppen wie Minestrone,
zweite Gange und jungen Kase. Optimal passt er auch
zu gegrillentem Fischgerichten

-

Flasche cl. 0,75

Jahrgang: 2017

Mindestalkoholgehalt: 12,5 % vol
sischen 12°C und 14°C

Ideale Trinktemperatur: Zw

EDLE WEINE




I SPUMANTI - DIE SCHAUMWEINE

Zu unseren Top-Produkten gehoren die verschiedenen Variationen des
Prosecco-Weins, die als Aperitif oder wahrend des Essens einladen. Dies sind
Weine, die zarte Aromen von Bime, Apfel, weillen Bliten und Berghonig
hervorrufen und sich durch eine ausgepragte Frische auszeichnen.




VENETEN

PROSECCO FORDRE EXTRA DRY p.o.c

Weinreben Prosecco

Anbaugebiet Valdobbiadene, Treviso

Helles Strohgelb

Fein und leicht fruchtig, mit eleganten Noten

Geschmack Frisch, geschmeidig und wi
harmonischen Finale

r e

%
i 3
PROSECCO

T—— D O,C. —————

rzig mit einem

Geeignet zu: Er schmeckt kostlich als Aperitif und zu Fischgerichten

PROSECCO FORDRE EXTRA DRY

Mindestalkoholgehalt: 11 % vol
D.O.C.

|deale Trinktemperatur: Zwischen 8°C und 10°C

NELIIeF:!

EDLE WEINE




VENETEN

PROSECCO CIALT EXTRA DRY p.o.c.

Weinreben:

Anbaugebiet: m Hugelland Valdobbiadene Conegliano

Farbe Strohgelb

Bukett Fein und leicht fruchtig, mit Noten von Golden Apfeln

Geschmack Angenehm weich

Geeignet zu Er schmeckt kostlich als Aperitif und zu Fischgerichten

Flasche cl. 0,75

PRO S E (j C O CLALT EXTRA/A D RXV F\‘f ‘mﬁ{ Ej\k;;%w<'>\§'; ehalt: 11 % vol

D.O.C |deale Trinktemperatur: Zwischen 8°C und 10°C




VENETEN

PROSECCO MILLESIMATO EXTRA DRY p.o.c.

Weinreben: ’rosecco

Anbaugebiet: lreviso

Farbe Strohgelb

Bukett Fein und leicht fruchtig, mit Noten von Akazienbliten
Geschmack Angenehm weich

P R 0 S ECCO Geeignet zu Er schmeckt kostlich als Aperitif und zu Fischgerichten

TREVISO

MILLESIMATO

Flasche cl. 0,7!

PROSECCO MILLESIMATO EXTRA DRY Jahrger

F\/irm:’ktz:l;—;\koh(’)\g’;(ﬁ'wah 1%

% vol
D.O.C |deale Trinktemperatur: Zwischen 8°C und 10°C .' ,
). 0. L. EDLE WEINE




VENETEN

3> .

CCHEI |

LLUNE ROSE DRY

LLUNE ROSE DRY

Anbaugebiet:
Farbe

Bukett
Geschmack

Geeignet zu

Rot und Weil3

Treviso

Zartliches rosa

Fruchtige und eleganten Noten

Frisch, weich und belebend

Er schmeckt kostlich als Aperitit und zu Fischgerichten

J

Flasche cl. 0,75

Jahrgang: -

Mindestalkoholgehalt: 11 % vol
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 8

°C und 10°C

EDLE WEINE




Hinweis!

Dennoch ist jegliche Haftung ausgeschlossen, alle Angaben erfolgen ohne Gewéhr auf Vollstandigkeit, Richtigkeit und Aktualitat.
Mit Erscheinen eines neuen Kataloges verlieren alle anderen Preislisten bzw. Angebot ihre Gultigkeit.



EDLE WEINE

I.E.C. AGOSTINO COSTA EST.2001

Pforzheimer Str. 95/4,
75417 Muhlacker
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