
Vorspeisen 

Karotten-Ingwer-Suppe mit Croutons (B)      4,80 € 

Spargelcremesuppe mit Croutons (B,C)      4,80 € 

Französische Zwiebelsuppe mit Croutons und überbackenem 

Käsebaquette [B,C)         5,60 € 

Hausgemachtes Würzfleisch (B,C)       6,40 € 

 

Unsere Schnitzel 

Große Pferdespanne (A,B)        16,90 € 

(Schweinerückenschnitzel, Bratkartoffeln, 2 Spiegeleier) 

Knusperschnitzel (A,B,L)        17,60 € 

(Schweinerückenschnitzel, Rahmchampignons, Pommes frittes)  

Schnitzel „Goliath“ für den großen Hunger (A, B,)     17,90 € 

(Schweinerückenschnitzel XL, Bratkartoffeln)  

„Scharfe Erna“ (A,B)         17,80 € 

(Schweinerückenschnitzel, hausgemachtes herzhaftes Letscho, Bratkartoffeln)  

 

Unsere Klassiker 

Bauernfrühstück (A,C,H)        13,50 € 

(Bratkartoffeln, Schinkenwürfel, 3 Rühreier, Gewürzgurke)  

Hausgemachte Sülze (A,H,N)        13,90 € 

(Sülze mit Zwiebelringen, Bratkartoffeln, hausgemachte Remoulade, Gewürzgurke) 

Schweinesteak „Strindberg“ (A,B,H)       16,90 € 

(Schweinerückensteak in Zwiebel- Senf-Ei-Hülle, Bratkartoffeln)  

Grillteller „Walther“ (B,C)        16,90 € 

(2 Schweinerückensteaks, Kartoffelspalten, Speckbohnen, hausgemachte Kräuterbutter) 

Pfefferteller (A,B,H,1)         15,10 €  

(deftig-feuriger Gulasch nach Art des Hauses, Kroketten, Tagesgemüse) 

Pfefferteller (A,B,H,1,2,3)        15,70 € 

(deftig-feuriger Gulasch nach Art des Hauses, Thüringer Klöße, hausgemachtes Apfelrotkohl)    

 



Hausgemachte Rindsroulade (H,L,N,1,2,3)      16,90 € 

(Rindsroulade, Thüringer Klöße, hausgemachtes Apfelrotkohl) 

Hausgebeizter Sauerbraten (B,1,3)       16,90 € 

(Sauerbraten in Rosinensoße, Thüringer Klöße, hausgemachtes Apfelrotkohl) 

 

Alles überbacken 

Steak „au four“ (B,C,)         17,90 € 

(Schweinerückensteak mit Würzfleisch und Käse überbacken, Pommes frittes, Tagesgemüse) 

Steak „Kutscherhaus“ (A,C,L,)        17,20 € 

(Schweinerückensteak mit Ananas und Käse überbacken, Kroketten, Tagesgemüse, Sauce Hollandaise) 

Steak „Pfefferkiste“ (B,C)        17,20 € 

(Schweinerückensteak mit Camembert überbacken, Röstitaler, Tagesgemüse, Pfeffersoße) 

Schnitzel „Reiterhappen“ [A,C,L,9)       17,40 €  
(Hähnchenbrustschnitzel mit Tomate und Mozzarella überbacken, Süßkartoffelpommes, Tomatenjus) 

 

Fischgerichte 

Kap-Seehecht (A,B,J)         16,80 € 

(Kap-Seehechtfilet in Eihülle, Bratkartoffeln) 

Forelle (B,C,J)          16,40 € 

(ganze Forelle ohne Gräten, Salzkartoffeln, Tagesgemüse, Kräuterbutter) 

 

Für unsere Nudelfans  

„Sellerhäuser“ Schälchen (A,B,C,L)       15,20 € 

(Spaghetti mit Würzfleisch, Sauce Hollandaise, frischen Kräutern und Käse überbacken) 

Spaghetti „a la Chef“ (A,B,C)        15,80 € 

(Spaghetti mit Hähnchenstreifen, Champignons, frischen Kräutern, Tomatenwürfel in Sahnesoße) 

 

Vegetarisches 

Bandnudeln in Knoblauch geschwenkt, mit Tomate und    14,80€ 

Mozzarella überbacken (A,C) 

Bauernfrühstück (A,C,H)        13,50 € 

(Bratkartoffeln, Zwiebeln, 3 Rühreier, Gewürzgurke) 



 

Für den kleinen Hunger 

Kleine Pferdespanne (A,B,)        11,90 € 

(Schweinerückenschnitzel auf Brot, 1 Spiegelei) 

Kartoffelspalten          5,60 € 

(Kartoffelspalten mit Kräuterdipp) 

Pommes Frittes          4,80 € 

(Pommes Frittes mit Ketchup und Mayonnaise) 

Chicken Yakitori (B,D,I,4)         6,90 € 

(2 gegrillte Hähnchenspieße mit Teriyaki-Sauce, Sesamsamen) 

Frühlingsrolle (B,D,4)          5,90 € 

(3 Knusprige Frühlingsrollen mit Schweinefleisch und Gemüse) 

 

Salate 

Kleiner gemischter Salat, Joghurtdressing (A,C,)      6,30 € 

Großer Salatteller mit Putenstreifen, Joghurtdressing (A,C,)   11,60 € 

Großer Salatteller mit Thunfisch, Joghurtdressing (A,C,)    11, 50 € 

Großer Salatteller mit Fetakäse, Joghurtdressing (A,C,)    11,70 € 

 

Allerlei Süßes 

1 Stück Kuchen mit Sahne (B, C)        4,20 € 

2 Kugeln Vanille-Eis mit Sahne (C)         5,40 € 

2 Kugeln Vanille-Eis mit Eierlikör und Sahne (A,C)     6,20 € 

2 Kugeln Vanille-Eis mit heißen Kirschen und Sahne (C)    6,60 € 

Mochi (C, glutenfrei)          6,40 € 

 

 

 

 

 

 

 



A Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse   H Senf  

B Glutenhaltiges Getreide     I Sesamsamen   

C Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse   J Fisch  

D Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse   K Lupine  

E Schalenfrüchte (z.B. Mandeln, Haselnüsse)   L Sellerie  

F Erdnüsse       M Weichtiere 

G Krebstiere      N Schwefeldioxid & Sulphite 

1 mit Farbstoff      2 mit Konservierungsstoffen 

3 mit Antioxidationsmittel     4 mit Geschmacksverstärker 

5 geschwefelt      6 geschwärzt   

7 gewachst       8 mit Phosphat 

9 mit Süßungsmittel 

 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal oder sprechen Sie mit dem Küchenpersonal !!!! 

Wir beraten Sie gern und stellen Ihnen gern ein leckeres Essen zusammen. 

 

 

 

 

 

 


