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e SCHON SIND SIE BEI UNS.

VORSPEISEN

BLATTSALAT

mit gehobeltem Belper Knollenkase plus

GEMISCHTER SALAT

Hauptgang

Hauptgang

HAUSSALAT

mit Gurken, Radieschen, Kernen,  Hauptgang
Balsamicospeck, Zwiebeln und Ei

FRUHLINGSSALAT

Krautersalat mit fein sautierten Hauptgang
Spargeln, Granatapfel und Frihlingszwiebeln

GEBACKENER ZIEGENKASE

mit Salatbouquet Hauptgang
SPARGELSUPPE

Hauptgang
KOHLRABISUPPE
mit Barlauch Hauptgang
TAGESSUPPE

Hauptgang

9.50
14.50
4.00

13.50
19.50

13.50
19.50

16.50
22.50

15.50
21.50

12.50
15.50

11.50
14.50

10.50
13.50



GENIESSEN IST EINE KUNST
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BARENMENU
Nach Empfehlung aus unserer Kiche...

vit ZWEI GANGEN

Vorspeise & Hauptgang

vii DRE]I GANGEN

Vorspeise, Hauptgang & Dessert

vit VIER GANGEN

/wel Vorspeisen, Hauptgang & Dessert

48.50

58.50

68.50

BARENTELLER

Stellen Sie sich ihr Barenteller nach Wunsch
zusammen...

KALBSNIERSTUCK ;- 1004 15.50
PFERDEFILET pro 100gr 15.50
RINDSENTRECOTE . 1005 15.50

Als Beilage servieren wir Ihnen Pommes frites,
Marktgemise, hausgemachte Krauterbutter und
Rotweinjus

Plus 10.00

'BAREN CORDONBLEU

LEHNFLUE Cordonbleu

mit Kalbfleisch, Greyerzer und
hausgemachtem Kalbsschinken

BIPPER Cordonbleu

mit Schweinefleisch, Greyerzer und Schinken

FRUHLINGS corconbies

mit Schweinefleisch, grinen Spargeln,
Camembert und Rohschinken

BAREN Cordonbleu

mit Schweinefleisch, Barlauchpesto,
Greyerzer und Schinken

41.50

29.50

34.50

32.50

BAREN KLASSIKER
KALBSLABERLI -i: ko<t

28.50
ZURI GESCHNETZELTES 50
mit Rosti
HENE’S BARENZIPFU 19.50
mit Rosti und Zwiebelsauce
?CHV!IEINRSbSCHNITZEL 28.50
aniert oder an Rahmsauce
RINDSTATAR c 5riochetoast  36.50

mit Cognac, Whiskey oder Vorspeise 26.50

Calvados Pommes frites und Butter

BARENBURGER Im Hausbrot

26.50
mit Pommes Frites
GRUNE SPARGELN 28.50
mit Sauce Hollandaise und Rohschinken
RINDSRAGOUT 29.50

mit Frihlingsgemuse

ROSA LAMMNIERSTUCK 3s.50

mit Barlauchkruste

FISCHKNUSPERLI

mit Pommes frites

27.50
Vorspeise 19.50

BEILAGEN «oketten Nudeln, Résti

Pommes frites, Risotto und Bratkartoffeln




HOTEL&RESTAURANTRR

DIE WELT GEHORT DEM
- DER SIE GENIESST

W

VEGETARISCH

GRUNE SPARGELN

mit Sauce Hollandaise und Bratkartoffeln

HAUSMACHER-STEINPILZ-
MEZZELUNE

im Dinkelteig mit Thymian-Spinat-Ragout

SPARGELRISOTTO

mit Gartenerbsen und Erdbeeren

BUTTERNUDELN

mit Barlauch-Tomaten-Zucchetti-Sauce

HAUSGEMACHTER-
GEMUSEBURGER

im Barenbrot mit Pommes frites

BERNER ROSTI

mit Spiegelei und 65er Raclettekase

25.50

29.50

25.50

26.50

26.50

25.50



HOTEL&RESTAURANTRR

KLEINE KARTE

BIERFUHRMANN'S ri:ui

24.50
Trockenfleisch, Hobelkase und Hausbrot
6-SPANNER PLATTE 49.00
Trockenfleisch, Hobelkase und Hausbrot
BIPPER-ALP ri:ui 14.50
Hobelkase 100gr. mit Hausbrot
BAREN SANDWICH 9.50
Schinken, Salami oder Kase 1, Portion  9.50
POULETFLUGELI
3 Stlick mit Pommes frites 8.50

6 Stick mit Pommes frites 12.50

CHICKEN NUGGETS

3 Stuck mit Pommes frites 8.50
6 Stick mit Pommes frites 12.50

Gemischter Salat statt Pommes plus  3.50

DESSERT

EISKAFFEE BAREN 050

Y2 Portion 6.5

BAREN CREMESCHNITTE 9.50

Y2 Portion 7.5

RHABARBER-EIERLIKOR-
MOUSSE it Mandetbisquit 9.50

Y2 Portion 7.5

ERDBEERCREME 9.50
0

Im hausgemachten Knusperrohrchen v Portion 7.9

SORBET MIT SCHUSS 9.50

Y2 Portion 7.50

WARMES .
SCHOKOLADENKUCHLEIN 950
KUGEL GLACE 4.00

Schoggi, Mokka, Vanille, Erdbeer, Pistache,
Caramell, Zimt, Eierlikor, Erdnuss, Kokos

Zitrone, Himbeer, Zwetschgen

mit Rahm 1.90
COUPE BAREN 9.50
Eiercognac und Vanille V> Portion  7.90

COUPE MARITGASSE 550

Vanille, Mokka und Baileys 1, Portion 7.9

COUPE LANGWALD 9.50
Pistache, Schoggi und Vanille V> Portion  7.90
COUPE BIPPER KNACKER
Vanille, Schoggi, Erdnuss mit Amaretto 9.50
12 Portion /.50
COUPE DANEMARK 9.50

Vanille, Schoggisauce V> Portion  7.50

Alle Preise Verstel.‘hen sich in

Schweizer Franken und inkl. 7.7% MWSt.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen
konnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



