
Edamame 
Truffle paste 
7 -

Tartare de boeuf japonais    
Condiments, jaune d'oeuf confit, 
chips crevette 
17 -

Wagyu tataki    
Yuzu kosho, truffe, ponzu, sésame 
35 -

Thon tataki 
Ponzu, avocat, or d’oignon, 
pickle 
17 -

Wagyu mini burger 3pcs 
Shiitake ketchup, cheddar maturé  
18 - (foie gras +5)

Gua Bao crab 2pcs  
Soft shell crab en tempura,  
pickle salad, coriandre 
12 -

Gravelax de Yellowtail 
Japanese citrus , crème aux herbes 
18 -

Karaage poulet 
Mayo ail noir 
12 -

Gyoza Foie Gras & Truffe 3pcs 
15 -

Taco Neta 3pcs 
Pâte de gyoza croustillante, avocat, 
saumon, sriracha mayo 
14 -

Stracciatella 
Ponzu truffé, epinard, sésame, 
craquelin de gyoza 
16 -

Riz croustillant 4pcs 
Thon epicé, kimchi, unagi, sésame 
14 -

Crevette Pop Corn 
Ginger mayo 
14 -

Robata yakitori Saumon 3pcs 
Teriyaki, sésame, cébette 
15 -

Saumon tataki 
Yuzu dressing, épinard blanchi, 
sésame 
17 -

Tuna pizza    
Thon, tortilla croustillante, oignon rouge, 
avocat, ponzu truffé, mayo ail noir 
17 -

Prix TTC en euros / service inclus

Á PARTAGER



Gyoza Foie Gras & Truffe 3pcs 
15 -

Robata yakitori Saumon 3pcs 
Teriyaki, sésame, cébette 
15 -

Miso Black Cod 
Japanese glazed 
34 -

Poitrine de cochon confite 
Laquée miso soja 
29 -

Jumbo Gambas grillées 
Beurre au yuzukosho 
29 -

Half Roasted Chicken 
Soja, miso, gingembre, miel 
27 -

Prix TTC en euros / service inclus

Riz blanc   4 – vinaigré   5 – frit gingembre combawa   8 –
Salade Pousse d’epinard, yuzu dressing   7 –
Asperges vertes grillées   8 –
Aubergine laquée au miso   8 –
Maïs grillé, neige de parmesan, soja   8 –
Bouillon miso, wakame et tofu   7 –

Tarte aux fruits de saison   12 – 
Rôtis au miso, sablé breton, glace vanille

Plateau de fruits frais   14 –

Sélection artisanale de mochis glacés    12 –

Neta Party   19 – 
Miso chocolate cookie, boule de glace, caramel salé, gourmandises
Moelleux au Chocolat, glace sésame noir d’Osaka   12 –

PLATS

ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS

OMAKASE Sélection du chef  
Menu Dégustation 60/pers –



Gambas  18 – 
Gambas en tempura, médaillon gambas, avocat, 
condiment truffé, concombre, tomate confite

Unagi  22 – 
Anguille fumée, cream cheese, concombre, avocat, 
sésame, unagi

Wagyu  28 – 
Wagyu, foie gras, asperge verte, truffe, avocat, unagi 
sauce, sésame

Vegan  12 – 
Guacamole, légumes croquants, tomates confites, 
sésame umami, maïs croquant

Saumon Teriyaki  18 – 
Saumon, cream cheese, cebette, teriyaki, avocat,  
concombre, sésame, oignon frit, grenade

Saumon Snacké  14 – 
Saumon snacké, cébette, concombre, avocat, 
kewpie mayo, sésame

Yellowtail  14 – 
Yellowtail gravelax, cébette, concombre, avocat, 
marmelade kumquat

Thon  14 – 
Tartare de thon épicé, avocat, carotte, oignon frit, 
concombre

Rainbow  22 – 
Saumon, kingfish, thon rouge, vierge agrume,  citron 
vert, grenade, cébette, avocat , sucrine,  concombre

NETA
Le plateau emblématique 

pour 2 personnes 
 

Sélection de sashimi, nigiri et rolls
120 –

Saumon    4 –

Thon rouge    5 –

Yellowtail    4,50 –

Wagyu / Foie gras    12 –

Anguille    4,50 –

Ebi    5 – 
 

Saumon    7 –

Thon rouge    10 –

Yellowtail    9 –

8pcs

3pcs

pièce

SIGNATURE ROLLS

SASHIMI

NIGIRI


