VORSPEISEN _
FLUSSKREBS-SUPPCHEN

gekocht aus feinem Flusskrebsfleisch, verfeinert mit WeiBwein
und Gartenkresse

CURRY-RARMSUPPCHEN

aus Kokosmilch ¥4, Thai-Curry und Zitronengras, mit einem
Chicken-Satéspie3

ROTE BEETE CARPACCIO

dunne Scheiben von Roter Beete mit gratiniertem Ziegenkase,
Gartenkresse und frisch geraspeltem Meerrettich

EDELFISCH TATAR

mit Sesamol angemacht, fein gewdlrfelten Schalotten und einem
Hauch von Koriander, dazu Avocado-Chilicreme

RINDER CARPACCIO

hauchdlUnne Scheiben vom Rind mit Rucola, Parmesansplitter,
Champignons und Truffeldl

FALSCHE SCRNECKEN

zarte Rindfleischstreifen in der Schneckenpfanne mit Krauterbutter
gratiniert, dazu gerostetes Ciabatta

MEDITERRANES GARNELEN-PFANNCHEN

in Olivendl gebratene Garnelen mit frischem Knoblauch,
Paprikagemuse und Chilli

PIMIENTOS DE PADRON

Mini Paprikaschoten in Olivendl gebraten und mit grobem Meersalz
verfeinert

VORSPEISENVARIATIONEN - AB 2 PERSONEN -

ein bunter Streifzug durch unsere Vorspeisen...von allem etwas.
Lassen Sie sich Uberraschen! p.Person

APERITIF
RATSHERRN

der Hanseat unter den Aperitifen, direkt vom Fass 0,3 |.

-

ROSE CREMANT

Brut Cave de Lugny O,1 1.

CAMPARI-GIN-TONIC

die perfekte Verbindung von 2 cl Camparri, 2 cl Tanqueray-Gin
und Tonic Water von Thomas Henry

APEROL SPRILL

der erfrischende Starter aus Prosecco, Aperol und einem
Schuss Mineralwasser

BLANKENESER GIN

Heimat im Glas mit Thomas Henry Tonic Water

v

3,59
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8,50 €

1,80 €

10,80 €

13,80¢

11,80¢

12,80 €

18,50¢

8,50 ¢

13,80 €

340 €
110 €

8,50 ¢

150 €
10,50 €



SALATE
CAESAR & CHICKEN

knackiger Romersalat mit gegrillter Hahnchenbrust, knusprigem
Bacont,Cro0tons und Parmesan, dazu Caesar Dressing

BUNTE WILDKRAUTER SALATE

mit Fruchtdressing, - bitte nach TAGESFORM fragen!-

SALAT TIEGENKASE

Ziegenkase mit Rosmarinhonig gratiniert, auf marktfrischen Salaten,
mit karamellisierten Walntssen und marinierten Birnen,
dazu Vinaigrette

HAUSMANNSKOST DELUXE
BOEUF BOURGUICHON

bestes Rindfleisch in Rotweinsauce ?° geschmort, Apfelrotkohl
und Kartoffelstampf

KONIGSBERGER KLOPSE

aus reinem Rinderhack, mit Kapernsauce, Kartoffelstampf,
dazu Rote Beete mit fruchtigem Apfel

TRUFFEL-BURGER

200 gr. Angusbeef auf gerostetem Sauerteigbrot, mit Rucolasalat,
Truffeldl, frischen Champignons und Parmesanscheiben, verfeinert
mit einer Truffelmayonnaise, dazu SuBkartoffel Fries und BBC Sauce

WIENER SCRNITLEL

zartes, hauchdunnes Kalbsschnitzel mit hausgemachtem Gurkensalat,

dazu Wildpreiselbeeren und Zitrone

SCHNITIEL DELUXE

zartes, hauchdUnnes Kalbsschnitzel in einer Panade aus Parmesan,
Ei und Panko, verfeinert mit Rucola und Tomatensugo, dazu
Patatas fritas und Meersalzflocken

RINDERROULADE

gefullt mit Gurke und Speck’, dazu Kartoffelstampf und Apfelrotkohl

COQ AU VIN

zarte HUihnerschenkel in Rotwein??, mit frischem Gemuse geschmort,

dazu Rosmarinkartoffeln
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14,90€

13,80 €

18,50 €

17,50 €

18,50 €

11,50 €

12,50 €
18,50€

17,50 €



CURRY & WOK
BEEF WOK

zarte, marinierte ¥4 Streifen vom heimischen Rind, mit knackig frischem
Wok-GemuUse, dazu Basmati-Reis

GARNELEN WOK , SATGON”

gebratene Black Tiger Garnelen, verfeinert mit Sweet-Cillisauce %4,
auf buntem Marktgemduse, frisch im Wok zubereitet,
dazu Basmati- Reis

CURRY,SURF & TURF”

zarte, marinierte Streifen vom heimischen Rind, gebratene
Riesen Garnelen und frisches Gemuse, in einer leckeren
Curry-Kokossauce %4, dazu Basmati-Reis

CHICKEN CURRY

zarte Hahnchenbrust mit buntem GemUse und Curry-Kokossauce ¥4,
knackig frischzubereitet, dazu Basmati-Reis

PASTA? NA TURLICH!
TAGLICH FRISCHE PASTA

Pasta nach ,Tagesform’

. EINFACH FRAGEN!

PIIA

HEISS UND KNUSPRIG AUS DEM SCHAMOTTSTEINOFEN

UA MITERISCHEN SONNENGEREIFTEN SIZILIANISCHEN
LUTATEN BELEGT
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19,50 €

13,80 €

13,50 €

18,50 €



ROTWEINE _
CABERNET SAUVIGNON

Langedoc, Frankreich, Ein toller Wein vom Weingut La Forge.
Uberragendes Bukett von reifen Brombeeren und Pflaumen,

Vanille- und Mokkanoten, kraftvoller Korper mit
Lange und einer feinen Note Barrique

LES SORTS SYCAR

Masrog., D.O. Montsant, Spanien. Tiefe, ausdrucksstarke
Aromen von Veilchen und Pflaumen. Sehr vollmundig,
feinwUrzig und mit schéner Mineralitat, mit weichen,
wunderbar eingebundenen Tanninen und toller Fruchttiefe

AL RIA

Casa Santos Lima, Algarve, Portugal

Das Bukett strotzt vor schwarzen Frichten, Marmelade
aber auch florale Noten. Langanhaltend, geschmeidig
und ausgewogen im Aroma mit warmen Tanninen der
leichten Barriquenote

NERO D"AVOLA

Regaleali Rosso Nero d'Avola

Dieser Nero D‘Avola aus dem sudlichsten Italien, ist ein
kraftiger, fruchtiger Rotwein. Man schmeckt formlich die
Sonne, das Meer und die herrliche Vegetation. Er verwdhnt
Gaumen und Nase mit herrlichen Aromen von Brombeere,
Kirsche, Cassis und etwas wildem Pfeffer. Ausgewogen
und korperreich mit anhaltendem Abgang

CREMANT & PROSECCO
PROSECCO

~

CREMANT DE BOURGEONE ROSE

Brut Cave de Lugny

Der Cremant begeistert mit pragnanter Beerenaromatik und
dezenten Gewurznoten. Der vollmundige Korper wird durch
die rassige Saure veredelt. Die Kooperative im Dorfchen
Lugny produziert feine Weine auf beachtlichem Niveau.
Besonders die Créemants sind von herrvorragender Qualitat
und in Frankreich sehr geschatzt

Fl. 0,75 |
0,151

Fl. 0,75 |
0,151

FI. 0,75 |
0,151

FI. 0,75 |
0,151

FI. 0,75 |
0,101

Fl. 0,751
0,101
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WEISSWEINE _
RIESLING

Emil Bauer, Pfalz, Deutschland
Trocken. In der Nase eine frische, feine Frucht, die an FI.O,75 | 28150 ’e
Apfel und Pfirsich erinnert, mit dezenter Mineralitat. 0,151 6,;0 €

GRUNER VELTLINER

Weingut Briindimayer, Osterreich
Erfrischender Duft von Stachelbeere und grinem Apfel.

Anklange von Krautern und Minze. Mit dem typischen
,Pfefferl“. Saftige Fruchtfllle, mineralischer Nachhall, FI.1,00 | ;6150 €
hat Schmelz 0,151 6,;0 =€

SAUVIGNON BLANC

Emil Bauer, Pfalz, Deutschland.

Ausgesprochen frischer und lebhafter WeiBwein mit
animierenden Aromen. Von Stachel- und Johannisbeeren FI. 0,751 ;onso €
und etwas Limette. Knackig und fruchtig 0,15 | 6 ,80 f

GRAUER BURGUNDER

Krieger, Pfalz Deutschland.
Gelbe Frichte, Honig und Banane vereinen sich zu einem

wunderbar facettenreichem Bouquet. Am Gaumen prasentiert
er sich trinkfreudig, sehr harmonisch und vollimundig mit FI.O, 751 30180 €
leichter Cremigkeit. 0,151 6,90 i

WEISSBURGUNDER

Weingut Wolf, Mandelberg, Muschelkalk. Deutschland.
Goldgelber Tropfen mit hellen Reflexen erweckt den
Eindruck eines sonnenverwdhnten Obstkorbes, in dem die
Aromen von Birne, Mirabelle und Pfirsich mit einem zarten

Hauch von Mandarinen eine perfekte Liaison eingehen. Im
Nachgang einen Hauch von Mineralitat durch den lagen- FI.O,75 | Mn;o €
typischen Muschelkalkboden erahnen 0,151 1,20 f

ROSEWEIN
CASAL DE VENTOIELA

Doc Vinho Verde, Portugal

Sehr frisch und fruchtig mit einem Hauch von Himbeeren

sowie Walderdbeeren. Ein Hauch von SuRe und mineralischen

Noten. Angenehme, gut eingebundene Saure. Ein leichter,

sehr appetitlicher Vinho Verde Rosé mit einem schénen FI. 0,75 | 29
und anhaltendem Abgang 0,15 | 6,
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KAFFEE & MEHR... ALKOHOLFREIE GETRANKE

AMERICANO 3,00€  MINERALWASSER
CAPPUCCING 330€  MAGNLS F.o751 6,90 €
ESPRESSO 2,60 € klassisch oder still 0,251 2,90 =€

WPFELSCHORLE oo 330€
UL 5SS WO L LBIRBERSCHORE 0m1 330¢

COCACOLA ™ 031 3,00%
COCA COLA LERQ ™ o21 3,00%
SPIR"UO‘ENV 2 VIO BIO [IMO ORANGE o331 3,80 €
AMARETTO 4,10 € GINGER ALE ** 0331 3,30€

Gt ysoc RO o
SAMBUCA MOLINARI 400€  TONICWATER °*° 0o 330
AVERNA 180€  vonThomasriemy

RAMALOTT] 4,80 ¢

CARLOS 5,80 €

BIERE
LONGDRINKS - RATSHERR

vom Fass 0,31 3,40 €
CAMPARI o5l 480¢
mit Orangensaft 8,50 € A[STERWASSER

vom Fass 0,31 3,40 ‘@
ABSOLUT WODKA L 051 4,80
von Thomas Henry 8,;0 € ;Eéetwgﬁﬂei 82: 1:38 2

TANQUERAT GIN JEVER FUN

von Thomas Henry 8,;0 ‘e alkoholfrei 0,33 3,60 ‘e

BLANKENESER GIN

mit Tonic Water 359
von Thomas Henry 10,;0 €

1 koffeinhaltig, 2 Benzoeséaure, 3 chininhatig, 4 taurinhaltig 5 konserviert, 6 mit Farbstoff, 7 enthélt eine Phenylalaninquelle 8 Brennwert pro 100 mi: 1,1 KJ (0,26 kcal)
9 mit Antioxidationsmittel 10 mit Phosphat, 11 mit StBungsmittel

Bei der Zubereitung unserer Speisen verwenden wir Weizen, Roggen, Gerste, Eier und Eiererzeugnisse, Fisch und Fischerzeugnisse, Erdniisse, Soja und Sojaerzeugnisse,
Milch und Milcherzeugnisse, Mandeln, HaselnUsse, Walnusse, Sellerie und Sellerieerzeugnisse, Senf und Senferzeugnisse, Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, Schwefeldioxid
und Sulfite als Zutaten; diese sind in einer separaten Ubersicht gekennzeichnet. Trotz gréBtmaglicher Sorgfalt kénnen wir jedoch nicht ausschlieBen, dass Spuren von
glutenhaltigem Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut), Krebstieren und Krebstiererzeugnissen, Eiern und Eiererzeugnissen, Fisch und Fischerzeugnissen,
Erdntissen und Erdnusserzeugnissen, Soja und Sojaerzeugnissen, Milch und Milcherzeugnissen, Schalenfriichten (Mandeln, HaselnUssen, Walntssen, Pistazien,
Parantssen, Pecanntssen, Macadamiantissen, Cashewkernen ) Sellerie und Sellerieerzeugnissen, Senf und Senferzeugnissen, Sesam und Sesamerzeugnissen, Lupinen
und Lupinenerzeugnissen, Weichtieren, Schwefeldioxid und Sulfiten auch in anderen Gerichten gelangen. Weitere AuskUnfte erteilt Ihnen gern unser Servicepersonal.

Fur Allergiker: es liegt eine Allergenliste vor. Bitte nachfragen.

Alle Preise sind Euro Preise und beinhalten die gesetzliche Mehrwerststeuer und Bedienung.
Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.



