
Hofschlachterei

Catering 
AUS BÜCHEN

Tel. 04155/3440
Bestellinformationen und Liefergebiete 

finden Sie auf der Rückseite.

Unsere Preise gelten bei einer Mindestbestellmenge von 15 Portionen.

Liefergebühr pro Kilometer : 3,50 € 

individuelle Buffets  / Platten auf Anfrage

Lieferung & Abholung nur an den Öffnungstagen oder nach Absprache

50% Anzahlung

Restbezahlung bei Lieferung in bar oder EC-Karte

Elbtaler Hofschlachterei  
GmbH & Co. KG 
Möllner Straße 13 
21514 Büchen

BESTELLINFORMATIONSUPPEN

SÜ   E VERFÜHRUNG

FESTTAGSBUFFET

Gulaschsuppe 
 
Hühnersuppe 
 
Erbsensuppe 
 
Kartoffelsuppe 
 
Rindfleischsuppe 
 
Käsecremesuppe 
 
Hochzeitssuppe 
 
Möhrencremesuppe 
 
Gyrossuppe

Obstsalat mit hausgemachter Vanillesoße 
 
Rote Grütze mit hausgemachter Vanillesoße 
 
Panna Cotta mit Himbeersoße 
 
Klassisches Mousse au Chocolat 
 
Quarkspeise mit Früchten

Schinkenplatte mit Melone 
 
Gefüllte Schweinefiletmedaillons 
 
Gemischter Salat 
 
Gemüse der Saison 
 
Bratkartoffeln oder Kartoffelgratin 
 
Mousse au Chocolat 
 
 
 
pro Person 39 Euro

5,50 € 
 

4,50 € 
 

4,50 € 
 

4,50 € 
 

3,50 € 
 

4,00 € 
 

5,50 € 
 

4,50 € 
 

4,50 €

4,90 € 
 

4,50 € 
 

4,90 € 
 

5,00 € 
 

4,50 €

ab 15 Portionen

ab 15 Portionen

LIEFERUNG

STORNIERUNGSGEBÜHREN

     14 Tage vor Lieferung, kostenlos, wir erstatten Ihre Anzahlung

     13  Tage bis 7 Tage vor Lieferung behalten wir 25% des Preises

        6 Tage bis 3 Tage vor Lieferung behalten wir die Anzahlung

         2 Tage bis 1 Tag   vor Lieferung behalten wir die Anzahlung 

            und berechnen zusätzlich 25% des Preises

Öffungszeiten 
Mi. - Fr. 08 - 18 Uhr
          Sa. 07 - 13 Uhr

Mo. - Di. geschlossen

Bestellungen 
per Mail:         catering@elbtaler-hofschlachterei.de
per Telefon :  04155 3440

ß



ELBTALER BUFFET

SCHINKENPLATTE-HOFSCHLACHTEREI

ELBTALER BUNTE AUFSCHNITTPLATTE

BELEGTE HALBE BRÖTCHEN

ELBTALER HOFSCHLACHTEREI SPEZIALITÄTEN BEILAGEN

BRATEN

GERICHTE AUS DER ELBTALER KÜCHE

Spanferkel pro Portion 
 
 

Grillhaxen 
 

Gebackener Leberkäse

15,50 € 
 
 

12,50 € 
 
 

12,50 €

25,50 €

20,50 €

23,50 €

2,20 €

ab 15 Portionen

ab 15 Portionen

ab 15 Portionen

je nach Wahl ab

ab 15 Portionen ab 15 Portionen

Auf Wunsch stellen wir sämtliche Platten auch individuell nach Ihren Vorstellungen zusammen

Als Beilagen zu unseren Elbtaler Spezialitäten empfehlen wir:

Burgunderschinken 
 
Tafelspitz 
 
Rinderschmorbraten 
 
Gegrillter Schweinenacken 
 
Wildbraten 
 
Kasselernacken

Geflügelschnitzelpfanne 
 
 
Schweinefilet Medaillons
 
 
Gemischte Bratenplatte 
 
 
Geflügelpfanne 
 
 
 
 
 
Sauerfleischplatte 
 
 
Roastbeef 
 

Speckkartoffelsalat 

Schmorkraut mit Speck

Krautsalat

Butterkartoffeln

Kartoffelgratin 
 
Bratkartoffeln 
 
Glasierte Karotten mit Petersilie 
 
Prinzessbohnen 
 
Apfel-Rotkohl 
 
Schmorkraut 
 
Basmatireis 
 
Pfannengemüse 
 
Kleiner gemischter Salat 
 
Brot & Butter

14,00 € 
 

18,50 € 
 

15,50 € 
 

13,50 € 
 

17,50 € 
 

14,50 €

17,50 € 
 
 

18,50 € 
 
 

16,50 € 
 

20,50 € 
 

 
 
 

18,50 € 
 
 

24,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 € 
 

3,90 € 
 

2,90 € 
 

3,90 € 
 

2,90 € 
 

2,90 € 
 

2,90 € 
 

3,50 € 
 

4,50 € 
 

3,90 €

Geräucherte Forelle, graved Lachs, Matjes Filet, gemischte Bratenplatte (Schwein, Pute, 
Kassler), geräuchertes Schweinefilet, bunte Käseauswahl, Blattsalate mit Vinaigrette, ge-
schnittene Rohkost, Kraut- und Möhrensalat, Sahnemeerrettich, Hausfrauensauce, Butter, 
Kräuterbutter, Schnittlauch Dip, Brotkorb

Katenschinken, Nussschinken, Lachsschinken, Walnussmettwurst, Mettwurst mit Sonnen-
blumenkernen, Kochschinken, Gewürzgurken, Tomaten und Gurkenscheiben, Perlzwie-
beln, Butter, Brotkorb

Kasseler mit Preiselbeeren, Putenbrust, Roastbeef, Schweinebraten, Käseauswahl, Salami 
2 Sorten, Schinken 2 Sorten, Remouladensauce, Kräuterquark, Krautsalat, Gurkensalat, 
Tomatensalat, Butter, Brotkorb

Diverse belegte Brötchen (Schinken, ger. Lachs, Kochschinken, Käse etc.) reichlich garniert.
• Anlieferung nach Absprache.

knusprig gegrillt dazu Krautsalat und Soße  
Das Zerlegen und Garnieren in der Pfanne kostet 
einmalig 25 €  
 
mit Krautsalat und Senf 
 
 
mit Schmorzwiebeln, Speckkartoffelsalat und Senf

mit Soße 
 
mit Meerrettichsoße 
 
mit Soße 
 
mit Senf-Kräuterkruste und Sauce 

je nach Saison und Angebot 
 
auf Schmorkraut

Hähnchen Cordon-Bleu, paniertes Putenschnitzel 
 

mit frischen Champignons und Zwiebeln in Rahm 
 

Burgunder, Rinderschmorbraten, gegrillter Nackenbraten

mariniertes Hähnchensteak, Putensteak mit würzigem 
Speck, Hähnchenbrust mit hausgemachtem Waldorf-
salat und Baguette

Dreierlei vom Sauerfleisch, Bratkartoffeln und Re-
mouladensoße

rosa gegrilltes Roastbeef, Bratkartoffeln, Gurkensalat 
und Remouladensoße 

ab 15 Portionen

ab 15 Portionen

SÜSSE VERFÜHRUNG

ca. 200g 

ca. 200g

ca. 200g

ca. 200g

ca. 200g 
 
mit Speck und Zwiebeln ca. 200g 
 
ca. 200g 
 
mit Speck ca. 200g 
 
ca. 200g 
 
mit Speck ca. 200g 
 
ca. 200g 
 
nach Saison ca. 200g 
 
mit Vinaigrette


