
 

Herzlich Willkommen!

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen
Aufenthalt und einen guten Appetit!

Restaurant Lange, Inh. Johannes Lange| Hasengasse 9 | 90427 Nürnberg
0911 – 93 60 888 | www.restaurantlange.de | restaurantlange@web.de



Zum Aperitif empfehle ich Ihnen einen erfrischenden

„Pink Lemon Gin“
Gin Rosé, Lemon und Minze auf Eis

€ 8,90

Vorspeise und Suppe

Frische Blattsalate aus dem Knoblauchsland
mit Speck, Brotcroutons und hausgemachtem Senfdressing

€ 10,80

Süppchen vom Hokkaido-Kürbis
mit Kürbiskernen und steirischem Kürbiskernöl

€ 8,90

Fleischgerichte

Lange's Grillpfännchen
Rinderhüftsteak, Schweinelendchen im Speckmantel, Hähnchenbrustfilet

mit Grillgemüse, Ofenkartoffel und Sourcream
€ 24,80

Jägerschnitzel vom Schweinerücken (paniert oder natur)
mit frischen Pilzen  in Rahm,

hausgemachten Spätzle und gemischtem Salat
€ 19,80

Meine Weinempfehlung diesen Monat:

Sauvignon Blanc 
Casa Verde 

Zitrusaromen, elgegant, feinfruchtig, finessenreich
deutliche Cassisnote

Flasche 0,75l € 25,- | Glas 0,25l € 8,50



Ente, knusprig gebacken
auf feinem Gemüse in Austern-Knoblauchsoße

mit Jasminreis
€ 22,80

Irisches Rinderhüftsteak (250g)
mit hauseigener Chimichurri-Soße,

gegrillter Zucchini und Rosmarinkartoffeln
€ 28,90

Ochsenbäckchen, butterweich im Rotwein geschmort
mit glasierter Rote Bete, Selleriepüree

und Kartoffelgratin
€ 24,80

Sollten Sie nicht fündig werden, wir haben immer Schnitzel und Cordon Bleu im Haus.

Fisch

Frisches Lachsfilet, auf der Haut gebraten
auf Risotto mit Pistaziensoße

€ 23,80

Vegetarisch

Hausgemachte Trüffeltagliatelle
mit frisch gehobeltem Trüffel

€ 19,80

Desserts

Duett von der Schokolade
Soufflé und weißes Schokoladenparfait

auf fränkischen Rotweinzwetschgen
€ 9,80

Palatschinken mit Karamellsoße
gefüllt mit Vanilleeis und Sahne

€ 9,80

Erfrischendes Mangosorbet
mit Frankensecco aufgegossen

€ 7,90


