
 

Bitte wenden Sie sich bei Unverträglichkeiten und Allergien an unser Servicepersonal. 
Please contact our service staff in case of intolerances and allergies. 

V = vegetarisch / vegetarian 
02.12.2024 

      

 
DER RESTAURANTLEITER EMPFIEHLT 
 

GIN-CARL | GORDON’S | LIMETTE | HOLUNDERSIRUP | SODA        0,20 L EUR    7,50  
 

 UNSERE WEINEMPFEHLUNG 
  

2021ER THEODORUS | CHARDONNAY | TROCKEN | PFALZ         0,20 L EUR    7,80 
 

 

AMPERVILLA VORSPEISEN    ALLE VORSPEISEN WERDEN MIT BAGUETTE SERVIERT 
 

KÜRBISCREMESUPPE | KERNE UND KÜRBISÖL           EUR    7,50 
PUMPKIN CREAM SOUP | SEEDS AND PUMPKIN OIL 
 

RINDERKRAFTBRÜHE | BRÄTSTRUDEL | GEMÜSE           EUR    7,50 
BEEF BROTH | FRIED STRUDEL | VEGETABLES 
 

ROTE BETE | MEERRETTICH | KÜRBIS | FELDSALAT                 VEGGI    EUR 12,90 
BETROOT | HORSEADISH | PUMPKIN | CORN LETTUCE       

 

ZIEGENKÄSE | HONIG | SALAT | BIRNEN | NÜSSE                         VEGGI   EUR  15,50 
GOAT CHEESE | HONEY | SALAD | PEAR | NUTS    
 

 
AMPERVILLA CHEF’S CHOICE     
 

GERNE SERVIEREN WIR IHNEN DAS HAUPTGERICHT OPTIONAL MIT EINEM TAGES-FRISCHEN SALAT  EUR   7,50  
WE ARE HAPPY TO OPTIONALLY SERVE YOU A DAILY-FRESH SALAD TO YOUR MAIN DISH  VEGGI 
 

PINSA | RÄUCHERLACHS | RUCCOLA | PARMESAN | SCHMAND         EUR  17,90 
PINSA | SMOKED SALMON | ROCKET SALAD | PARMESAN | SOUR CREAM 
 

PINSA | GORGONZOLA | BIRNEN | WALNÜSSE         VEGGI  EUR  18,90 
PINSA | GORGONZOLA | PEAR | WALNUT 
 

MIESMUSCHEL | PERNODRAHM | GEMÜSE | KNOBLAUCHBAGUETTE                   EUR  16,90 
MUSSEL | PERNOD CREAM | VEGETABLE | GARLIC BAGUETTE 
 

TAGLIATELLE | GARNELEN | MUSCHELN | PERNOD | SPINAT         EUR  18,90 
TAGLIATELLE | SHRIMP | SHELLS | PERNOD |SPINACH   
 

SCHNITZEL WIENER ART VOM STROHSCHWEIN | SPECK-BRATKARTOFFELN | PREISELBEEREN      EUR  21,50 
SCHNITZEL FROM PORK VIENNESE STYLE | BACON-POTATOES | CRANBERRIES  
 

HIRSCHGULASCH | PREISELBEEREN | PILZE | SERVIETTENKNÖDEL        EUR  24,50 
DEER GOULASH | CRANBERRIES | MUSHROOMS | NAPKIN DUMPLINGS 
 

KALBSLEBER | PORTWEINZWIEBEL | LAUCH | APFEL | KARTOFFELSTAMPF       EUR  23,90 
CALF LIVER | PORT WINE ONION | LEEK | APPLE | POTATO MASH 
 

OCHSENBACKERL | BURGUNDERJUS | WURZELGEMÜSE | SELLERIE | KARTOFFELGRATIN     EUR  26,90 
OX BACKERL | BURGUNDY JUS | ROOT VEGETABLES | CELERY | POTATO GRATIN 
 

OCHSENPRALINE | BLUTWURSTRAVIOLI | BIRNE | KRÄUTERSAITLINGE | SELLERIE      EUR  23,90 
OX PRALINE | BLOOD SAUSAGE RAVIOLI | PEAR | KING OYSTER MUSHROOMS | CELLERY 
 

ZWIEBELROSTBRATEN VON DER LENDE | RÖSTZWIEBEL | BOHNEN | BRATKARTOFFEL      EUR  28,90 
ONION ROAST FROM THE LOIN | ROASTED ONION | BEANS | FRIED POTATO 
 

PORTION BAUERNENTE “AUSGELÖST” | MAJORANJUS | APFELBLAUKRAUT | KARTOFFELKNÖDEL    EUR  26,50 
PORTION OF DUCK “TRIGGED” | MARJORAM JUS | APPLE RED CABBAGE | POTATO DUMPLINGS 
 

HIRSCHSCHNITZEL | PREISELBEEREN | GINJUS | APFELBLAUKRAUT | KARTOFFELKÜCHLEIN      EUR  24,50 
VENISON SCHNITZEL | CRANBEERIES | GIN JUS | APPLE RED CABBAGE | POTATO CAKE 
 

KABLEJAUFILET | MUSCHELRAHM | BROKKOLI | TAGLIATELLE         EUR  27,50 
COD FISH FILLET | MUSSEL CREAM | BROCCOLI | TAGLIATELLE 
 

 

AMPERVILLA DESSERT 
 
APFELKÜCHERL | BRATAPFELSCHAUM | MANDEL | AMPERVILLA SCHMANDEIS  EUR  10,90 
APPLE CAKE | BRIED APPLE FOAM | ALMOND | AMPERVILLA SOUR CREAM ICE CREAM  
 

APFELCRUMBLE | RUM | ROSINEN | NÜSSE | NOUGATMOUSSE  EUR    9,50 
APPLE CRUMBLE | RUM | RAISINS | NUTS | NOUGATE ICE CREAM 

 
LEBKUCHEN TIRAMISU | AMARETTO | BIRNE  EUR    9,00 
GINGERBREAD TIRAMISU | AMARETTO | PEAR 


