
Essen für den guten Zweck.....     
 
    Menu    
 
Vorspeise:  Rote Bete Salat  
    mit gratiniertem Ziegenkäse,  
    auf Rucola, geröstete Pinienkerne, Brot 
     
Hauptgericht:  als Buffet-Angebot 
 
      a)  Maispoulardenbrust „Suprème“ 
    mit Rosmarinjus, dazu wahlweise 
    Kartoffelgratin oder Reis/Wildreis 
 
      b)  Filet vom Ostseelachs 
    in Hummer-Pernot-Schaum 
    dazu wahlweise Kartoffelgratin 
    oder Reis/Wildreis 
 
     c)  Kleine Nussbraten,  
    dazu gestovter Rahmwirsing 
    und/oder Romanesco-Broccoli 
 
 
Dessert:   Joghurtmousse und Apfel-Marzipan-  
  Kompott, Schokomousse 
  


