NOS DESSERTS

NOS INCONDITIONNELS

Salade automnale

Assiette de pates natures [ tomates
Velouté de Courge

Terrine Derborence

Feuilleté aux champignons

La planchette du Braconnier
Crolite au fromage

Crolite au fromage, jambon, euf
Fondue des 2 pers.

Fondue Tomate des 2 pers.
Fondue aux herbes des 2 pers.
Raclettes > 5.- piece | A volonté

NOS PLATS

Pates C-F Ramuz, aux saveurs d'automne
Sanglier Braise, biere brune et chétaignes
Filet de cerf fagon Dorbon

Derbo Burger (Pdt Country / Salade)

Tartare de beeuf et son serac revisité

Rosti (oignon, lard, fromage, ceuf)

Rosti végétarien (légumes, fromage, ceuf)

Sorbet Braconnier (Sorbet et Eau de vie de Poire)
Mousse gourmande aux myrtilles

Tarte Maison

Glace artisanale [ la boule

MENU REFUGE

9.- Velouté de Courge
E [6- Sanglier braisé aux chataignes
16.- Sorbet Chasseur (Sorbet eau de vie d’Abricot)
16.- 48.-
21.-
19.-
23.- MENU GRAND-MUVERAN
25.- . :
77 Terrine automnale du jour
27 - Filet de cerf fagon Dorbon
25.- sur réservation o .

Mousse gourmande aux myrtilles

60.-

g; MENU SURPRISE-SUGGESTION
A[]:: Selon arrivage [ voir ardoise
25.-

GARNITURES CHASSE

polenta

chétaignes glacées
chanterelles

- purée de celeri

BON APPETIT |



