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Kiefer- Schmuil 63128 Dietzenbach - Tel. 06074/7291029

Speisenplan Betriebs-Casino DWD

Deutscher Wetterdienst
Wetter und Klima aus einer Hand [N ‘

44 KW Montag 28.10.24 intern  extern Dienstag 29.10.24 intern  extern Mittwoch 30.10.24 intern  extern Donnerstag 31.10.24 intern  extern Freitag 01.11.24 intern  extern
Tagessuppe 0,70 0,90 Tagessuppe 0,70 | 0,90 Tagessuppe 0,70 | 0,90 Tagessuppe 0,70 | 0,90 Tagessuppe 0,70 | 0,90
Gnocchi-Gemiise- |, 400
Gerich Pfanne mit
icht . ..
enic Auberginen, Zucchini,
1inkl. :
Suppe Tomate, Zwiebel und
S\ Paprika V, a)a,c,g,i
7 755 : .
Blumenkohl- Gemiisegulasch (Karotten, Héhnchenbruststreifen Bohn‘;enge?n"tir ‘;’,?S'ngische Vegetarische
Kartoffelcurry mit 450| 590 Sellerie, Kichererbsen, | 4s0|s90| "Thai Green Curry” mit |s90| 730 .. P 450|500 Konigsberger Klopse | 450|590
] . . . Art" mit Karotten, Lauch, .
Job &Fit | Karotten, Lauch und Kidneybohnen, Erbsen, Sprossen, Paprika, Thai S mit Kapernsauce und
.. . . . . o Sellerie, Liebstdckel und . .

7 Sellerie in Kokosmilch auf ' Brokkoli, Zwiebel) mit 0 Basilikum und 0 ) Parboiled Reis oder ;
(J0BSHT | Rl Reissockel Vg, a)af [ sossFiT Salzkartoffeln V ( JoBsFIT Langkornreis G ( JoBsFIT Vollkornbaguette ( soBsFIT Kartoffeln V,a) [ soBeFIT
\ et G === \>— a)a,a)b,i (Jooerr artoffeln V,a)a,c,g (JoBsEn

D mit Bockwurst 590 7,30

azu: . o
mit Rindswurst 6,20 | 7,60
LS Hessischer Sauerbraten Cordon BI Schwei CETEIEE
. 590 | 7,30 5,90 | 7,30 5,90 | 7,30 . . 5,90 | 7,30
Gericht2 | Wildbratwurst an ) orcon Bleu vom Scnweln Seelachsfilet mit
! . vom Rind nach Art des (mit Schinken und Kése R .
inkl. |leichter Wacholdersauce . N . Parboiled Reis und
. e Hauses, mit gefillt) mit Salzkartoffeln )
T mit Kartoffelpiiree y mediterranerTomaten- ¢
. Salzkartoffeln R,3 und Rahmsauce S, a)a,c,g it
W:S:gij Sugo F "‘%\.‘(v B
Wildragout "Diana” | go6 | 1030 50| 620
- - ’ ’ Serbischer Bohneneintopf | © |
E he T Aush AT, () il mit Gemdisewiirfel und
xtra sieche Tages-Aushang im Wal s ae . . I u u u . .
. IIZ n tzl siehe Tages-Aushang im Restaurant . - sieche Tages-Aushang im Restaurant
Gericht Restaurant q::g -e '": patzie Fleischbriihe gekocht und
] P L einem Brétchen 3,8,5,a)a
W,a)a,c.9
D mit Bockwurst 6,10 | 4,50
azu: . .
mit Rindswurst 6,40 | 7,80
Die Komponenten mit dem Job&Fit Lt e - o ® e J - 14.
/ en:sp:ecl?:n Ze:'n DGE-eOuucl)ltqtsstu:dg:rd fur / J[;B = tom exte BelIQge ﬁf::ungszelt' 06:30 14'3lOJhUhr
die Verpflegung in Betrieben, Behérden und { JOBEFIT (1 i i agessen: 11:30 - 13:30 r
( JoBsFIT B Bitte bedienen Sie sich an unserem téglich frischen  — 1,20 [1,30 CEnT s 1,201 130
\No—x" Ul ul il . . onn
| e e Salatbuffet, frischem Obst, ObstspezialtiGten oder Dessert

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen MwSt.

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!

a) Glutenhaltiges Getreide a. Weizen b. Roggen c. Gerste d. Hafer
i) Sellerie j) Senf k) Sesamsamen [) Lupinen m) Weichtiere n) Schwefeldioxid und Sulfite vg) vegan S) Schwein (L) Lamm (G) Gefliigel
Unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Allergene enthalten, die im Produktionsprozess verwendet wurden

Hinweis: Lebensmittel,die Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe enthalten,sind mit den entsprechenden Nummern versehen
1=mit Farbstoff 2= mit Konservierungsstoff 3= mit Antioxidationsmittel 4= mit Geschmacksverstérker 5= geschwefelt, 6= geschwérzt 7= gewachst 8= mit Phosphat 9= mit SiiBungsmittel 10= enthdlt eine Phenylaninquelle 11=kann bei tibermé&Bigem Verzehr abfiihren

b) Krebstiere ) Eier

(R)Rind (W) Wild

d) Fisch e) Erdniisse f) Soja g) Milch, Lactose h) Schalenfriichte a. Mandel b. Haselnuss ¢. Walnuss d. Cashew e. Pecanuss f. Paranuss g. Pistazie h. Macadamia i. Queenlandsnuss
(F) Fisch (V) Vegetarisch (A) Alkohol



