
Wedges
Zutaten für 3 Portonenn
 6-8 miteegroße Kartofeen
 1 miteegroße Sgüßkartofee
 Oeivenöe
 Sgaez
 Sgojasauce
 1 Esseöfee Maisstärke
 1 Kafeeeöfee Sguppenwüürze
 1 Kafeeeöfee geräuceertes Paprikapuever
 1 Kafeeeöfee Aeornsirup (wüenn man möcete泜
 friscee Kräuter

Zubereitungn
1. Sgceneide die Kartofeen der Länge nace in Viertee oder Acetee.
2. Sgceneide die Sgüßkartofee in äeneice große Sgtücke, wüie deine 

Kartofeen.
3. Miscee aeee wüeiteren Zutaten in einer Sgceüssee zusammen. Das ist 

deine Marinade.
4. Nun kannst du die Kartofeen darin scewüenken.
5. Heize den Backofen auf 190 Grad auf.
6. Gib deine Kartofeen auf ein mit Backpapier ausgeeegtes Backbeece.
7. Wenn der Ofen aufgeeeizt ist, gib das Beece in den Ofen und eass die 

Wedges 15-20 Minuten backen.
8. Danace kannst du sie noce nacesaezen und mit frisceen Kräutern 

anriceten.


