Menii

Vorspeiee

Zwischengang:

Hauptgang:

oder

Dessert

oder

Meniipreis:

R

Gasthaus
ebStO Ck

Carpaccio vom gerducherten Thunfisch

mit Wasabicréeme und Mango-Avocadosalat
19,00

Ragout von Muscheln und Meeresfriichten

im Blatterteigkissen mit Safran-Gewiirzsauce
15,00

Medaillon vom Seeteufel
mit provencialischen Aromen gebraten,

Cime di rapa und Rostkartoffeln
31,00 26,00 (Meniiportion)

Entenbrust “Teriyaki”

mit Wokgemiise und Asianudeln
256,00 25,00 (Mentiiportion)

Schokoladenmousse im Strudelblatt
mit Friichten

9,50

Kleine Kadsevariation

9,50

3 Gang Menii Entenbrust 49,00 Euro
3 Gang Menii Seeteufel 52,00 Euro
4 Gang Menii Entenbrust ©64,00 Euro
4 Gang Menii Seeteufel ©7,00 Euro

Alle Gerichte dieses Meniis kdnnen auch einzeln bestellt werden.
Umbestellungen sind nur bedingt und gegen Aufpreis moglich.
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< Gasthaus

* Rebstock

Suppen

Rindfleischbriihe mit Fladle 6,50

Badische Schneckeneuppe 8,50

Vorspeisen oder kleine Gerichte

Carpaccio vom Rind mit gehobeltem Parmesan 13,00

Ziegenfrischkdse von Monte Ziego in der Kiirbiskernkruste
mit Aprikosenchutney und Blattsalaten 14,00

Weinbergschnecken iiberbacken mit “Café de Paris”
© Stiick 9,50
12 Stiick 12,50

gebeizter Lachs
mit Senf-Dillsauce, Butter und WeiRbrot 14.00

Endiviensalat
mit gehacktem Ei, Brotcroutons und Meaux-Senfsauce 7,00

gemischter Beilagensalat 6,50



y QGasthaus

* Rebstock

Hauptgerichte

Rindspaillard

mit Krduterbutter, Rostkartoffeln und gemischtem Salatteller

Kalbsentrecote
mit cremigen Waldpilzen,

hausgemachten Spatzle und Gemiise
klein

Rumpsteak mit Pfeffersauce,
pommes frites und Gemiise

Cordon Bleu (.4) vom Schwein
mit pommes frites und gemischtem Salatteller

Rinderzunge

mit Madeirasauce, Gemiise und hausgemachten Spatzle
klein

Vegetarisch:

Wokgemiise
mit Asianudeln und Gewiirzsauce

Alle Saucen werden ohne Zusatzstoffe und Geschmacksverstarker gefertigt.

Fiir zusatzliche Sauce berechnen wir zwischen 2,010 und 3,00 Euro

27,00

29,00
26,00

29,00

22,00

22,00
19,00

19,50
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Desserts

Gebackene Apfelravioli
mit Vanille-Krokant-Eis () und Calvadossahne

Sorbetteller mit Friichten

Pannacotta
mit Rumfriichten

Nocino
Yanilleeisq) , Walhusseis, karamellisierte
Walniisse, Nusslikoér und Schlagsahne

Vanilleeis (1)
mit warmer Schokoladensauce und Schlagsahne

Kir Royal
2 Kugeln Cassis-Sorbet aufgefiillt mit Sekt

Coupe Colonel
3 Kugeln Zitronensorbet und Wodka

gemischtes Eis (3 Kugeln)

mit Sahne

1 = mit Farbstoff

* Rebstock

10,00

9,00

6,50

9,00

8,00

7,50

7,00

5,50
©.50



