
Vorspeise: 
Gebranntes, samtiges Blumenkohlsüppchen 
mit Garnelen Praline und Limettenschaum 

 
 

Zwischengang: 
Papadelle mit Trüffelrahm und Parmesanchip 

und confierter Kirschtomate 
 
 

Hauptgang: 
Mille Feuille von der Paprika mit Portwein 

Tamarillo und kross gebratener Perlhuhnbrust 
 
 

Dessert: 
Mousse von der weißen Kuvertüre mit Birnen 

Soufflé und Apfelconfit 
 
 
 

3-Gang Menü p.P. 55€ (ohne Zwischengang) 
komplett als 4-Gang-Menü p.P. 69€  

Reservierungen bis zum 09. Februar erbeten 


