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a €42,50 p.p.

Stel uw eigen 3-gangen Menu samen bestaande uit een Voor-, Hoofd- en Nagerecht

| Zie achterkant

I €12.-

Voorgerechten

Bloemkoolsoep met RibfingersV, salade Geitenkaaskroketjes/

Romige Soep van geroosterde
Bloemkool, Peen & Zoete
Aardappel met Slow-Cook
Anjumer Rib-Fingers, Bosui &
Knoflookcroutons.

Mexican Loaded NachosV

Met Kruidig Lamsgehakt, Rode
Ui, Paprika, Prei, Mozzarella,
Chilli, Creme Fraiche, Aioli,
Guacamole, Tomatensalsa.

Frisse Mesclun Salade met 4
Geitenkaaskroketjes, Gebrande
Walnoten & Pitten, Honing en
Sinaasappelcompoéte.

Knoflookgarnalen

In Knoflookolie gebakken
Garnalen, Chilisaus, Rode Ui,
Paprika & Prei. Geserveerd met
Brood & Kruidenboter.

Verrassings-Proeverij van Voorgerechten
Proefplank met verschillende kleine Voorgerechtjes, vanaf 2 pers.
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Spareribs Zoet -of- Pittig
Naar Geheim Receptuur van de
Chef. Met Ketting. Zoet of
%' 4 Pittig naar keuze. Aioli, Chilli.

Portugese Kip&Garnalen
Gegrilde Kippedijfilet en
Drumstick met Knoflook-
garnalen & Piri Piri-saus.

Extra Sides:

Portie Onion Rings
Gefrituurde Calamaris

€ 5,00

€ 5,00 .
Beppe's Rundvleesstoofpotje

Stoofpot Draadjesvlees van
Fries Roodbont met Groenten &
Kruiderijen. Met Stamppot-Bataat.

Upgrades:

Friet -> Loaded Fries
TruffelMayo, Parmezan & Tuinkruiden
Friet -> Patatas Bravas

€ 5,00
€ 5,00

Echte Friesche Oerham
Zachtgegaard Spaakhammetje
met Honing-Mosterd Marinade.
Op Zomer-Stamppot met Bataat.

Oosterse Zalm & Garnalen
Op de Huis gebakken Zalmfilet
- met Garnalen & Groene Asperges.
Hoisin, Sesam, KruidenRisotto.

Vegetarische Proeverij
Wisselende Samenstelling van

§ Hoofdgerech

4

Créme Brilée
Klassiek Frans Dessert met
Witte Chocolade Ganache & Fruit

Verrassings-Proeverij

van Nagerechten
Proefplank met verschillende
kleine Nagerechtjes, vanaf 2 pers.

Vla-Flip a la Hans
Coupe met Vanille-ijs, Vanille
Vla, Advocaat & Slagroom

Los Bambino-ijsje + Koffie
Voor de Kleine lJs-eters. 2
bolletjes naar keuze;
vanille/aardbei/chocolade

Vegetarische Gerechtjes. 4

Bij allergieén/dieéten informeren wij u graag persoonlijk bij het maken van een passende keuze

ten |

Bavette Steak
Biefstuk uit de Vang met
Gebakken Ui, Champignon &
Spek. Chimichurry. Kruidenboter.

Diamandhaas Spies
Spies van malse Diamandhaas
met Knoflookboter & Aioli.
Geroosterde Bimi-groenten.

Rundersteak Tomahawk™* €170
600 gram (!) Gemarmerde Oerrib
met Chimichurry-Marinade. Aioli.
Gebakken Ui, Champignon & Spek.

Rib Roast Tomapork +€7,50
450 gram Varkens-Steak met
BBQ-Koffie Kruidenrub. Geschroeid
op het Bot. RodeWijnSaus.

Double Steakhouse Smashburger
Dubbele BBQ-Runderburger met Sla,
Cheddar, Bacon, Pickles, Tomaat,
Krokante Ui & Burgersaus.
Alle Hoofdgerechten worden geserveerd

met Warme Groente op het bord, Friet &
Salade. Rauwkost op verzoek. Bijbestellen

kan: 6 € 2,50 per Schaaltje. Lekker Ite!

Warme Flensjes met Vanille-ijs
Flensjes met Vanille-ijs,
Caramel & Stroopwafelcrunch

Koffie met Likeur & Bonbon
Koffie met Likeur naar keuze &
Slagroom. Zie de Drankenkaart
voor alle Likeuren.




3-GANGEN “ALL YOU CAN GRILL™ MENU - SHAREDDINING

In ons Restaurant serveren wu

"All You Can Grill®
wat letterlijk betekent:
"Alles wat je kunt Grillen”.

) ©

MINIMAAL
; 2 PERS.

3-gangen Shared-Dining Menu:
We serveren een kommetje Soep met Brood & Smeerselen als Voorgerecht.

Het Hoofdgerecht bestaat uit een "Shared Proefplank”.
Vlees, Vis, Groenten & Fruit van de Lava-Grill op Robuuste Houten Planken geserveerd
om met elkaar te delen. De creatieve Chef wisselt het aanbod dagelijks.
Je kunt ONBEPERKT bijbestellen nadat je hebt genoten van alle heerlijke gerechten
op deze Proefplank. Inclusief Frites & Salade.
Het Diner wordt afgesloten
met een feestelijk
"Dessert van de Chef"

- De “Shared Proefplank zonder Voorgerecht of Nagerecht (2-gangen)? ->€49,95p.p. -
- Voor bijbestelde maar niet-geconsumeerde gerechtjes brengen wij € 2,50 per item in rekening -
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