-Da dle Gerichte frisch. zubereltet werden, bitten
_ wirnach Moglichkeit um einheitliche Spelsenauswahl !

9 *ist im Hauptgangpreis enthalten
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Hadler Hochzeitssuppe

Klare Briihe mit herzhafter Einlage

Herzhafte Kirbiscremesuppe
mit gerdsteten Kurbiskernen und Krautersahnehaube

Auf Wansch  gerne als s Vorspeise....

Bruschetta,,Pomodoro* €3,90
Drei gerdstete Crustinis mit Tomate, Olivendl, Knoblauch,
Basilikum und Parmesan

Winterliche Blattsalate in Vinaigrette, Kirschtomaten, gebratenen
Steinchampignons, warmes Baguette €6,90

%Mﬁ\fﬂdl’\)ﬂﬂ( inkl. der Vorsuppe)

,,St. Martins Ganseschmaus* (ab 10 Personen ) € 29,50
Knusprige Gansekeule und Brust, dazu Apfelrotkohl, Rosenkohl in Speck, Kartoffelkl6Re,
Calvadosrahmsauce und Butterkartoffeln

Gourmetplatte ,, Santa Claus ,,( ab 10 Personen) € 27,50
Geschmorte Flugentenbrust ,, Le Canard”, Medaillons im Speckmantel, zarte Rinderrouladen,
dazu Speckrosenkohl, Sauce Hollandaise, Rahmsauce, Kartoffelkroketten,
Salzkartoffeln und Apfelrotkohl

,,Halbe Vierlander Ente* (ab 10 Personen) €25,50
Ein Genuss ! Halbe, krosse Vierlander-Ente frisch aus dem Ofen,
dazu zweierlei Kohl ( Speckrosenkohl & hausgemachter Apfelrotkohl),
Kartoffelkl6Re, Salzkartoffeln und eine leckere Rahmsauce
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Bunte Schnitzelplatte (ab 10 Personen) €24,50
Leckere Schnitzel in verschiedenen Variationen, natur gebraten, nach “Tiroler Art”
Uiberbacken mit Tomate und Kase, als ,,Schlemmerschnitzel,
tberbacken mit frischen Champignons,
Zwiebeln und Sauce Hollandaise, dazu Rahmsauce, Sauce Hollandaise,
Gemiise der Saison dazu Kroketten, Pommes frites und Petersilienkartoffeln

Adventsplatte ,, Lukull ,, (ab 10 Personen)  €27,50
Schweinelendchen im Speckmantel, kleine Steaks vom Rind und Gefliigel z.T. iberbacken mit Krautern,
dazu gerdstete Champignons und Zwiebeln, Gemiise der Saison, Petersilienkartoffeln, Kroketten
Rahmsauce, Sauce Hollandaise und Krduterbutter

NEU - Fiir Steak-Liebhaber !!! Rustikal auf dem Holzbrett serviert
,,Steak & Filet (ab 6 Pers.)€38,50
Medaillons vom Rinderfilet, geschnitten aus dem hochwertigsten Stiick des Rindes,
daher besonders zart und saftig,
Saftiges Entrecote vom Girill,
Schweinefilet - gefillt mit Feta und bunten Paprika -
dazu Grillgemise, Rosmarinkartoffeln, Steakhouse-Pommes,
Rotwein-Charlottensauce, hausgemachte Triiffelmayonnaise

Auf Wunsch bereiten wir Ihnen auch gerne Fisch & Wildgerichte zu !

ond zum Dessert !

Lauwarmer Marzipan-Orangen-Crumble,
dazu Waldbeerensauce, Bourbon-Vanilleeis und Sahnehaube

€5,50

Leckeres Bourbon Vanilleeis mit warmen Waldfriichten,
Sahnehaube und Butterwaffel

€3,90

Creme Brulée
Die gebrannte Creme — mit karamellisiertem braunen Zucker,
dazu frische Waldbeeren

€5,50

Wir empfehlen nach dem Essen einen frischen Espresso oder Cappuccino
Wir wiinschen Ihnen schon heute ein Frohes Weihnachtsfest
und einen guten Rutsch ins Neue Jahr !!!

lhre Familie JanRen und alle Mitarbeiter
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