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P r i x  N e t s  S e r v i c e  C o m p r i s
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l e s  p r i n c i p a u x  a l l e r g è n e s  d e  n o s  p l a t s



NOS ENTRÉES

Entrée qui change en fonction des saisons et de l'inspiration du chef.

Salade Paillère
Jambon cru, Noix, Reblochon pané, Carottes, Oignons rouges. 

Terrine au Lièvre maison.
 Pickles d’oignon rouge.

Oeuf parfait
Espuma aux champignons, cèpes en persillade.

Gâteau de brochet a l’écrevisse
Sauce Nantua.

Entrée du Moment 

A PARTAGER - À L'APÉRO

Saucisson à partager

Planche de Charcuterie 
Jambon Cru de Savoie, Roulette, Saucisson Sec, viande des Grisons
cornichons, beurre Charentes-Poitou AOP

15/25

PLAT VÉGÉTARIEN
Ravioles du Dauphiné à la crème et aux cèpes 21

13/17
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Prix net en euros services compris 



NOS CUISSES DE GRENOUILLES A VOLONTE

Sautées au beurre moussant, ail et persil.

Façon Suzanne, A Volonté
Recette de la Paillère, sauce au beurre monté au jus de citron,
ail et persil.

En Persillade, A Volonté

31

L e s  c u i s s e s  d e  g r e n o u i l l e s  à  l a  c a r t e  s o n t  s e r v i e s  a v e c
d u  g r a t i n  d a u p h i n o i s

Beurre monté à l’ail et au citron, Pommes de Terre persillées et légumes.

Dos de Cabillaud 
braisé aux Poireaux, légumes et gratin Dauphinois. 

Truite de Savoie Rôtie

NOS POISSONS

NOS GARNITURES SUPPLÉMENTAIRES

Pommes de Terre persillée 

Salade verte
Frites Maison
Gratin Dauphinois
Poêlée de Légumes de saison

3.50
4.50
4.00
4.50
4.00

31

23

21

Prix net en euros services compris 



NOS VIANDES
Burger, Frites Maison
Pain Brioché, Poulet pané, Lard fumé, Reblochon, confit d'oignon au
miel, sauce moutarde à l’ancienne.

Faux Filet  - Frites Maison et Légumes
Sauce roquefort ou forestière ou  poivre.

Poulet a l’écrevisse - Gratin dauphinois, légumes 
Sauce Nantua.

Plat du Moment 
Plat qui change en fonction des saisons et de l'inspiration du chef.

Viandes Origine France, sinon voir ardoise

Fish and chips de cabillaud 
 ou

 Aiguillettes de Poulet panées 

frites maison

Glace 2 Boules au choix

MENU ENFANT 12.50€

MENU GRAND ENFANT 
Petit Burger - frites maison

ou portion de grenouilles Suzanne - gratin dauphinois

Glace 2 Boules au choix ou  Île flottante

16.50€

20

25

19



NOS DESSERTS MAISON

LES FROMAGES
Crème, Miel ou Coulis 

Faisselle

Île flottante à la praline rose
Soufflé glacé au marc  et miel du bugey  
Verrine gourmande citron spéculoos
Vacherin Vanille et Framboise
Entremet Façon Forêt Noire

Dessert du Moment 
Dessert qui change en fonction des saisons et de l'inspiration du chef

4.5

6

Voir
Ardoise

7

7

8

PAS DE CARTE LE DIMANCHE ET JOURS FÉRIÉS

8



NOS MENUS 
Menu  Lavours

Grenouilles à Volonté 36€
Cuisses de Grenouilles 

Façon Suzanne 
(beurre monté citronné ail et persil)

ou 
En Persillade
(ail et persil frais)

Gratin Dauphinois

Dessert Maison au choix

 Glace 2 Boules ou Île flottante ou
Faisselle

Menu La Paillère 28€
Terrine au lièvre maison

Pickles d’oignon rouge

Ravioles du Dauphiné
à la crème et aux cèpes

ou
Truite de Savoie rôtie 

Beurre monté à l’ail et au citron, Pommes de Terre persillées et
légumes



Faisselle

Menu Auberge 42€
Oeuf Parfait, 

Espuma aux champignons, cèpes bouchons en
persillade 

ou

Terrine au lièvre maison
Pickles d’oignon rouge

ou

Entrée du moment
Entrée qui change suivant les semaines

Cuisses de Grenouilles Façon
Suzanne ou persillade

Gratin Dauphinois 
Ou

Faux Filet de Boeuf, 
sauce roquefort ou poivre ou forestière, 

Frites Maison et légumes
ou

Dos de Cabillaud, 
Braisé aux poireaux, gratin dauphinois 

ou

Plat du Moment
Plat qui change suivant les semaines

Dessert Maison 
au choix  

ou

Gâteau de Brochet à
l’écrevisse

Sauce Nantua

ou
Salade paillère

Jambon cru, Noix, Reblochon pané, Carottes,
Oignons rouges. 

Poulet à l’écrevisses 
Sauce Nantua

Gratin dauphinois, légumes 
 

ou

Truite de Savoie 
Beurre monté au citron et à l’ail 

Pommes de terre persillées et légumes

Dessert Maison 
au choix 

ou 

Faisselle  

Menu Bugiste 38€



NOS MENUS DIMANCHE

Grenouilles à Volonté 36€
Menu  Lavours

Dessert Maison au choix

Cuisses de Grenouilles 
Façon Suzanne 

(beurre monté citronné ail et persil)
ou 

En Persillade
(ail et persil frais)

Gratin Dauphinois

 Glace 2 Boules ou Île flottante ou
Faisselle

Menu La Paillère 28€
Terrine au lièvre maison

Pickles d’oignon rouge

Ravioles du Dauphiné 
à la crème et aux cèpes

ou
Truite de Savoie rôtie 

Beurre monté à l’ail et au citron, Pommes de Terre persillées et
légumes

 

Fish and chips de cabillaud 
 ou

 Aiguillettes de Poulet
panées 

et frites maison

Glace 2 Boules au choix

MENU ENFANT 12.50€ MENU GRAND ENFANT 
Petit Burger  - Frites maison

ou 
portion de grenouilles Suzanne -

gratin dauphinois

Glace 2 Boules au choix ou 
Île flottante

16.50€


