
zu mittag.
di-fr // 11.30 – 14.00 //

kleine wirtschaft.
di-fr // 11.30 – 17.00 //

tagessuppe. € 5,50

mittwoch.

Paprikageschnetzeltes
vom Maishendl

Bio-Österreis
A, C, G, L, O

€ 15,50

oder

Orecchiette Pasta
Fenchel-Zitronenfond

Paradeiser / Blattspinat
Gebratener Schafskäse

A, C, G, L, O

€ 13,50

donnerstag.

Majoranfleisch vom Jungstier
Bandnudeln

A, C, G, L, M

€ 15,50

oder

Lauch-Schwammerl-Quiche
Blattsalat / Kräuterdip

A, C, G, L, O

€ 13,50

freitag.

Gebratene Lachsforelle
Zitronenrisotto / Zucchinigemüse

G, L, O

€ 22,50

Karfiol-Linsen-Curry
Papadam

G, L 

€ 13,50

samstag.

Zweierlei vom Bio-Lamm
(aus eigener Zucht)

Geschmorte Schulter / Butterschnitzel
Ratatouillegemüse / gebratene Polenta

A, C, G, L, O

€ 25,50

(inkl. Tagessuppe oder Tageskuchen)

tagessalat. € 7,00

Rindssuppe mit Wurzelgemüse 
Grießnockerl / Frittaten 

A, C, G, L

€ 8,00

Beef Tartare
Ricotta-Paradeiser-Aufstrich

Wachtelei / Pimientos
Öfferl Bio Brot 

A, C, D, G, L, M, O

€ 19,50
oder

€ 24,50

Innviertler Grammelknödel
Speckkrautsalat

A, C, G, L

€ 16,50
oder

€ 22,50

Gebratener Ziegenkäse
Geschmorte Rote Rüben

Cassis-Tropeazwiebel
Rucola

G, L, O

€ 17,50

Ragout vom Damwild
(aus eigener Zucht)

Zwetschken / Wilder Broccoli
Topfenserviettenknödel

A, C, G, L, O

€ 26,50

Tageskuchen
A, C, G

zusätzlich mit 

1 Kugel Vanilleeis

€ 5,50

€ 8,00

Öfferl Bio-Brot
A

€ 4,50

Solange der Vorrat reicht.

Alle Preise in Euro, inklusive aller Steuern und Abgaben, exklusive Trinkgeld.

11.09 – 14.09

A Glutenhaltiges Getreide / B Krebstiere / C Ei / D Fisch / E Erdnuss / F Soja / G Milch oder Laktose 
H Schalenfrüchte / L Sellerie / M Senf / N Sesam / O Sulfite / P Lupinen / R Weichtiere
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