
Fröhliche Weihnachten! 
 

Als Aperitif empfehlen wir 
„Belsazar Rosé“ (Wein-Aperitif mit Himbeeren und Kräutern versetzt) 

mit Schweppes Wildberry, Rosmarin und Himbeeren   6,40 
 

Alkoholfreier Apfel-Preiselbeer-Spritz    3,90 
 

Glas deutscher Sekt mit Quittensaft und Vanille   4,90 
 
 

…Vorspeisen aus Nah und Fern… 
Rinderkraftbrühe mit Leberknödeln und Wurzelgemüse   6,40 
Weizen, Laktose, Ei, Sellerie 
 

Maronensüppchen mit Haselnussöl und Knusperbrot   5,90 
Hafermilch, Weizen, Haselnuss 
 

Lachstatar mit Avocado, roter Bete und Zitronen-Schmand 10,80 
Laktose  
 

Carpaccio vom Oberpfälzer Hirschrücken  
mit Apfel-Chutney, Preiselbeeren und Knusperstangerl 11,80 
Weizen, Laktose, Senf 
 
 

Fleischlose Leckereien 
Feine Bandnudeln in Trüffelrahm geschwenkt 
mit geriebenem Parmesan und frisch gehobelten Wintertrüffel 19,80 
Weizen, Laktose, Ei, Sellerie 
 

Hausg´machte Kartoffelgnocchi in Kürbiscreme geschwenkt 
mit Babyspinat und gerösteten Pinienkernen 
wahlweise mit Gorgonzola oder veganem Mozzarella 15,80 
Weizen, Laktose,  Pinienkerne 
 

Filet vom Bachsaibling gebraten mit Schmortomaten 
auf Kartoffel-Meerrettich-Stampf und Babyspinat 19,80 
frisch aus der Region, von der Familie Mulzer aus Oberweiherhaus/Schwandorf 
Laktose 



Das liebe Federvieh 
Gefüllte Gänsebrust (ausgelöst) oder ¼ resch gebratene Gans  
mit Apfel-Blaukraut, Preiselbeer-Apfel und Kartoffelknödel  28,80 
Weizen, Ei, Sellerie 
 

Portion Bauernente mit Apfel-Blaukraut und Kartoffelknödel  20,80 
frisch aus Bayern, von der Familie Lugeder aus Pleiskirchen/Niederbayern 
Sellerie 
 
 
 

Geliebte Wirtshausküche 

Rehbraten mit Preiselbeer-Birne, Knödel und Beilagensalat 21,80 
frisch aus der Region, von heimischen Jägern aus dem Naturpark Hirschwald 
Laktose, Sellerie, Senf  
 

Rindsroulade Hausfrauen Art mit Knödel und Beilagensalat 19,80 
frisch aus der Region, BIO Kalb von der Familie Rester aus Arling/Pittersberg 
Laktose, Sellerie, Senf 
 

Kalbsbraten mit Rahmschwammerl, Knödel und Beilagensalat  22,80 
frisch aus der Region, BIO Kalb von der Familie Rester aus Arling/Pittersberg 
Laktose, Sellerie, Senf 
 

Geschmortes bayrisches Ochsenbackerl 
auf Erdäpfel-Meerrettich-Stampf und buntem Wurzelgemüse  20,80 
Laktose, Sellerie 
 

Spanferkelrollbraten mit Kartoffelknödel und Beilagensalat  16,80 
Sellerie, Senf 
 

Schweinefilet im Speckmantel gebraten 
auf Selleriepüree mit buntem Gemüse und Kartoffelkrapfen 19,80 
Laktose, Ei, Sellerie 
 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Kartoffel-Vogerlsalat und kalt gerührten Preiselbeeren  22,80 
Weizen, Ei, Sellerie 
 
 
 

…Süßes vom Suserl… 
Vanillekipferl-Parfait mit marinierten Mandarinen und Himbeeren   7,90 
Weizen, Laktose, Ei, Nüsse 
 

Mousse von dunkler Schokolade und Lebkuchen 
mit Glühwein-Zwetschgen und weißem Mandeleis     8,90 
Nüsse 


