
 
 

 
Alle Preise in CHF und inklusive 7.7 % MwSt. 

 

«Aperoplättli zum Teilen»        pro Person 12 
Fleisch und Käse aus der Region  

Gschwelti I Feigensenf I marinierte Oliven 
 

 

 
Vorspeisen 
 
Gartensalat           10 
Blattsalat I Tomate I Gurke I Croûton I Hausdressing 
 
Nüsslisalat            14 
Pilz I Speck I Ei I geröstete Brotscheibe I Hausdressing 
 

Gebratene Gänseleber          20 
Jakobsmuschel I Rande I Kresse I Crumble  
 

Offenes Ravioli        Vorspeise 14 
Waldpilz I Kürbis I Kräuter       Hauptgang 28 
 
Tatar vom Rind         Vorspeise 18 
Zwiebel I Kapern I Cornichon I Buttertoast     Hauptgang 34 
 
 

 

Suppen 
 
Petersilienwurzelcrèmesuppe        10 
Hausgemachte Frühlingsrolle 
 

Karotten-Ingwerschaumsuppe        12 
Coppa Chip 

 
 
 
 
 
 

 



 
 

 
Alle Preise in CHF und inklusive 7.7 % MwSt. 

Fleisch 
 
Alpstein Mistkratzerli aus dem Ofen (25min)      37 
Prunelle Bratkartoffel I Federkohl I Cranberry I Haselnuss I Rosmarinbutter 

 
Gebratenes Lammrückenfilet                    45 

Serviettenknödel I Zucchetti Rondini I Honig I Madeira I Feige I Schalotte 
 

Kotelette-Krone vom Schwein        38 
Süsskartoffelstampf I wilder Brokkoli I Erdnuss-Caramel I Merlotsauce 
 

Gebratenes Rindshohrückensteak                  46 
Kartoffel-Gratin I Wintergemüse I Ananas-Chili-Chutney  

 
Wiener Schnitzel vom Kalb         38 
Pommes frites I buntes Gemüse 
 

Cordon Bleu         Kalb  42 
Pommes frites I buntes Gemüse      Schwein 32
   

Geschmorte Kalbsbäggli          42 
Kartoffelstock I Wurzelgemüsestäbchen 
 

Pot au feu von Siedfleisch aus dem Topf      34 
Meerrettichcrème I Kartoffelwürfel I Wurzelgemüse  
 
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art       39 
Champignon I Butterrösti 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 



 
 

 
Alle Preise in CHF und inklusive 7.7 % MwSt. 

Fisch 
 
Gebratene Seezungenstreifen         39 
Spinat-Ricotta-Ravioli I Safransauce 

 
Gebratener Wolfsbarsch          34 
Randen-Risotto I Wilder Brokkoli 
 

Forellenfilet Müllerin Art         30 
Mandel I braune Butter I Spinat I Kartoffel 
 

Egliknusperli           32 
Sauce Tartar I Petersilienkartoffel I Gemüse 
 

 
 
 

Vegetarisch 
 
Gebratene Bramata Polenta        26 

Ofenkürbis I Kräuter I Hämiker Bergkäse I Spinatschaum 

 
Safranrisotto           28 
Honig I Mascarpone I pochiertes Ei I Käsechip 

 
Spaghetti Sternen           22 

Kirschtomate I Knoblauch I gehobelter Parmesan I Rucola 
 

Gebackene Kartoffelkrokette         26 
Waldpilz I Wintergemüse I Petersilienschaum 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
Alle Preise in CHF und inklusive 7.7 % MwSt. 

Deklaration 
Von wo haben wir unsere Produkte: 

Schweinefleisch: Schweiz 

Kalbfleisch: Schweiz 

Rindfleisch: Schweiz 

Lammfleisch: Australien 

Geflügel: Schweiz / Frankreich 

Jakobsmuscheln: Frankreich 

Seezungen: Niederlande 

Eglifilet: Schweiz / Deutschland 

Forellenfilet: Schweiz 

Loup de Mer: Frankreich 

 

Unsere Lieferanten: 
Seetalkäserei in Hämikon 

Linde Metzg in Hitzkirch 

Bianchi Comestibel in Zufikon 

Stierllihof, Hitzkirch 

Schloss Heidegg in Gelfingen 

Kaiserspan in Gelfingen 

Mövenpick Wine 

Bäckerei Koch in Hochdorf 

Oliver Moos Geflügelfarm in Schongau 

Spielhofer Fisch AG in Römerswil 
 
 
 

Auskunft über Allergene kann Ihnen gerne unser 
Servicepersonal geben. 


