
Vor dem Essen | Aperitif im maiBeck

Cremant von der Familie Winterling

2020 Ruppertsberger Reiterpfad b.n.| 100% Riesling | 

Weingut Winterling |Niederkirchen, Pfalz 8

mit hausgemachter Frucht-Essenz 8,5

2020 Fleur de Rosé brut | 80% Spätburgunder, 20% Chardonnay |

Weingut Winterling | Niederkirchen, Pfalz 8

Port & Sherry

Ferreira LBV 2016 Porto, tawny | Porto, Portugal 5cl  9

Grahams Blend No.5, white | meio seco |

Sywington Family Est. Vinhos | Porto, Portugal 5cl  8 

als Graham's Tonic mit Thomas Henry Indian Tonic Water 11,5

Sherry von Bodegas Rey Fernando Castilla

Fino, Amontillado, sweet 7,5 

Wermut

Martini extra dry, medium, rosso 6

Vermut Clàssic Castell del Remei | Lleida, Katalonien 7

als Vermut Tonic mit Thomas Henry Indian Tonic Water 9,5



Hauptgerichte

Scheiben von der gesottenen Kalbshaxe |

3mal Blumenkohl aus Brenig | Steinpilze | Petersilie 39

Label Rouge Lax, medium rare | erster Apfel |
Romana | Meerrettich | Quinoa 36

Süsses

Tira mi Sù maiBeck 5,5

Aprikosentarte | Rosmarin | Sauerrahm-Eis 10,5

Hausgemachtes  Eis oder Sorbet|
wir stellen Ihnen gern die tagesaktuellen Sorten vor 3,5 /Kugel

Das Dessert aus dem Menü FÜR DICH 11

Auswahl von Rohmilchkäse aus der Käserei GLÜCK in Delbrück | 
hausgemachter Fruchtsenf 15

Lassen Sie sich gern von uns einen Digestif empfehlen



Kafee & Tee

Alle Kafees werden mit dem ADORNO Blend

von der Kölner Rösterei Van Dyck zubereitet.

75% Arabica | 25% Robusta |ausgewogen, würzig, vollmundig 

BIO & FAIRTRADE

Die frische Vollmilch beziehen wir von der Witzheldener Bauernkäserei

Auf Wunsch nehmen wir auch lactosefreie, vegane Hafermilch von Oatley

Espresso single 3,5

Espresso double 6,5

Espresso macchiato 4

Cappuccino 4,5

Kafee 4,5

Unser Tee kommt von CHARITEA aus Hamburg

100% FairTrade und aus den Erlösen fließt ein fester Bestandteil 

in die Unterstützung sozialer Projekte in den Anbaugebieten

Eigener Minztee 4,5

Green Himalaya 4,5

Earl Grey 4,5

Ginger Lemon 4,5



Restaurant maiBeck & Feinkost maiBeck 

Für Dich | Köln

Essen im maiBeck macht die Idee unseres Restaurants

in seinem Ursprung schmeckbar.

Die Küche im Restaurant fußt auf einfachen Grundzutaten in 

aussergewöhnlicher Qualität. Durch den unmittelbaren Kontakt und 

die freundschaflichen Beziehungen zu Landwirten und Erzeugern sind 

wir in der Lage, überdurchschnittliche Qualitäten unserer regionalen 

Zutaten zu bekommen.

Für zuhause bieten wir Ihnen die Möglichkeit Eingemachtes aus der 

maiBeck-Küche in Gläsern mit an den heimischen Esstisch zu nehmen.

Auch Weine unserer Lieblingswinzer gibt es zum Mitnehmen, fragen Sie 

gerne nach unserem Angebot, oder stöbern Sie online unter 

www.maibeck.de

http://www.maibeck.de/


Vorneweg

Romanasalat von Norbert Pesch | 
Parmesandressing | Kapern | Frankfurter Kräuter 12

Ziegenfrischkäse, warm & kalt | Mirabelle | Monschauer Senf
Brioche | Spinat-Salsa 13

Handgeschnittenes Tartar vom Prümer Rind | Artischocke
Erbsencreme | eingemachte Salzzitrone | Olivenölmajo 18

Emder Bismarck-Hering | Bunte Bete von Hartmanns |
Trauben aus Buschbell | Fenchel 16

Groß & Klein

Kartofel-Gnocchetti von der Rommerskirchener Mores |
Tomaten aus Buschbell |Basilikum | Ricotta salata 16 | 27

Rosa gebratener Tafelspitz  vom Prümer Rind, kalt aufgeschnitten 
Gurke | Mais | Miso-Majonaise | frischer Meerrettich 18 | 29

Eintopf von Bouchot-Muscheln | Fregola 

Tomate | Estragon | Paprika 12 | 19



Gin & Tonic

Daisy Gin | Köln-Niehl | Elderflower Tonic | Orangenschale 13

Gin EVA | Stefan Winterling | Llucamjor, Iles Baleares |

Thomas Henry Indian Tonic | Rosmarin 12

Tanqueray No.10 |Thomas Henry  Indian Tonic | Zitrone 11,5

und sonst so...

Cynar | Artischockenblätter & Kräuter 6

Campari Bitter di Milano 6

als Campari-Orange mit  Orangensaf und Eis 7,5

Pastis | Henri Bardouin | Domaine de Provence 8

ohne Alkohol 

Traubensecco von Stefan Braunewell, Essenheim 6,5

Martini Floreale | Tonic Water | Limette 7

Martini Vibra „Sprizz“ | Pink Grapefruit | Traubensecco 7,5

VirGin & Tonic

Tanqueray 0,0% | Thomas Henry Tonic | Zitrone 9,5



Alkoholfreie Getränke

maiBeck - Wasser Für Dich, still 0,7l   6,90 
0,25l 3,50

maiBeck - Wasser Für Dich, medium 0,7l   6,90
0,25l 3,50

Selters Mineralwasser, naturell 0,75l 7,50
Selters Mineralwasser, classic 0,75l 7,50 

0,25l 4,-

Apfelsaf vom Hagenhof | auch als  Schorle 0,3l 3,50
Rhabarbersaf vom Hagenhof | auch als Schorle 0,3l 3,50

ZeroZero
alkoholfreies Erfrischungsgetränk vom Weingut Gustavshof
Birstaler Muskat  & Verjus , ungeschwefelt und histaminarm
pur oder als Schorle 0,15l 7,5

Fritz Cola 0,2l   2,90
LemonAidLimette 0,33l 3,20
LemonAidMaracuja 0,33l 3,20

Thomas Henry Bitter Lemon 0,2l 3,5
Thomas Henry Spicy Ginger 0,2l 3,5
Thomas Henry Ginger Ale 0,2l 3,5
Thomas Henry Indian Tonic 0,2l 3,5



4 Gang Menü 
FÜR DICH

Roh marinierte Holland-Hamachi |

Buschbeller Tomaten | Sellerie | Eisbergsalat

•  •  •

Culurgiones 

-hausgemachte Karttofelteigtaschen mit Kartofel und Pecorino-

grüne Bohnen von Simon Klein | Basilikum

•  •  •

Bestes vom KIKOK Huhn, gegrillte Brust & Confit vom Herz |

Freiland-Aubergine | Paprika | Mais

•  •  •

Zwetschgenröster | Brioche | Walnuss | Ricotta

69

stay hungry.

das maiBeck.


