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Dialog
Rotwein Cuvée 2018
Geschmeidig • Rund • harmonisch

Dieser Dialog zwischen zwei klassischen Rotweinsorten aus dem REmstal 
überrascht mit seiner Fülle, Frucht und Harmonie. Er strahlt eine Trinkfreude 
aus, die man bei Rotwein selten findet. Für lange Abende mit guten dialogen. 
 

Charakter

Dunkles Rot im glas. IN der Nase dominiert Sauerkirsche, dann Pflaume und 
dunkle Beeren. Im Mund vielschichtig, mit pfeffrigen Anklängen im Hintergrund.
Ein saftiger Wein mit Langem Nachhall

Empfehlung

Perfekter begleiter Zu Antipasti und italienischen Klassikern. Lamm, Wild, 
kräftige Käse harmonieren ebenfalls ideal. 
Solo eine toller Begleiter mit viel Trinkfluss für lange Abende.

Weinberg / Lese / Ausbau

Ertragsreduzierung
Selektive Handlese
Traditionelle Maischegärung
12-Monatige Lagerung in französischen barriquefässern (2. und 3. Belegung)
Sorten: Lemberger, Trollinger

Analyse

12,5 % VOL Alkohol
10,2 G/L  Restzucker 
5,8 G/L  Säure
16-18 °C  Trinktemperatur
2019-2023 optimale Trinkreife


