Antipasti
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Carpaccio vom Rindsfilet = Rucola » Parmesan « Truffeldl
Carpaccio from beef fillet * rocket salad * parmesan * truffle oil
Carpaccio de fllet de boeuf * roquette * huile de truffe « parmesan
(1,8)

ar limone, W ﬁ%ﬁ/m e SE8AIN0- 97
Carpaccio vom Thunfisch « Zitronen-Paprika-Zwiebelmarinade * Sesam
Carpaccio from tuna fillet * lemon-peppers-onion marinade * sesame

Carpaccio de thon * marinade citron poivrons et oignons * sésame
(1,4,6)
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Gerducherter Sudtiroler Schinken « Burrata Pugliese * Rohschinken

Burrata gerduchert - Balsamico * Pesto Genovese

Smoked South Tyrolean ham « Burrata from Puglia * raw ham

Burrata smoked - balsamic vinegar » Genovese pesto

Jambon du Tyrol du Sud fumé * Burrata des Pouilles « jambon cru * Burrata fumeée *
vinaigre balsamique * pesto genovese

(1,5,8)

Tnsalata miista 72

Gemischter Salat
Mixed salad
Salade mélée
(1,4,9)

Tnsalata verade &S

Gruner Salat
Green salad
Salade verte
(1,9



Buffelmozzarella « Tomaten « frischer Basilikum
Buffalo Mozzarella * tomato « fresh basil
Mozzarella de Buffle < tomate * basilic frais
(1,5,9)

Sonsa Romana Classica / 2w Teiten)
Cherrytomaten * Rucola = Knoblauch * Parmesan
Cherry tomatoes * rocket salad * garlic « parmesan

Tomates cerises * roquette * ail * parmesan
9,5,6)

Riesenkrevetten « Knoblauch * Blattsalat
King prawns * garlic * leaf salad

Crevettes géantes * ail » bouquet de salade
(1,7,6)

<uppe

Orema ﬁé/tomm berrata e basdico
Tomatencremesuppe mit Bagilikum « Burrata pugliese
Cream of tormato soup with basil « Burrata from Puglia

Creme de tomate au basilic * Burrata des Pouilles
(1,5,8,9

Kurbiscreme verfeinert mit seinem Ol & Kernen + Brotcrouton
Cream of pumpkin soup flavored with his oil & seeds * bread crouton
Creme au courge avec son huile et ses graines ¢« crotton de pain
(5,9
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Yusta

WBocconcini di bufala e ricolta tartufats ai Sorcine

Ravioli gefullt mit Buffelmozzarella, und Ricotta * Steinpilzrahmsauce

Rawvioli stuffed with buffalo mozzarella and ricotta « Porcini mushroom cream sauce

Ravioli farci de Mozzarella de buffle / ricotta * sauce aux cepes
(3,6.,9)

QW COWZMW e coda d astice
Tagliolini - Riesenkrevetten « Hummerschwanz * Tomaten
Tagliolini - lobster * prawns * tomatoes

Tagliolini » homard * crevettes géantes * tomates
(5,6,7)

Breite Bandnudeln « Wildschweinragout
Pappardelle * wild boar ragout

Pappardelle * ragott de sanglier
G

Hausgemachte Lasagne
Home-made Lasagne
Lasagne Maison

(3,4,5)
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Safranrisotto * Riesenkrevetten © Spinat
Risotto with saffron * prawns * spinach
Risotto au safran * crevettes * épinards
(1,4,5,6,7)
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Ossobeuco alla mdanese J7

Geschmorte Kalbshaxe « Safranrisotto
Braised veal shank + gaffron risotto

Jarret de veau & la Milanaise ¢ risotto safran
(4,56,6)
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Rindsschmorbraten « Truffelrisotto « Gemusevariation
Slow cooked beef « truffle risotto « variation of vegetables
Beeuf cult lentement ¢ risotto aux truffes « choix de légumes
(1,4, 8)

Filet vom Wolfsbarsch * Olivenol « Gemusevariation

Grilled Sea bass ¢ olive oil * variation of vegetables

Loup de mer grillé - huile d’olive * choix de légumes

(1,6)

Goccro- della casa (zwer Sersonern) IS8 per L,
Brarnzino, Lymée/‘ww; Oc W Jante, coda dastice aﬂaﬁw w salsa alle erbette
cor Wmﬂ(f S1¢

Casserole mit Wolfsbarsch, Riesenkrevetten, Jakobsmuscheln, Hummerschwanz
gebacken im Ofen an einer Krautersauce mit frischen Gemuse

Pot with Sea bass, prawns, scallops, lobster tail baked in the oven on a herb sauce and fresh
vegetables

Casserole avec loup de mer, crevettes, coquilles Saint-Jacques, homard cult au four
dans une sauce aux herbes et légumes frais
(1,7,6)

Atle Srcise e CHETF inklusive 7.7 % Mo J2.
/{///)/vkm e CHT included 7.7 % AT
Towut 43/5/%72”/ 1222 6?%‘7?7)/}%}/7& 77 %TUVA



Dirimrtt

Buffelmogzzarella - Rohschinken - Rucola

Buffalo mozzarella, - raw ham - rocket salad
Mozzarella, de buffle - jambo cru - roquette

Rustica

Speck - Zwiebeln - Kapernmarinade
Bacon -onions - capers marinade
Lard -ognon - marinade de capres

(@a%‘oaw

Aubergine - Artischocken - Zucchetti - Cherry Tomaten
Aubergine - artichokes - courgette - cherry tomatoes
Aubergine - artichaut - courgette - tomates cerises

L ADOCH

Buffelmozzarella - Cherry Tomaten - Basilikum
Buffalo-mozzarella - cherry tomatoes - basil
Mozzarella de buffle - tomates cerises - basilic

Dorn Carlos

Thunfisch - Zwiebeln - Kapern - Sardellen
Tunea - onions - capers - anchovy
Thon - oignon - capres - anchois

Schinken - Pilze - Artischocken

Ham - mushroom - artichokes
Jambon - champignon - artichaut

4 E Z .
Gorgonzola - Buffelmozzarella, - frischer Ziegenkése - Taleggio

Gorgonzola - Buffalo-mozzarella - fresh goat cheese - Taleggio
Gorgonzola - mozzarella de buffle - fromage de chevre frais - Taleggio
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Natwre

Tomate - Mozarella,
Tomatoe - mozarella
Tomate - mozarella

MAKE IT YOUR OWN:

78

Zwiebeln - onions - ognions
Knoblauch - garlic - ail
Kapern - capers - capres

Salami

Schinken - ham - jambon

Pilze - mushroom - champignon
Artischoken -artichokes - artichaut
Sardellen - anchovy - anchois
Thunfisch - tuna - thon

aef Whnsch auch
“Totlhorn

*Glutenfre




