- i EU-Zulassung
Speiseplan November 2024 \ Anderungen vorbehalten, | fen s Unternehmensgruppe Hinchen

: ” " \ { gemal VO (EG)
acum wneenen:  Kita "Weltenbaum" Komsa { n "... eines der fiihrenden Unter der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundesldndern”

ontag [ Diensta - Mittwoch Do tag reitag
28.10.2024 .10. 30.10.2024 31.10.2024 01.11.2024

Laut Aussage der Produzenten und |

Lieferanten kdnnen Spuren aller aufgefiihrten | % . 1G1
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen ‘ Llnsen-Elntopr

werden. | . mit Gemiise und
Feiertag Mischbrot®"%®

Obst

Menil A

CHTUNG:
monatlich 10 % Bio-Anteil

04,11.2024 05.11.2024 06.11.2024

07.11.2024

08.11.2024

tiR-saurer
Kartoffeleintopf™®" ;
Pasta™* HefekloRe®"™ mit Ja dwurststre’i)fen"z’s'S e R InGerbraten
.. | mit Tomatenragout®" und @ Hahnchengulasch®™ ?;f it Vanillasose®™ und @ 9 Gurke® M3 ab'd mit BratensoRe®’, &)
Reibekise" mit Erbsen und Kartoffeln m ' e saurer Gurke’, Mahren, Rotkohl®' und
M Kompott frischen Krautern und o
Dessert Mischbrot®"e? KartoffelkloRe
11.11.2024 12.11.2024 13.11.2024 14.11.2024 15.11.2024
Gefiidel hnetzeltes®™ Jumbo-Fischstibchen®®"
inil:gl-lee?s:tc eI::\aﬁsee Ei 4 w Kénigsberger Klops®®' | o MilchgrieRbrei®"™ mit hollandischer Gemiise- & Jéagerschnitze|®YAPCTNS —
eni A Kartsc’)ffeln mit KapernsoRe®™, ! mit Zucker-Zimt-Mischung @ SoRe®*"™ und mit BratensoRe®’, el
Dessert" M&hrengemiise®' und Reis Kompott®® Kartoffelpiiree™ Blumenkohl und Kartoffeln
Mohrensalat
18.11.2024 19.11.2024 20.11.2024 21.11.2024 22.11.2024
Sichsische Kartoffelsuppe® Hokl-Barscliilst Pasta®®"
mit Ja dwurstwﬁrfelng'?" %3’ Schwelneschnitzel™*" ” "Milllerin Art™” (" mit ?I'?Jt;aten- @
Meni A g - mit BratenSOBeG1, grﬁnen ﬂ Felertag mit milder CurrysoBeG1IMIs . 5 G1M .
und M&hren M FrischkisesoBe
Dessert" Bohnen und Kartoffeln und Kartoffelpiiree i
Rotkraut-Méhrensalat
25.11.2024 26.11.2024 27.11.2024 28.11.2024 29.11.2024
Griine Bohnen-Eintopr1 Seelachs-Backfisch ¢! Pasta®®’
mit Kartoffelwiirfeln, @ Hackfleisch-Kraut-Pfanne®" @ Milchreis" @ it Senfsofe®™S und mit Suppenfleisch- -
wn | frischen Krautern und mit Kartoffeln mit Zucker-Zimt-Mischung [® mit sentsobe - Mu f" Ki6Rchen®¢"™S ynd ™
Bauernbrot®"¢? Obst und Kompott®® M};:\:t::?pfg::ﬂat TomatensoRe®"
Dessert" P Obst

Unsere Qualitdtsarbeit zeichnet sich durch die Zertifizierung unseres HACCP-Konzepts durch die DEKRA sowie des Zentralspeiseplans durch die Deutsche Gesellschaft flir Ernahrung (DGE) und die Arbeiten nach den Richtlinien ISO 9001:2008 aus.

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Fai f (5) mit SUBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstdrker (8) Saurungsmittel (3) modifizierte Starke (10) Nitritpokelsalz

) Glutenhaltiges Getrelde/Erzeugn i - f § , G5-| r, G6-Kamut (I) Sesamsamen/Sesam
N2-H N3 W N7-Pistazien, i Queenslandnlsse, (S} Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeug




