Speisekarte
Vorspeisen kalt"

Restaurant — Café

Kalte Vorspeisen:

= Antipasti ,Misto" mit gegrillten Auberginen, Zucchini, bunter Paprika,
Knoblauch-Champignons in leckerer Marinade und mit frischen Krautern
verfeinert "

= /artes Rinder-Carpaccio mit sonnengereiftem Olivendl, frisch .
gehobeltem Parmesan, geristeten Pinienkernen und Rucola

= Hausgebeizter Lachs mit cremigem Senf-Honig-Dressing
auf knusprigem Kartoffel-Zucchini-Rasti .

= Mediterranes ,Vitello tonnato” aus Kalbsbrust in einer =
Thunfisch-Kapern-sauce, dazu ofenfrisches Baguette

= Caprese” Salat mit italienischem Mozzarella, fruchtigen Tomaten,
Rasilikumn und einer Balsamico-Vinaigrette "

» Hauchdiinn geschnittener Parmaschinken auf Honigmelone mit Rucola "

= Vitello-Tomatensalat mit Kalbsspitzenfilet "

Liegenkase-Tarte mit Feigen

Melonensalat mit Mozzarella

Mozzarella-Carpaccio mit Erbsen-Paprika-Vinaigrette
Bruschetta mit Avocado und Mozzarella
Tomatensalat-Caprese mit Knoblauch-Ciabatta
Crostini mit gelben Paprikapiiree und Schinken
LGemiisetatar mit Ricotta-Creme
Rote-Beete-Carpaccio mit Spinat

Kalte Gurken-Melonen-Suppe

Lazpacho

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com




Speisekarte
Warme Vorspeisen”

Restaurant — Café

Warme Vorspeisen:

Feines Tomaten-Creme-Siippchen mit hausgemachten Ricotta-Ballchen
» Kirbissuppe mit Speck-Pflaumen

» Kraftige Rinder-Consommé mit lockeren Leberknideln und frischer Petersilie

» Radieschen-Buttermilchsuppe
» Wiirzige Meerrettichcremesuppe mit feinen Tafelspitzstreifen

= Kabeljau in Tomaten-Salzzitronen-Sugo
= Herzhaftes Bamberger Kartoffelsiippchen mit knusprigen Baconstreifen

= Juckerschotensuppe mit Curry-Mihren
= [remiges Brokkali-Creme-Siippchen mit geréisteten Mandelblattchen

» Kartoffel-Riesling-Siippchen
= [hampignoncremesiippchen mit gebratenen Niissen

» Friihlingssuppe mit Barlauch-Kl&Rchen
= Scharfes Kiirbissiippchen mit ofenfrischem Baguette

» |insen-Blumenkohl-Siippchen
= SiiBkartoffel-Limettensuppe

» |auch-Spinat-Cremesiippchen
» Frankische Leberkniidelsuppe

= Mghren-Mango-Suppe
» Kartoffelsuppe mit Feldsalat und Mandeln

= |insensuppe mit Hahnchen
= Paprika-Tomaten-Suppe
» |eicht scharfe Tomaten-Bohnensuppe

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com




Speisekarte
«Pasta Variationen”

Restaurant — Café

Pasta Variationen:

= Spaghetti,Aglio e Olio" mit Tomatenstiickchen, .

Réucherlachs-Tagliatelle mit Dill
Knoblauch, Oliven, Chili, Rucola und frischem Parmesan

= Pasta mit Hahnchen und Gorgonzola
= |asagne a la Bolognese mit Hackfleisch

= Rote-Beete-Nudeln mit Spinat

= Pasta Variation mit wahlweise Bolognese, Napoli oder
Borgonzolasauce = [iarnelen-Pasta mit Schmortomaten
= Tortellini  Mediterran” mit frischem Gemiise in leichter .

Hahnchen-Zucchini- Pasta mit griinen Erbsen
Sahnesauce

= Tagliatelle mit Zitronensauce und Garnelen
= Penne al Arabbiata in scharfer Tomaten-Basilikumsauce

= Salbei-Pasta mit geristetem Speck
= Fettuccine al Salmaone in leckerer

Lachs-Dill-Zitronensauce = Scharfe Carbonara mit Ei und Speck
= ,bnocchiala Salvia" = Spaghetti ,Bolognese” mit gehobeltem Parmesan

in Salbeibutter gebratene Gnocchi mit frischem

Parmesan » Mezzelune mit Ricottafiillung, Kirschtomaten und Speck
= Tagliatelle Pollo = Linguine mit Garnelen und Pilzen

mit zarten Hahnchenstreifen in Kréuter-Sahnesauce

= Spaghetti mit Entenfleisch und Kiirbis

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com




Speisekarte

.Hauptgerichte vom Gemiise”

Restaurant — Café

Hauptgerichte vom Gemiise:

Schwibische Kasespétzle mit knusprigen Ristzwiebeln

= Hausgemachter Serviettenklo mit feinem Pilzragout

= [sebratene Thai-Pfanne mit frischen Gemiisestiften und Tereyakisauce
= Auberginen-Feta-Gratin mit Fetakruste und Olivendl

= Hausgemachte Gemiisepflanzer| auf Tomaten-Kréuter-Ragout

= Pilz-Brokkoli-Pfannchen mit Salat

= [emiiselasagne mit Sommergemiise

= Spinat-Pilz-Tarteletes mit Rimersalat

= Vegetarischer Braten mit Champignonsauce. dazu Rotkraut und Kniidel

= Mediterraner GemiisespieR auf Basilikumsauce mit Haselnussspatzle

Leckere Schupfnudeln mit frischem Gemiise, Alpenbergkése

Gefillte Zucchinischiffchen in leichter Basilikumsauce mit Wildreis
Rote-Beete-Spaghetti mit Basilikumfrischkase und marktfrischen Blattsalaten

Bunter Kartoffelspiel mit Orangencreme und Dip, dazu Blattsalat
Kartoffel-Zucchinirasti mit Kréduterquarkdip und bunten Salaten

Leckere Linguine in Pesto-Parmesansauce, dazu marktfrische Blattsalate
Hausgemachte Kréuter-Serviettenkniidel in Champignonsauce, dazu Blattsalate
Parmesan-Spinatkniidel mit Salbeibutter und Marktfrischen Salaten

Roulade von der Aubergine mit Tomate-Mozzarella iberbacken, dazu Rosmarinkartoffeln

Sonnengereiftes Tomaten-Bulgur mit knusprigen Fladenbraot

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com




Speisekarte
.Hauptgerichte vom Fisch”

Restaurant — Café

Hauptgerichte vom Fisch:

Lartes Lachsfilet mit bunten Gemiisejulienne, Sc. Hollandaise und Petersilienkartoffeln

Lebratenes Zanderfilet auf Paprika-Tomaten-Chili-Salsa = [ebratene Dorade mit Gartenkréutern, Knoblauch gefiillt, dazu
Rosmarinkartoffeln und Salat

= Meeresfriichtepfannchen mit Oktopus, Griinschalmuscheln, Garnelen und frischem Dill

= Fgines Fischfilet in Franken-Dillsauce, dazu Mandelbrokkoli und

= /arte Seezungenrillchen mit Zitronengrassauce und Gemiise-Brunoise Kartoffelnockerl

= Wolfsbarschfilet auf Zucchini-Tomatengemiise mit frischem Thymian verfeinert = |achsburger

= Fangfrisches Zanderfilet an der Haut gebraten in Weilweinsauce mit Blattspinat = /ander-lachs-Roulade mit Calamari und Oliven

= |eichtes Lachsfilet auf knackigen Gemiisestreifen an Honig-Dillsauce, dazu = Saibling mit Zitronensauce und Tintenfisch-Risotto

Kartoffelschaumnocker!
= Steinbuttfilet mit Wein-Senfsauce, dazu Kartoffelnockerl
= Seezungenfilet auf WeiBwein-Dillsauce, dazu gemischtes Gemiise und Basmati-Wildreis
= [ierducherter Lachs mit Ristkartoffeln und Maispiiree
= |imanderfilet in Mandelbutter gebraten, dazu Gemiisebeilage und Reis
» /weierlei vom Zander mit Maracujasauce , Brokkolipiree
= Runter Salatteller mit knackigen Fischsticks an leichter Vinaigrette, dazu Ciabatta und Mini-Kartoffeln

= /anderfilet mit italienischem Landschinken ummantelt, dazu Zitronensauce und Wildreis Lup de Mer in der Salzkruste mit Kartoffeln

MVG-Partyservice GmbH & Co. KG, Bamberger Str. 2, 36139 Zapfendorf, Tel 09547 2337020, buero®my-gastronomie.de, Geschaftsfihrerin Claudia Albert




Speisekarte
.Hauptgerichte vom Schwein”

Restaurant — Café

Hauptgerichte vom Schwein:

= Schweinefilet im Krgutermantel an leichter
WeiBweinsauce mit gegrilltem mediterranen Gemiise,
dazu Rosmarinkartoffeln

= Schweinefiletspitzen mit Steinchampignons und
Frithlingslauch in Kréuter-Sahnesauce

* Tournedos vom Landschwein im krossen Serranomantel o . . . i
. o = Frankischer SpieBbraten mit Bamberger Wirsinggemiise
gebraten in Madeirajus
und KartoffelkloR

= Niisschen vom frénkischen Jungschwein zart am Stiick

qgebraten, mit raten Plefferperlen in Cognacsauce = Schweinefilet-Medaillons mit Zitronen-Babyspinat,

dazu Rosmarinkartoffeln

= Bamberger Schweinerostbraten mit feinem Gemiise in

: o = Herzhafter Schweinebraten in Krauterhiille,
Rosmarin-Thymianjus

dazu Wirsinggemiise und Kartoffelknidel

= Schweinefilet-Medaillons , Saltin Bocca”
mit Landschinken und Salbei gewickelt
in einer Weiweinsauce

= Schweinefilet-Medaillons a”la orange
mit Mini-Mohrriiben, dazu Romanesco
und knuspriges Kartoffelgratin

= Saftige Roulade mit Senf, Bacon und Zwiebeln gefiillt

. . .
in feiner Bratensauce, dazu Rotkraut und Knidel telignischer Schweinerallbraten

mit Basilikum-Pancettafilllung,

= Schweine-Medaillons Toscana mit Tomate-Mozzarella dazu Kirschtomaten und Rosmarinkartoffeln

und Spinat Uberbacken. auf Bandnudeln = Schweineschnitzel in leichter Parmesan-Salbeisauc,e

dazu italienische Bandnudeln und marktfrischen

» Hausgemachte Krauterfleischkiichlein in leichter Sauce
Rlattsalat

mit Mischgemiise und Kartoffelstampf

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com




Speisekarte

Hauptgerichte vom Gefligel”

Restaurant — Café

Hauptgerichte vom Gefliigel:

,Escalope” von der Pute mit Mozzarella-Rasilikum-Fillung auf Bandnudeln

Larte Perlhuhnbrust in Orangensauce mit Frihlingslauch und Brokkoli in Mandelbuttel

Knusprige Gansebrust in BeifuRjus und Apfel-Rotkohl, dazu Kartotfelknidel
Larte Entenbrust in Pflaumensauce mit Wirsinggemiise, dazu Kartoffelknidel

Gefiilltes Hahnchenbrustfilet mit Spinat, Frischkése und Kréutern,
dazu Rosmarinkartoffeln

Saltin Bocca vom Hahnchen mit Landschinken und Salbei in WeiBweinsauce,
dazu Mandelbrokkoli und Rosmarinkartoffeln

Putensteak mit Tomaten und Mozzarella gratiniert auf Bandnudeln
Thai-Hahnchencurry mit frischem Gemiise und Chili, dazu Wildreis

Geschnetzeltes , Ziricher Art" vom Hahnchen in Champignonrahmsauce,
dazu Kroketten und Blattsalat

Hahnchengulasch mit Paprika-Mascarponesauce, dazu Spatzle mit Salat

Hahnchenbrust in Limetten-Sahnesauce abgerundet
mit Thymian und Rosmarin,
dazu Rosmarinkartoffeln und Mandelbrokkoli

Lartes Hahnchenbrustfilet
mit Orangen-Backpflaumen mit Gnocchi und

Romanesco

Hanchen-Saltimbocca mit Schmortomaten auf
italienischen Basilikum-Bandnudeln

Pulled Chicken mit Spitzkohl-Slaw
Hahnchenbrust mit Gurkenrahm und Bulgur

HahnchenspieBe mit Tomaten-Avocado-Salat, auf
Bandnudeln

Hahnchenbrust mit Erdnusssauce, dazu Asiatisches
Gemiise und Wildreis

Hahnchenspiel a la orange mit
Thymian-Bandnudeln, dazu Blattsalate

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com




Speisekarte

.Hauptgerichte vom Rind"

Restaurant — Café

Hauptgerichte vom Rind:

= /arter Rinderrahmbraten in feiner Thymianrahmsauce, dazu
Serviettenkniidel und Wirsingemiise

» |eckere Rinderroulade mit Speck, Gurke und Senf in Rahmsauce,

dazu Rotkohl und Kartoffelknidel

= Burgunder Braten in kréftiger Rotweinsauce, dazu
Rosmarinkartoffeln und Schalotten

= /arter Rostbraten mit karamellisierten Zwiebeln, dazu Brokkoli und
Kartoffeln

= [eftiger Tafelspitz in Meerettichsauce und Preiselbeeren, dazu
Petersilienkartoffeln

= Frankischer Sauerbraten mit Apfelrotkraut und Kniidel

= /artes Rumpsteak frisch aus der Pfanne mit Hausgemachter
Krauterbutter, dazu Kartoffelgratin und gegrilltes Gemiise

» Hausgemachtes Rindergulasch mit Paprika und Spétzle, dazu bunte
Salate

Rinderfilet mit Trauben-Grandberry-Vinaigrette, dazu feine
Kartoffeln

Rindermedaillons mit Calvados Sauce, dazu Rosenkohlstampf und
gebratene Schupfnudeln

Kalbsrahmgulasch mit Waldpilzen, dazu Spétzle und Salat

Wiener Schnitzel vom Kalb mit hausgemachten Kartoffelsalat und
Salatteller

Roastbeef mit Krduterkruste, dazu Parmesan-Risotto und
Schmortomaten

Rumpsteak-Roulade mit griiner Pfeffersauce, dazu Schmortomaten
und Kroketten

[wiebelrostbraten vom Roastbeef mit Jus, dazu Rosmarinkartoffeln
und Marktgemiise

Rinderhackbraten mit Champignons, dazu Karottengemiise und
Kartoffelpiree

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com




Speisekarte

.chnitzelvariationen”

Restaurant — Café

Schnitzelvariationen:

= Schnitzel ,Wiener Art” vom Schwein oder Kalb

Hahnchenschnitzel ,Wiener Art"

= [hampignonrahmschnitzel mit frischen Krauter-Champignons
= Pikantes Paprikarahmschnitzel mit frischer Paprika

» Knuspriges Cordon Bleu mit Schinken und Kase gefillt

= Schweizer Schnitzel mit Kase und Schinken

= Schnitzel ,Toscana” mit Tomate und Mozzarella gratiniert

= Schnitzel Pizzaiola mit Schinken, Salami, Champignons und Kase
= Schnitzel Hawaii mit Schinken, Ananas und Kase iiberbacken

» Knusper-Kréuter-Schnitzel

= Spargel-Schnitzel ,Elsasser Art"

Schnitzel-Rallchen mit Parmesan-Zitronen-Panade
Feta-Schnitzel mit Spinat und Tomaten
Schweineschnitzel Natur in Birnen-Gorgonzolasauce
Schnitzel in knuspriger Chips-Panade

Retro ,Hawaii-Schnitzel” mit Ananas und Schinken
Pizzaschnitzel

Schweinefilet-Schnitzel in Ristzwiebelpanade
Fruchtiges Schnitzel in Haselnusspanade
Krauter-Limetten-Schnitzel

Gratiniertes Schnitzel a la Caprese

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com




dpeisekarte
JFrénkische Spezialitaten”

Restaurant — Café

Frankische Spezialitaten:

- Frankisches Schaufele in Schwarzbiersauce , dazu Sauerkraut und Knéidel
- Knusprige Grillhaxe in WeiBbierjus, dazu Bauernbrot

- Bamberger Krustenbraten mit Wurzelgemiise, dazu Kartoffelknidel

- Frankische Bratwiirste mit Sauerkraut und Kartoffelpiree

- Blaue Zipfel mit Bauernbrot

- Knusprige Rippchen mit Kartoffelknidel

- Bamberger Zwiebel mit Hackfleisch gefiillt, dazu Kartoffelpiree

- Krautwickel mit hausgemachtem Kartoffelsalat

- Rinderzunge mit Madeirasauce, dazu Stampf und Gemiise

- Bocksbraten mit Rotkraut und Kartoffelkniidel

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com




SCHLOSS SEEHOF

Restaurant — Café

Sattigungsbeilagen;

Rosmarinkartoffeln
Petersilienkartoffeln
Salzkartoffeln

KartoffelkloR
Hausgemachter Serviertenkniidel
RBandnudeln
RBasmatireis-Wildreis
Hausgemachter Kartoffelsalat
Knusprige Bratkartoffeln
Schwibische Spatzle
Lebratene Schupfnudeln
Knusprige Risti
Kartoffel-SiRkartoffelpiree
Kroketten

Kanarische Kartoffeln
Kartoffelstampf

Polenta

Pastavariationen

Bulgur
Kartoffel-Lauchgratin
Haselnuss-Kartoffeln
Kartoffelecken
Krauterkartoffeln

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com

Speisekarte

.bemiise & Sattigungsbeilage”

Lemiisebeilagen:

Erbsenstampt
Kartoffelplitzchen
Kartoffelrisotto
Parmesanrisotto
Kartoffel-Sellerie-Salat
(fenpommes
Kartoffel-Gnocchi
Mais-Kartoffel-Piree
Pilz-Reis
Mandel-Petersilien-Reis
Pesto-Polenta

Bulgur mit Minze
Ingwerweizen
Lucchini-Nudeln
Scharfe Currynudeln
Tomaten-Bulgur
Gnocchi

Bandnudeln
Pesto-Nudeln

Bamberger Wirsing
Apfelrotkohl
Sauerkraut

Mandel-Butterbrokkali

Knuspriges Kartoffel-Lauchgratin

Mediterranes Gemiise mit Zucchini, Aubergine und Paprika

Glasierte Karotten
Schwarzwurzel-Kohlrabi-Gemiise
Paprika-Zwiebel-Krauter-Gemiise
Knackiges Bohnengemiise
Rosenkohl mit Speck

Buntes Ratatouille-Gemiise
Litronen-Spinat

Speck-Bohnen

Gerdsteter Blumenkahl
Gediinsteter Kohlrabi

Rote-Beete

Balsamico-Linsen

Pastinaken mit Zitronenbutter
Marktgemiise

Paprikagemiise




Speisekarte

SCHLOSS SEEHOF

Restaurant - Café ,,SEIlEItVEII"lEItII]ﬂEI’IM

Knackige Salate:

Rahmgurkensalat mit frischem Dill

= Melonensalat mit Mozzarella
Hausgemachter Brezelsalat mit Schnittlauch-Vinaigrette

= Hausgemachter Krautsalat
Griechischer Bauernsalat mit Fetakase und Rucola

= Schichtsalat mit Sauerrahmdressing
Andalusischer Paprikasalat mit Ajvar

= Nizza-Salat
Rote Beete Salat mit Olivendl verfeinert

= Tomaten-Kartoffel-Salat
Bunte Salatvariationen mit hausgemachten Dressings

= |auwarmer Gurkensalat mit Dill
Knackiger Feldsalat mit Vinaigrette

= Siif-Scharfer-Hahnchensalat
Bulgur-Paprika-Salat mit frischem Chili

= Apfel-Spitzkohl-Salat
Wiirziger WeiBkrautsalat mit Tomatenstiickchen

= Spitzkohl-Nudelsalat
Tomaten-Zwiebel-Salat mit frischen Krdutern

Ceasar-Salad mit Traubenkernil

Restaurant - Cafe Schloss Seehof - SchloB Seehof 14 - 6117 Memmelsdorf - buero@mvy-gastronomie,de - www.schloss-seehof.com




